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Avaliacao fisica e fisico-quimica de milho verde (Bt) produzido com aplicacao

de enraizante

Resumo: Na alimentacdo humana, o milho € mais consumido na forma in natura, sendo
popularmente conhecido como milho verde. Essa condi¢do possibilita um excelente
potencial econdmico a cultura, ja que o valor agregado é maior do que o destinado para
producdo de graos seco. No entanto, a espiga de milho verde apresenta elevada
atividade metabdlica, tornando-a um produto extremamente perecivel. O objetivo desse
trabalho foi analisar as caracteristicas fisicas e fisico-quimicas de milho verde (Bt)
produzido em sistema convencional de plantio, com aplicacdo de enraizante. O
delineamento experimental utilizado foi o inteiramente casualizado com dois
tratamentos (o testemunha sem aplicacdo de enraizante € o com 125% do enraizante
Avant®), ambos avaliados em dez repeti¢cdes. Os atributos que apresentaram diferenca
significativa foram: massa fresca das espigas com palha, sem palha, dos graos e dos
sabugos; o comprimento; o didmetro basal, médio e apical; a acidez tituldvel e o pH.
Observou-se que as caracteristicas fisicas apresentaram maiores valores nas espigas
extraidas de plantas sem aplicacdo de enraizante. No entanto, verificou-se que as

varidveis fisico-quimicas obtiveram melhor resposta com aplicacdo de enraizante.

Palavras-chave: cultivo, espigas, pds-colheita, zea mays L.

Physical and physical-chemical evaluation of green maize (Bt) produced with

rooting application

Abstract: In human food, corn is more consumed in natura form, being popularly

known as green corn. This condition provides an excellent economic potential for the
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crop, since the value added is greater than that destined for dry grain production.
However, the green corn ear has high metabolic activity, making it an extremely
perishable product. The objective of this work was to analyze the physical and physical-
chemical characteristics of green maize (Bt) produced in a conventional system of
planting, with application of rooting. The experimental design was completely
randomized with two treatments (the control without rooting and 125% of the Avant®
rooting agent), both evaluated in ten replicates. The attributes that presented significant
difference were: fresh mass of ears with straw, without straw, grains and sabugos; the
length; the basal, middle and apical diameter; titratable acidity and pH. It was observed
that the physical characteristics showed higher values in the spikes extracted from plants
without application of rooting. However, it was verified that the physical-chemical

variables obtained better response with rooting application.

Key words: cultivation, ears, post harvest, zea mays L.

INTRODUCAO

O milho (Zea mays L.) € uma espécie pertencente a familia Poaceae originaria na
América Central h4 mais de 8000 anos a partir do teosinto. E uma planta que apresenta
uma distribuicao cosmopolita devido a sua grande adaptabilidade representada por uma
enorme variedade de gendtipos que permite o seu cultivo em diversas regides do mundo
(Barros & Calado, 2014).

No Brasil, o milho € cultivado em todos os Estados e em quase todos as propriedades
agricolas, tanto em pequena escala para atender a demanda interna como em larga
escala para atender a exportacdo (Uarrota, 2011). A produtividade da safra 2016/17 foi
estimada em 88,97 milhoes de toneladas, (CONAB, 2017). Isso ocorre devido ao

elevado valor nutricional que possibilita uma diversificada utilizacdo desse produto na
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alimentacdo como em diversas finalidades industriais, tornando o milho um produto
com ampla distribui¢do na producdo e no consumo (Uarrota, 2011).

Na alimentagdo humana, a explora¢do da cultura do milho para producdo de milho
verde € uma das atividades agricolas mais importantes do Brasil (Vale et al., 2011). O
comercio destinado a producdo dessa hortalica tem atraido os produtores, ji que as
espigas verdes podem ser produzidas e consumidas ao decorrer de todo ano e possuem
um valor econdmico elevado se comparado ao milho destinado a producdao de graos
secos, no entanto, as espigas encontradas no mercado apresentam-se desuniformes sem
atender as caracteristicas comerciais necessdrias requisitadas por essa atual demanda de
mercado (Pereira & Cruz, 2002; Antoniali et al, 2012).

Essa realidade incentiva o desenvolvimento de tecnologias para o melhorar a
qualidade das sementes e as técnicas de cultivo, com fertilizantes e enraizadores
comerciais que aceleram o desenvolvimento da planta para atenderem as necessidades
do mercado consumidor, tendo em vista que, as espigas de milho verde precisam ser
longas, cilindricas, bem empalhadas, com sabugos claros, grdos uniformes do tipo
dentado, cor amarela e pericarpo macio, além de permanecer um maior tempo no
estadio verde no campo (Pereira & Cruz, 2002).

No entanto, por se tratar de um produto colhido ainda imaturo as espigas de milho
verde apresentam elevadas atividades metabdlicas, tornando-se um produto
extremamente perecivel que sofre elevadas perdas pds-colheita, exigindo que a sua
comercializacdo seja feita rapidamente para evitar as perdas nas caracteristicas do
produto (Antoniali et al., 2012).

Portanto, conhecer o comportamento e as caracteristicas que diferenciam as
cultivares de milho verde, produzidos em diferentes estratégias de fertilizacdo €

importante para obtencdo da maxima produtividade (Albuquerque et al., 2008). Visto
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que, o conhecimento dos atributos fisicos, fisico-quimicos e composi¢do quimica dos
alimentos é uma avaliacdo necessdria para o entendimento das transformacdes que
ocorrem e que afetem a qualidade final do produto (Chitarra & Chitarrra, 2005).

As informacgdes sobre o cultivo do milho verde para consumo in natura sdo poucas,
principalmente no que diz respeito a obtengdo de melhores cultivares e manejo cultural
(Albuquerque et al., 2008). Dessa forma, objetivou-se avaliar as caracteristicas fisicas e
fisico-quimicas de milho verde (Bt) produzido em sistema convencional, com aplicacao

de um enraizante comercial.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido em uma area experimental, do Centro de Ciéncias e
Tecnologia Agroalimentar - CCTA, da Universidade Federal de Campina Grande -
UFCQG, localizado no municipio de Pombal, PB (6°47°20” de latitude S e 37°48°01” de
longitude W e altitude de 194 m). A regido possui clima quente e seco cendrio comum
em regioes semidridas (EMBRAPA, 2008). O delineamento experimental utilizado foi o
inteiramente casualizado com dois tratamentos constituidos pelos niveis (0% sem
enraizante e de 125% do enraizante Avant®), ambos avaliados com dez repetigdes. A
porcentagem utilizada foi de acordo com a maior concentragdo recomenda pelo
fabricante.

Para plantio convencional das plantas utilizou-se sementes do hibrido ‘Bt’ da
Agroceres em uma area de 2x3 m. O solo foi arado e gradeado para o completo
destorroamento e nivelamento, ndo contendo estrutura de conteng¢do de dgua e solo, ou
seja, a semeadura foi realizada no solo submetido apenas ao gradeamento.

A colheita das espigas de milho verde foi realizada as sete horas da manha no estadio
reprodutivo entre o R3 com graos pastosos e R4 com graos leitosos, esses dos estddios

de desenvolvimento dos graos acorrem somando 18 a 28 dias apds o embonecamento

4
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(Magalhaes, 2002). Logo em seguida foi transportado em sacolas plésticas para
Laboratério de Quimica, Bioquimica e Andlise de Alimentos. As espigas foram
selecionadas perfazendo dez repeticdes e estas foram despalhadas e limpas para
realizacdo das andlises fisicas. Apés esse processo os graos foram cortados com auxilio
de faca de ago inoxidével e triturados em liquidificador para proceder as andlises fisico-
quimica.

Massa fresca

A massa fresca das espigas com palha foi estimada em gramas, por meio da pesagem
em balanca de precisdo com 4 casas decimais. Logo em seguida retirou-se a palha e
pesou-se novamente, posteriormente retirou-se os graos € pesou-se separadamente graos
e sabugo.

Comprimento/Diametro

Para a estimativa do comprimento e do didmetro das espigas, foi utilizado
paquimetro digital. Para o comprimento, considerou-se toda a extensdo da espiga, o
diametro foram tomadas as posi¢des basal, média e apical.

Nuamero de fileiras e de graos

O numero de fileiras e grdos por espigas foram estimados através de contagem
manual.

Soélidos soluveis

Macerou-se 2 g da amostra em seguida envolveu-se a mesma em algodao e gotejou-
se no refratbmetro uma quantidade suficiente para cobrir a lente de leitura. O aparelho
utilizado foi o refratdbmetro portétil digital de bancada na temperatura automatica a 25
°C.

Potencial hidrogenionico
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O potencial hidrogenionico foi determinado com as amostras diretamente PHmetro
digital de bancada, modelo DM-22. O procedimento foi efetuado segundo as normas
Analiticas do Instituto Adolfo Lutz (2008).

Acidez titulavel

Determinou-se os teores de acidez segundo as normas Analiticas do Instituto Adolfo
Lutz (2008). Pesou-se a amostra, transferiu-se para erlenmeyer contendo 50 ml de dgua
destilada e 2 gotas de fenolftaleina, posteriormente, titulou-se contra a solucdo de
Hidroxido de Sédio a 0,1 M. Os resultados foram expressos em porcentagem de dcido

malico por fruto como mostra a Equacao 1.

AT % = (Volume NaOH gasto X Normalidade x Fator x Equivalencia) "
0T 10 x peso da amostra (1)

Acido ascorbico

Os teores de acido ascorbico foram determinados segundo as normas Analiticas do
Instituto Adolfo Lutz (2008). Pesou-se as amostras e transferiu-se para erlenmeyer
juntamente com 50 mL com &cido oxdlico 0,5% gelado. Em seguida titulou-se contra a
solucdo de Tillmans até o ponto de viragem. Os resultados foram expressos em

mg/100g de 4cido ascérbico Equagdo 2.

mg _ |(Volume DFI gasto x Fator do DFI x 100)

AA =
100g Gramas da amostra

(2)

Analise Estatistica

Os dados obtidos foram submetidos a andlises de varidncia (ANOVA) sendo as
medias comparadas pelo teste de Tukey, ao nivel de 5% de probabilidade (p<0,05),

utilizando o software Assistat 7.7 beta (Silva & Azevedo, 2017).
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Os coeficientes de correlacio de Pearson entre as caracteristicas estudas foram

determinados utilizando o software Microsoft Excel 2013.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Houve diferenca significativa nos valores médios da massa fresca das espigas com
palha (Figura 1A), sendo que o nivel 0% alcancou valores de 249,11 g para essa
caracteristica, apresentando-se superior ao observado no nivel 125% de enraizante com
152,00 g. Os resultados adquiridos sem aplicagdo de enraizante sdo os que mais
aproximam-se da literatura, como por exemplo no trabalho de Couto et al. (2017), que
analisaram o desempenho de cultivares de milho destinados para producdo de milho
verde e silagem, no qual encontraram como resultado uma média geral de 320,00 g para
espigas com palha. E, também, no trabalho de Favarato et al. (2016), que estudou o
crescimento e produtividade do milho verde sobre diferentes coberturas de solo e
encontrou para o sistema convencional uma média de 261,00 g.

Nas espigas sem palha a massa fresca também apresentou diferenca significativa para
os tratamentos analisados (Figura 1B), e os valores observados no nivel 0% foram de
145,35 g destacando-se comparando aos valores do nivel 125% que apresentaram 89,62
g. Essa caracterfstica apresentou-se inferior a observada no trabalho de Couto et al.
(2017), que analisaram o desempenho de cultivares de milho e encontraram como
resultado uma média geral de 190,9 g para espigas sem palha.

A massa fresca dos graos diferiu estatisticamente nos dois tratamentos, apresentando
valores de 65,19 g no nivel 0% e 42,00 g no nivel 125% (Figura 1C), como nas outras
caracteristicas percebe-se um desempenho superior das espigas extraidas do tratamento
com 0% de enraizante. Os resultados obtidos foram inferiores aos apresentados por
Pinho et al. (2008), que avaliaram a qualidade de cultivares de milho verde produzidos

em dois sistemas de produgdo e encontraram valores médios de 152,20 g.
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Houve diferencas significativas na massa fresca do sabugo com valores de 75,00 g
no nivel 0% e 47,67 g no nivel 125% (Figura 1D). Observou-se que o valor da massa
fresca foi superior das espigas retiradas de plantas com 0% de enraizante, nota-se que 0s
valores encontrados neste trabalho foram inferiores aos reportados por Pinho et al.
(2008), onde obtiveram valores de 100,00 g.

A B
. DMS: 36,50
360 - DMS: 69,51

- . -
0 - 0 .
0 125

DMS: 19,84 DMS: 16,69
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Figura 1. Massa fresca do milho verde produzidos em sistema convencional de plantio
com aplicacdo do enraizante Avant®: Espigas com palha (A), espigas sem palha (B),

dos graos (C) e do sabugo (D).

Observou-se que, as caracteristicas relacionadas a massa fresca obtiveram melhor
desempenho das espigas extraidas no nivel 0%, ou seja, onde ndo houve aplicacio de

enraizante, isso pode estar relacionado a quantidade de 125% de enraizante que foi
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aplicada nas plantas, no entanto nio existe nenhum estudo que relacione o desempenho
de massa fresca das espigas com dosagem de enraizantes comerciais, mas segundo
Cardoso et al. (2011) € desejavel que as espigas de milho verde atinjam os padrdes
comerciais, visto que quanto maior o peso melhor a sua comercializagao.

Os resultados obtidos para o comprimento das espigas diferiram estatisticamente nos
tratamentos avaliados (Figura 2A), variando entre 194,00 mm ao nivel 0% e 162,08 mm
no nivel 125%. Essas respostas se aproximam da literatura, como mostra o estudo de
Couto et al. (2017), que ao avaliar o desempenho de cultivares de milho verde, o

comprimento de espigas sem palha foi de 18,6 cm.

DMS: 26,95 B DMS: 3,73
240 - 60
E 180 | §45 ;
b =
= 3
9 120 A M 30 A
£ o
g g
E 60 - E 15 -
O A
0 - 0 -
0 125 0 125
D
DMS: 2,99 DMS: 3,18
60 - 60 -
§45 . 245 T
= <
3 RS
S 30 - :E“ 30 A
2 =
Q Q
£ 151 E 15
A A
0 - 0 -
0 125 0 125
Niveis de enraizante (%) Niveis de enraizante (%)

Figura 2. Dimensdes das espigas de milho verde produzidos em sistema convencional
de plantio com aplicac¢do do enraizante Avant®: Comprimento (A), didmetro basal (B),

diametro médio (C) e diametro apical (D).
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Os diametros médios, apicais e basais das espigas apresentaram diferencas
significativas entre si. No diametro basal das espigas observou-se valores entre 41,00
mm no nivel 0% e 35,46 mm no de 125% (Figura 2B), os resultados do didmetro médio
das espigas foram entre 39,00 mm no nivel 0% e 34,11 mm no de 125% (Figura 2C) e
os valores para o didmetro apical das espigas foram entre 35,56 mm no 0% e 31,50 mm
no de 125% (Figura 2D).

Couto et al. (2017), ao estudar o desempenho de cultivares de milho obtiveram um
valor médio de 4,4 cm de diametro nas espigas sem palha. No entanto Favarato et al.
(2016), ao analisar o crescimento e produtividade do milho verde sobre diferentes
coberturas de solo no sistema de plantio direto e organico, encontrou o diametro das
espigas sem palha de 4,8 cm.

Cardoso et al. (2011) ao estudar a performance de cultivares de milho-verde
informam que, o comprimento ¢ o didmetro sdo parametros importantes para a
qualidade comercial. De acordo com Pereira Filho (2002) os padrdes exigidos na
comercializacdo de espigas de milho verde sdo 15 cm de comprimento e 3 cm de
diametro. Observou-se que os resultados obtidos neste trabalho foi préximo aos citados
na literatura, estando dentro dos padrdes comerciais.

O ndmero de fileiras por espigas avaliadas ndo diferiu estatisticamente nos
tratamentos, alcancando 16 fileiras em todos (Figura 3A). No entanto o nimeros graos
apresentou uma diferenca significativamente alta entre os valores que vao de 489 no
nivel 0% e 319 para o de 125% (Figura 3B).

Essas respostas podem estar relacionadas a o fato das espigas ndo possuirem as
fileiras totalmente preenchidas com os griaos. No entanto esses valores sao proximos aos
obtidos por Novakowiski et al. (2011), que ao analisar o efeito residual da adubacao

nitrogenada e inoculacdo de Azospirillum brasilense na cultura do milho, encontrou

10
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valores de 14 fileiras por espiga onde em cada uma dessas fileiras somava-se em média
de 30 graos, que feita a devida multiplicacdo chega-se aproximadamente a 420 grdos

por espiga de milho.

A DMS: 1,98 B DMS: 99,20
ns
20 - 800
«x %)
ERER & 600 -
2 S
= O
[}
3 10 S 400 A
o o
2 g
3 5 = 200
Z Z
0 - 0
0 125 0 125
Niveis de enraizante (%) Niveis de enraizante (%)

Figura 3. Numero de fileiras por espigas (A) e nimero de graos por espigas (B) de
milho verde produzido em sistema convencional de plantio com aplicacdo do enraizante

Avant®. (ns: ndo significativo).

Embora ndo tenha sido encontrado na literatura explicacdes que relacionem o
comprimento das espigas ao numero de graos. Magalhdes (2002), afirma que em plantas
com mais de uma espiga, geralmente as espigas localizadas na parte superior da planta,
apresentam maiores numeros de graos desenvolvidos, pois havera uma redugdo na taxa
fotossintética, causada, por exemplo, pela queda de folhas, resultando na diminui¢do no
numero de grdos da espiga inferior. Além de outros fatores, como exposi¢do da planta
ao estresse hidrico, deficiéncia de nutrientes e temperaturas elevadas no periodo de duas
semanas antes até duas semanas apds o florescimento, que podem causar grande
reduc¢do na producio de graos.

De acordo com Ohland et al. (2005), o comprimento e o didmetro da espiga sdao
atributos que determinam a qualidade e produtividade na cultura do milho, estando o

11
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didmetro da espiga diretamente relacionado com tamanho dos grios e
consequentemente com o nimero de fileiras por espiga, podendo essas caracteristicas
serem influenciadas pelo genétipo.

Nao houve diferenga significativa entre os teores de solidos soliveis dos graos de
milho avaliados (Figura 4A), os valores encontrados para essa caracteristica no
tratamento com 0% de enraizante foi de 12,12%, ja no tratamento com 125% de
enraizante foi de 13,40%. Observou-se que essa caracteristica se diferenciou das
demais, visto que, os menores valores encontrados foi no nivel 0% e nao de 125%, essa
resposta pode estar relacionada com o estddio de maturacdo do milho ou as condi¢des
de preparo das amostras.
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(98]

-
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Figura 4. Avaliagdo fisico-quimica de milho verde produzidos em sistema convencional
de plantio com aplicagdo do enraizante Avant®: Soélidos soldveis (A), potencial

hidrogenidnico (B), Acidez tituldvel (C) e Acido ascérbico (D). (ns: ndo significativo).

Mamede et al. (2015), ao avaliar a conservacdo poés-colheita do milho verde
minimamente processado sob atmosfera controlada e refrigeracdo, encontrou valores
que variam de 12,2 a 12,3%, estando préximos aos resultados expressos neste trabalho.
De acordo com Mamede et al. (2009), as diferencas nos teores de agtcares podem ser
atribuidas a variabilidade entre os pontos de colheita das espigas, tendo em vista que, a
retirada das espigas do campo faz com que os agtcares sejam consumidos no processo
respiratdrio, além de serem utilizados para a sintese de amido

Ao avaliar os teores de pH, observou-se que houve diferenca significativa entre os
tratamentos (Figura 5B), onde os valores encontrados variaram entre 6,54 no nivel 0% e
4,90 no de 125%. No trabalho de Pinho et al. (2008), que analisou a qualidade de
diferentes tipos de milho verde em dois sistemas de producdo, os valores de pH no
sistema convencional de plantio foi de 6,80, estando préximo ao resultado encontrado
neste trabalho.

Houve diferenca significativa nos teores de acidez tituldvel nos tratamentos
avaliados, os valores expressos variaram entre 0,27% no nivel 0% e 0,35% no de 125%
(Figura 4C), observa-se um aumento na acidez do nivel 0% para o de 125%, isso pode
estar relacionado ao tempo de maturacao das espigas de milho verde, ja que de acordo
com Mamede et al. (2015), ao avaliar a conservacdo pds-colheita do milho verde
minimamente processado sob atmosfera controlada e refrigeracdo, foi encontrado
valores entre 0,10% para o primeiro dia de armazenamento resultado inferior se

comparado ao encontrado neste trabalho, jd que as espigas nao se encontravam em
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ambiente refrigerado controlado. A acidez expressa no 12* dia no trabalho de Mamede
se aproxima da encontrada no nivel 0% deste trabalho e foi de 0,24%, essa diferenca
pode esta relacionados a fatores ambientais provenientes da regido onde o experimento
foi implantado. Nota-se que os resultados expressos neste estudo apresentaram
resultados diferentes aos reportados na literatura.

Nao foi observado uma diferenca significativa nos teores de dcido ascorbico (Figura
4D), tendo os tratamentos apresentado valores que variam de 4,26 mg/100g no nivel 0%
e 3,00 mg/100 g no de 125%. O trabalho de Pinho et al. (2003), ao estudar as
caracteristicas do milho verde para a produ¢do de minimilho, encontraram valores de
acido ascorbico que variam de 9,5 a 11,5 mg/100 g. Nota-se que, os teores de 4cido
ascorbico do milho verde deste trabalho foram inferires aos citados na literatura, esse
comportamento pode ter ocorrido devido o 4cido ascérbico ser facilmente alterado
durante as etapas no processo de producio (Pinho et al., 2003).

Houve uma correlagdo positiva entre as varidveis que compdem as caracteristicas
fisicas das espigas de milho verde (Tabela 1), isso pode estar relacionado ao fato de
todas essas caracteristicas apresentarem diferenca significativa com maior desempenho
nas espigas extraidas do nivel 0%, onde ndo ocorreu a aplicacdo de enraizante. No
entanto, os mesmos revelaram correlagdo negativa com a maioria das caracteristicas
fisico-quimicas, principalmente aquelas que diferem significativamente e apresentaram
maiores resultados nas espigas extraidas de onde aplicou-se 125% de enraizador.

O pH estabeleceu uma correlagdo positiva com as caracteristicas fisicas (Tabela 1),
entretanto se correlacionou negativamente com acidez titulavel, dcido ascérbico e os
s6lidos soluveis.

Verificou-se que a acidez tituldvel apresentou correlacdo positiva apenas com 0s

solidos soliveis (Tabela 1), isso pode estar relacionado ao fato dessas serem as tunicas

14



307

308

309

310

311
312
313
314
315

316

317

318

319

320
321

322

323

324

caracteristicas que apresentaram valores superiores nas espigas extraidas de plantas

onde aplicou-se 125% de enraizante.

Tabela 1. Coeficientes de correlagdo de Pearson (r) entre as varidveis analisadas.

VARIAVEIS MFECC MFESC CE DBE DME DAE NFE NGE MFG MFS SS PH ATT AA
MFECC 1,000

MFESC 0,946 1,000

CE 0,822 0,883 1,000

DBE 0,883 0,928 0,757 1,000

DME 0,812 0,859 0,671 0,898 1,000

DAE 0,885 0,781 0,713 0,807 0,780 1,000

NFE 0,356 0,339 0,474 0,163 0,058 0,267 1,000

NGE 0,875 0,910 0,808 0,772 0,707 0,671 0,464 1,000

MFG 0,871 0,900 0,730 0,830 0,803 0,670 0,346 0,804 1,000

MFS 0,884 0,956 0,909 0859 0,762 0,706 0421 0,853 0,846 1,000

SS 0,137 -0,010  -0,297 0,066 0,159 0,114 -0,368 -0,102 0,095 -0,190 1,000

PH 0,759 0,807 0,675 0841 0,800 0,717 0,243 0,731 0,729 0,791 -0,051 1,000

ATT -0,243  -0,338  -0,504 -0,267 -0,281 -0,204 -0,077 -0,412 -0,109 -0,406 0,549 -0,324 1,000

AA -0,415  -0,410 -0,117 -0,460 -0,422 -0,268 -0,060 -0,271 -0,568 -0,254 -0,589 -0,163 -0,510 1,000

MFECC: massa fresca da espiga com palha; MFESC: massa fresca da espiga sem palha; CE: comprimento da espiga; DBE:
didmetro basal da espiga; DME: didametro médio da espiga; DAE: diametro apical da espiga; NFE: nimero de fileiras da espiga;
NGE: nimero de grdos das espiga; MFG: massa fresca dos graos; MFS: massa fresca do sabugo; SS: sélidos e soliveis; PH:

potencial hidrogenionico; ATT: acidez tituldvel; AA: dcido ascérbico.

O éacido ascorbico foi negativamente correlacionado com todos os valores dos
caracteres avaliadas (Tabela 1), isso pode ter ocorrido porque essa caracteristica nao
apresentou diferenca significativa, ou seja, os valores de ambos os tratamentos ficarem

relativamente proximos.

CONCLUSOES
1. Entre as caracteristicas fisicas do milho verde avaliadas, foi observado em todas
um maior desempenho no tratamento no qual nao foi aplicado nenhuma dosagem

de enraizante.

15



325

326

327

328

329

330

331

332

333

334

335

336

337

338

339

340

341

342

343

344

345

346

347

348

2. Nas caracteristicas referentes a composi¢do fisico-quimicas apenas o potencial
hidrogenidnico e acidez tituldvel, apresentaram resultados com diferengas
significativas.

3. Diferente de todas as outras caracteristicas estudadas, a acidez titulavel obteve
melhor desempenho nos resultados obtidos nas espigas colhidas de plantas onde
houve aplicacdo de 125% de enraizante.

4. As caracteristicas fisicas se correlacionaram positivamente entre si e

negativamente com as fisico-quimica.
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ANEXO NORMAS DA REVISTA

REVISTA BRASILEIRA DE ENGENHARIA AGRICOLA E AMBIENTAL
DIRETRIZES PARA AUTORES

As normas da Revista Brasileira de Engenharia Agricola e Ambiental (Agriambi),
apresentadas a seguir, estdo sujeitas a modificacdes ao longo do tempo; desta forma,
sugerimos aos autores consulti-las no momento de submissdo de seus artigos. Os
artigos submetidos ndo devem ter sido enviados a outro periédico e serdo selecionados
para avaliacdo pelos consultores apenas se estiverem integralmente dentro das normas
da Revista.

Os autores deverdo solicitar, a especialista, a correcdo ortografica do Portugués e do
Inglés de seus artigos antes de submeté-los ou devolvé-los a Revista, em qualquer etapa
de tramitacdo. Artigos com problemas de ortografia serdo prejudicados na avaliagdo
podendo, por este motivo, ser rejeitados. Artigos que abordem pesquisa com
experimento somente serdo aceitos para publicacio se atenderem a pelo menos um dos
critérios seguintes: a) experimento com no minimo 20 parcelas; b) delineamento
experimental com o nimero de graus de liberdade do residuo igual ou superior a dez;
outra exigéncia € que o nimero de repeticoes dos tratamentos seja pelo menos trés.
Artigos cientificos que descrevem resultados de pesquisa obtidos ha mais de 8 anos ndo
serdo aceitos para publicac@o. Os autores deverdo informar, nos itens Resumo, Abstract
e Material e Métodos, o periodo e local (incluindo coordenadas geogréificas) de
realizacdo da pesquisa, e, no caso de pesquisa com experimento, o delineamento
experimental, os tratamentos € o numero de repeticdes. Os artigos subdivididos em
partes I, II etc devem ser submetidos juntos visto que serdo encaminhados aos mesmos
consultores.

Linguas e areas de estudo

Os artigos cientificos submetidos a Revista AGRIAMBI devem ser originais e inéditos,
podendo ser elaborados em Portugués ou em Inglés; no entanto, a partir do volume 20,
nimero 1 (janeiro de 2016) a Revista Agriambi € publicada totalmente em Inglés. Os
artigos aceitos para publicacdo e originalmente n3o submetidos em Inglés, serdo
traduzidos por empresa selecionada pela Revista cujo custo serd pago pelos autores,
juntamente com o pagamento da taxa de publicacdo. Para os artigos aceitos para
publicacdo, ja submetidos em Inglés, serd solicitado aos autores providenciarem a
correcdo do Inglés através de uma das empresas credenciadas pela Revista. Os artigos
devem ser produto de pesquisa nas dreas de Manejo de Solo, Agua e Planta, Engenharia
de Irrigacdo e Drenagem, Meteorologia e Climatologia Agricola, Armazenamento e
Processamento de Produtos Agricolas, Gestdo e Controle Ambiental (esta drea
contempla apenas artigos que descrevam pesquisas sobre a gestdo e o controle
ambiental no contexto da agropecudria), Constru¢des Rurais e Ambiéncia, Automacdo e
Instrumentacdo, Maquinas Agricolas e, finalmente, Energia na Agricultura. Referindose
a area de Construcdes Rurais e Ambiéncia, quando a abordagem for ambiéncia serdo
aceitos para avaliacdo apenas os artigos sobre pesquisas que tratam do efeito da
construcgdo rural, isto é, da edificagdo na ambiéncia de suas instalacdes. A Revista aceita
contribuicdes apenas nas modalidades de Artigo Cientifico e Revisdo de Literatura.
Contribui¢des nas modalidades de nota prévia e nota técnica, ndo sdo aceitas pela
Revista; enfatiza-se, ainda, que a Revista ndo publica trabalhos de cunho puramente
técnico e/ou de extensdo; aqueles trabalhos que descrevem simplesmente o



desenvolvimento de softwares/planilhas eletronicas e que tenham, ainda, uma
abordagem de Engenharia de Alimentos, ndo sdo aceitos para publicagao.
Composicao sequencial do artigo

a) Titulo: engloba, com no médximo 15 palavras, o conteido e o objetivo do trabalho,
incluindo-se os artigos, as preposicdes e as conjungdes, apenas a primeira letra da
primeira palavra deve ser maidscula; entretanto, quando o titulo tiver um subtitulo, ou
seja, com dois pontos (:), a primeira letra da primeira palavra do subtitulo (ao lado
direito dos dois pontos) deve ser maiuscula; enfim, o titulo ndo deverd ter as palavras
efeito, avaliacdo, influéncia nem estudo.

b) Nome(s) do(s) autor(es):

O arquivo do artigo enviado no ato da submissdo ndo devera conter o(s) nome(s) do(s)
autor(es) nem a identificacdo de sua(s) instituicdo(des), visto que este arquivo serd
disponibilizado para os consultores no sistema, assegurando a avaliagdo pelos pares
cega; entretanto, o0 nome(s) do(s) autor(es) serd(ao) informado(s) ao sistema pelo autor
correspondente quando da submissdo. O autor correspondente ja deverd estar cadastrado
no sistema SciELO de Publicacdo antes de iniciar o processo de submissdo. Torna-se
necessdrio que o autor correspondente definia sua posi¢cdo na autoria do artigo em
relacdo aos demais autores.

- O artigo deverad ter, no mdximo, seis autores.

- Em relacdo ao que consta na primeira versdo do artigo submetida a Revista, ndo serdo
permitidas alteracdes posteriores na sequéncia nem nos nomes dos autores.

c) Resumo: no maximo de 250 palavras e ndo ter abreviaturas.
d) Palavras-chave: no minimo trés e no maximo cinco, nao constantes no Titulo,

Separadas por virgula e com todas as letras mindsculas.
e) Titulo em inglés: terd a mesma normatizacdo do titulo em Portugués.

f) Abstract: no maximo com 250 palavras devendo ser traducgao fiel do Resumo. A casa
decimal dos nimeros deve ser indicada por ponto ao invés de virgula.

g) Key words: terd a mesma normatizacdo das palavras-chave e devera ser uma tradugao
fiel das palavras-chave.

h) Introdugdo: destacar a relevancia da pesquisa, inclusive através de revisdao de
literatura, em no méximo 1 (uma) pigina. Nao devem existir, na Introducio, equacoes,
tabelas, figuras nem texto tedrico basico sobre determinado assunto mas, sim, referente
a resultados de pesquisa. O ultimo pardgrafo deve apresentar o objetivo da pesquisa.
i) Material e Métodos: deve conter informacdes imprescindiveis que possibilitem a
repeticao da pesquisa por outros pesquisadores.

J) Resultados e Discussdo: os resultados obtidos devem ser discutidos e interpretados a
luz da literatura. Nao apresentar os mesmos resultados em tabelas e figuras.
k) Conclusdes: devem ser numeradas e escritas de forma sucinta, isto é, sem



comentdrios nem explicagdes adicionais baseando-se apenas nos resultados
apresentados. Nao devem possuir abreviaturas.

1) Agradecimentos (facultativo).
m) Literatura Citada:

- O artigo submetido deve ter no minimo 70% de cita¢des de periddicos sendo pelo
menos 40% dos ultimos oito anos.

- Nao serdo aceitas citagdes bibliogrificas do tipo apud ou citado por, ou seja, as
citagdes deverdo ser apenas das referéncias originais.

- CitagOes de artigos no prelo, comunicacdo pessoal, folder, apostila, monografia,
trabalho de conclusdo de curso de graduacdo, relatério técnico e trabalhos em
congressos, ndo sdo aceitas na elaboragdo dos artigos. Os trabalhos em congressos serao
aceitos apenas quando inexistirem publicagdes em periddicos sobre o tema em questao.

- Em determinada contextualizacdo, citacdo de mais de uma referéncia bibliografica
deve, primeiro, atender a ordem cronoldgica e depois a ordem alfabética dos autores; ja
em citacdo de mais de uma referéncia bibliografica dos mesmos autores ndo se deve
repetir seu nome; entretanto, os anos de publicacdo devem ser separados por virgula.

- O artigo deverd ter no minimo 15 e no maximo 30 referéncias bibliograficas. Para a
contribuicdo na modalidade de revisdo de literatura ndo existe limite méaximo de
referéncias bibliogréficas.

Para os artigos escritos em Inglés, titulo, resumo e palavras-chave deverdo, também,
constar em Portugués, vindo primeiro no idioma principal. A contribui¢dao na forma de
Revisdo de Literatura deverd ter a seguinte composicdo sequencial: titulo, Resumo,
Palavras-chave, Titulo em inglés, Abstract, Key words, Introduc¢ao, Itens sobre temas da
revisao, Conclusoes, Literatura Citada.

Edicao do texto

a) Word do Microsoft Office 2010: O artigo devera ser editado apenas nesta versdo do
Word.

b) Texto: fonte Times New Roman, tamanho 12. Nao deverao existir, no texto, palavras
em negrito nem em itdlico, exceto para o titulo, itens e subitens, que deverdo ser em
negrito, € os nomes cientificos de espécies vegetais e animais, que deverdo ser em
itdlico. Em equagdes, tabelas e figuras ndo deverdo existir itdlico nem negrito. As
equagdes deverdo ser escritas no aplicativo MS Equation. Evitar pardgrafos muito
longos devendo, preferencialmente, ter no maximo 60 palavras.

¢) Espacamento: duplo em todo o texto do manuscrito.
d) Pardgrafo: 0,5 cm.

e) Péagina: Papel A4, orientacdo retrato, margens superior € inferior de 2,54 cm e



esquerda e direita de 3,00 cm, no maximo de 15 pédginas (Informamos que para os
artigos submetidos a partir de 01/12/2017, o numero maximo de paginas serd de 20
paginas, incluindo tabelas e figuras, mantendo o espaco duplo entre linhas), incluindo
tabelas e figuras. As pédginas e as linhas deverdo ser numeradas; a numeragdo das linhas
deverd ser continua, isto €, dando continuidade de uma pagina para outra.

f) Todos os itens em letras maidsculas, em negrito e centralizados, exceto Resumo,
Abstract, Palavras-chave e Key words, deverdo ser alinhados a esquerda e apenas a
primeira letra maidscula. Os subitens deverdo ser alinhados a esquerda, em negrito e
somente a primeira letra maiudscula.

g) As grandezas devem ser expressas no SI (Sistema Internacional) e a terminologia
cientifica deve seguir as convengdes internacionais de cada drea em questao.

h) Tabelas e Figuras (gréaficos, mapas, imagens, fotografias, desenhos):

- As tabelas e figuras devem ser autoexplicativas e apresentar largura de 9 ou 18 cm,
com texto em fonte Times New Roman, tamanho 9 e ser inseridas logo abaixo do
pardagrafo no qual foram citadas a primeira vez. Exemplos de citagdes no texto: Figura
1; Tabela 1. Tabelas e figuras que possuem praticamente o mesmo titulo deverdo ser
agrupadas em uma unica tabela ou figura criando-se, no entanto, um indicador de
diferenciacdo. A letra indicadora de cada subfigura em uma figura agrupada deve ser
maitscula e com um ponto (exemplo: A.), posicionada ao lado esquerdo superior da
figura. As figuras agrupadas devem ser citadas no texto, da seguinte forma: Figura 1A;
Figura 1B; Figura 1C. As tabelas e figuras com 18 cm de largura ultrapassardo as
margens esquerda e direita de 3 cm, sem qualquer problema. O total de figuras somado
ao total de tabelas, ndo deverd ser superior a 6, ou seja, um artigo que tenha 2 tabelas
poderad ter no maximo 4 figuras; no entanto, nesta contagem uma figura que seja o
resultado do agrupamento de varias figuras, serd considerada uma tnica figura.

- As tabelas ndo devem ter tracejado vertical e o minimo de tracejado horizontal. Nas
colunas os valores numéricos deverdo ser alinhados pelo ultimo algarismo. Exemplo do
titulo, o qual deve ficar acima da tabela: Tabela 1. Estacdes do INMET selecionadas
(sem ponto no final). Em tabelas que apresentam a comparacdo de médias, segundo
andlise estatistica, devera haver um espacgo entre o valor numérico (média) e a letra. As
unidades deverdo estar entre paréntesis.

- As figuras ndo devem ter bordadura e suas curvas (no caso de gréficos) deverdo ter
espessura de 0,5 pt, podendo ser coloridas mas possuindo, sempre, marcadores diversos
de legenda, visto que legendas baseadas apenas em cores quando xerocadas,
desaparecerao. Exemplo do titulo, o qual deve ficar abaixo da figura: Figura 1. Perda
acumulada de solo em funcdo do tempo de aplicagdo da chuva simulada (sem ponto no
final). Para ndo se tornar redundante as figuras nao devem ter dados constantes em
tabelas. Se o titulo e a numeragdo dos eixos x e/ou y forem iguais em figuras agrupadas,
deixar s6 um titulo centralizado e a numeragao em apenas um eixo. Graficos, diagramas
(curvas em geral) devem vir em imagem vetorial. Quando se tratar de figuras bitmap
(mapa de bit), a resolugdo minima deve ser de 300 bpi. Os autores deverao primar pela
qualidade de resolugdo das figuras tendo em vista a boa compreensio sobre elas. As
unidades nos eixos das figuras devem estar entre paréntesis mas sem ser separadas do



titulo por virgula. Ndo deverdo existir figuras possuindo curvas com r? inferior a 0,60;
nesses casos, apenas colocar no manuscrito a equagio e o respectivo valor de r’.

Exemplos de citacoes no texto
a) Quando a citagdo possuir apenas um autor: Zonta (2010) ou (Zonta, 2010).

b) Quando a citacdo possuir dois autores: Mielniczuk & Tornquist (2010) ou
(Mielniczuk & Tornquist, 2010).

¢) Quando a citacdo possuir mais de dois autores: Pezzopane et al. (2010) ou
(Pezzopane et al., 2010).

d) Quando a autoria do trabalho for uma instituicio/empresa, a citagdo devera ser de sua
sigla, em letras maidsculas. Exemplo: EMBRAPA (2010).

Lista da Literatura Citada

As bibliografias citadas no texto deverdo ser dispostas na lista em ordem alfabética
comecando pelo ultimo sobrenome do primeiro autor e, em ordem cronoldgica crescente
e conter os nomes de todos os autores. Sdo apresentados, a seguir, exemplos de
formatacao:

a) Livros

Paz, V. P. S.; Oliveira, A.; Perreira, F. A.; Gheyi, H. R. Manejo e sustentabilidade da
irrigacao em regides dridas e semidridas. 1.ed. Cruz das Armas: UFRB, 2009. 344p.

b) Capitulo de livros

Antuniassi, U. R.; Baio, F. H. R. Tecnologia de aplicacdo de defensivos. In: Vargas, L.;
Roman, E. S. Manual de manejo e controle de plantas daninhas. Passo Fundo: Embrapa
Trigo, 2009. Cap.5, p.173-212.

¢) Revistas

Silva, V. G. de F.; Andrade, A. P. de; Fernandes, P. D.; Silva, I. de F. da; Azevedo, C.
A. V.; Araujo, J. S. Productive characteristics and water use efficiency in cotton plants
under different irrigation strategies. Revista Brasileira de Engenharia Agricola e
Ambiental, v.14, p.451-457, 2010.

d) Dissertagdes e teses
Paixao, F. J. R. da. Doses de nitrogénio e conteido de dgua do solo no cultivo da
mamoneira, variedade BRS Energia. Campina Grande: UFCG, 2010. 76p. Tese

Doutorado

e) Trabalhos apresentados em congressos (Anais, Resumos, Proceedings, Disquetes, CD
Roms)

Centeno, C. R. M.; Azevedo, C. A. V.; Santos, D. B. dos; Lira, V. M. de; Lima, V. L. A.



de. Coeficiente de cultivo da mamona BRS energia irrigada com diferentes niveis de
dgua salina. In: Congresso Latino-Americano e do Caribe de Engenharia Agricola, 9, e
Congresso Brasileiro de Engenharia Agricola, 39, 2010, Vitéria. Anais... Jaboticabal:
SBEA, 2010. CD Rom.

No caso de CD Rom o titulo da publicacdo continuard sendo Anais, Resumos ou
Proceedings mas o nimero de paginas serd substituido pelas palavras CD Rom. Para as
revistas disponibilizadas na internet ndo colocar informagdo alguma de endereco da
pagina, conforme o exemplo acima (item c).

Outras informacoes sobre normatizacao de artigos

a) Nao colocar ponto no final das palavras-chave, key words e titulos de tabelas e
figuras.

b) Na descricio dos parimetros e varidveis de uma equagdo deverd haver um traco
separando o simbolo de sua descri¢do e ponto e virgula no final de cada descricdo
havendo ponto, entretanto, na ultima. A numeracdo de uma equagdo devera estar entre
paréntesis e alinhada a direita: exemplo: (1). As equagdes deverdo ser citadas no texto,
conforme os seguintes exemplos: Eq. 1; Egs. 3 e 4.

c¢) Todas as letras de uma sigla devem ser maitsculas; j4 o nome por extenso de uma
instituicdo deve ter maidscula apenas a primeira letra de cada palavra.
d) Nos exemplos seguintes de citacdes no texto de valores numéricos o formato correto
€ o que se encontra no lado direito da igualdade: 0 horas = 10 h; 32 minutos = 32 min; 5
litros = 5 L; 45 mililitros = 45 mL; I/s = L s™'; 27 °C = 27 °C; 0,14 m3/min/m = 0,14 m3
min! m™!; 100 g de peso/ave = 100 g de peso por ave; 2 toneladas = 2 t; 2 mm/dia = 2
mm d!; 2x3 =2 x 3 (devem ser separados); 45,2 - 61,5 =45,2-61,5 (devem ser juntos).

A % € a unica unidade que deve estar junto ao numero (45%). Quando no texto
existirem valores numéricos seguidos que possuem a mesma unidade, colocar a unidade
somente no ultimo valor. Exemplos: 20 m e 40 m = 20 e 40 m; 56,1%, 82,5% e 90,2% =
56,1, 82,5 ¢ 90,2%.

e) Quando pertinente, deixar os valores numéricos no texto, tabelas e figuras com no
maximo duas casas decimais.

f) Os titulos das bibliografias listadas devem ter apenas a primeira letra da primeira
palavra maidscula, com exce¢do de nomes préprios. O titulo de eventos deverd ter
maiuscula apenas a 1? letra de cada palavra.

Etapas de submissao on-line dos artigos

A submissdo dos artigos se dard apenas online, através do Sistema SciELO de
Publicacdo (www.submission.scielo), em cinco etapas, descritas a seguir:

1* ETAPA DA SUBMISSAO: INICIAR SUBMISSAO

Nesta etapa serdo fornecidas informagdes sobre: secdo em que se enquadra o
manuscrito; idioma da submissdo; condi¢des para submissdo (verificagdo das normas da



Revista); declaragcdo de direito autoral; politica de privacidade; e comentarios ao editor
(opcional). A
2* ETAPA DA SUBMISSAO: TRANSFERENCIA DO MANUSCRITO

Nesta etapa serd feita a transferéncia do arquivo do artigo submetido, o qual ndo devera
ter os nomes dos autores nem seus enderecos institucionais e eletronicos.

3* ETAPA DA SUBMISSAO: INCLUSAO DE METADATOS (INDEXACAO)

Nesta etapa deverdo ser fornecidas as seguintes informacdes: autores; titulo e resumo;
indexacdo; contribuidores e agéncias de fomento.

4* ETAPA DA SUBMISSAO: TRANSFERENCIA DE DOCUMENTOS
SUPLEMENTARES

Nesta etapa da submissdo deve ser transferido o arquivo concernente a concordancia dos
autores sobre a submissdo do artigo, o qual corresponde a declaracdo de concordancia
no modelo fornecido pela Revista Agriambi (www.agriambi.com.br). Ndo serdo aceitos
os termos de concordancia de submissdo que possuam assinaturas escaneadas. Na falta
do envio deste arquivo a submissao sera cancelada no sistema.

Em nenhum momento, isto €, durante o processo de submissdo e de tramitacdo do
artigo, o autor correspondente deverd permitir, no sistema SciELO de Publicagdo, a
disponibilizacdo de documentos suplementares aos avaliadores, tendo em vista ndo
comprometer a avaliacdo pelos pares cega.

5* ETAPA DA SUBMISSAO: CONFIRMACAO
Nesta etapa a submissao serd concluida.
Procedimentos para analise de artigos

a) Considerando a demanda e a capacidade de publicacdo da Revista, apenas parte dos
artigos submetidos a cada més é selecionada pela Equipe Editorial para andlise, com
base no critério da relevancia relativa. Para os artigos nao selecionados nio cabe pedido
de reconsideragdo a esta decisdo mas poderdo ser resubmetidos; ja em referéncia aos
artigos selecionados, serdo solicitados ao autor correspondente, o comprovante de
pagamento da taxa de submissdo e a indicacdo de trés consultores brasileiros e trés
estrangeiros. Estes arquivos deverdo ser enviados através do Sistema SciELO de
Publicagdo, como documentos suplementares. Apos o recebimento desses arquivos o
artigo é encaminhado para andlise cega (sem identificacdo dos autores) por parte dos
consultores. Para qualquer informacdo sobre o andamento do artigo solicitada a
Secretaria da Revista, os autores deverdao fornecer seu nimero de identificacdo, gerado
pelo sistema SciELO de Publicagao.

b) Os artigos serdo avaliados por no minimo trés consultores da drea de conhecimento
da pesquisa, de instituicdes de ensino e/ou pesquisa nacionais e estrangeiras, de
comprovada producdo cientifica. Apds as devidas correcdes e possiveis sugestoes, 0O
artigo serd aceito se tiver dois pareceres favordveis e rejeitado quando dois pareceres
forem desfavoraveis.



c¢) Os critérios a serem julgados, pelos consultores, no manuscrito, sdo os seguintes:
pertinéncia do assunto para publicacdo na Revista; relevancia da contribui¢ado cientifica
do manuscrito; adequacdo do titulo aos objetivos do trabalho; linguagem compreensivel
do manuscrito; metodologia utilizada compativel com os objetivos propostos; resultados
discutidos e interpretados adequadamente a luz da literatura; conclusdes sucintas e de
acordo com os resultados e objetivos do trabalho; e atualizacdo e qualidade das
referéncias bibliograficas.

d) Com o auxilio dos pareceres e sugestdes de Consultores Ad hoc sobre a primeira
versdo do artigo, a Equipe Editorial poderd recusi-lo ou solicitar ao(s) autor(es) uma
segunda versdo, que serd novamente avaliada tanto pelos Consultores Ad hoc como pela
Equipe Editorial. Em sua segunda versdo o artigo poderd ser recusado, aprovado e/ou
devolvido ao(s) autor(es) para uma terceira versao.

e) A principio, as recomendacdes de correcdes dos Consultores Ad hoc e da Equipe
Editorial ao texto dos artigos, deverdo ser incorporadas pelo(s) autor(es); entretanto,
o(s) mesmo(s) tem(ém) o direito de ndo acatd-las, mediante justificativa expressa, que
serd analisada pelo(s) Consultor(es) e pela Equipe Editorial. A justificativa de ndo
aceitacdo das recomendagdes de correcdo devera ser inserida no inicio do arquivo do
Word da nova versdao do artigo, referindo-se ao respectivo consultor ou a Equipe
Editorial.

f) No caso de artigo rejeitado caberd pedido de reconsideracdo pelo autor-
correspondente, no prazo maximo de dez dias corridos a contar da data do recebimento
do email comunicando a rejeicao do artigo; a Equipe Editorial encaminhard o pedido de
reconsideracdo ao respectivo consultor para andlise.

g) No caso de aprovacdo do artigo serdo solicitadas, ao autor correspondente, se
necessdario, informagdes complementares; posteriormente, o artigo lhe € enviado na
forma de documento PDF, para revisdo final, o qual comunicard, a Equipe Editorial,

eventuais correcoes e alteracoes.

h) Apés publicacio quaisquer erros encontrados por parte de autores ou leitores, quando
comunicados a Equipe Editorial, serdo corrigidos através de errata no préximo nimero
da Revista.

1) A Equipe Editorial trabalha para alcancar tempo padrdao de conclusio de uma
avaliacdo, entre 6 a 8 meses.

Outras Informacoes

a) Os assuntos, dados e conceitos emitidos nesta Revista, sdo de exclusiva
responsabilidade dos autores. A eventual citacdo de produtos e marcas comerciais nao
significa recomendacdo de utilizacdo por parte da Revista. A reproducdo dos artigos
publicados € permitida, desde que seja citada a fonte.

b) Os prazos maximos para a devolugcdo das correcdoes da primeira e das versdes
seguintes do artigo, serdo, respectivamente, dez e cinco dias corridos, a partir da data de



recebimento do email solicitando as corre¢des; o ndo cumprimento destes prazos
resultard automaticamente no cancelamento do artigo.

c¢) O valor da taxa de submissdao do artigo é de R$ 140,00 (cento e quarenta reais)
devendo ser depositado na conta do Banco do Brasil, agéncia 1591-1, C/C 1192-4,
Favorecido ATECEL/RBEAA, CNPJ 08.846.230/0001-88.

d) O pagamento da taxa de submissdo ndo garante a aceita¢do do artigo para publicacio
na Revista e, em caso de sua ndo aceitacdo, a referida taxa ndo serd devolvida.
e) Além da taxa de submiss@o do artigo serd cobrada a taxa de traducio para os artigos
aceitos, originalmente nao submetidos em Inglés, ao custo de R$ 35,00 por pagina do
Word com espago duplo entre linhas e excluindo-se as paginas referentes a lista de
literatura citada; e a taxa de publicac¢do no valor de R$ 38,00 por pagina do Word, com
espaco duplo entre linhas. O prazo para o pagamento das referidas taxas sera de 5 dias
corridos a contar do envio do email de cobranca; em caso da ndo efetivacdo do
pagamento no referido prazo o artigo sera substituido por outro no processo de
diagramacao.

f) A Revista Agriambi adota, como padrdo de atribui¢do de acesso aberto dos artigos, a
licenca CC-BY, a qual maximiza a dissemina¢do dos artigos sendo, portanto, adotada
internacionalmente pelos principais periddicos e publicadores de acesso aberto. Maiores
detalhes podem ser obtidos em https://creativecommons.org/licenses/by/2.0/br/.

g) Endereco para contato

Revista Brasileira de Engenharia Agricola e Ambiental
Universidade Federal de Campina Grande

Av. Aprigio Veloso 882, Bodocong6, Bloco CM, 1o andar
CEP 58429-140, Campina Grande, PB

Fone: 83 2101 1056, www.agriambi.com.br
www.scielo.br, agriambi @agriambi.com.br
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