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SANTOS, José Romulo Soares dos. Composicao Fisica e Quimica dos Cortes Comerciais da
Carcaca de Ovinos Santa Inés Terminados em Pastejo e Submetidos a Diferentes Niveis de
Suplementacio. Patos, UFCG. 2007. 96p. (Dissertacdo - Mestrado em Zootecnia — Sistemas

Agrosilvipastoris no Semi-arido).

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo avaliar o efeito da suplementacdo na composicdo tecidual e
quimica da perna, lombo, paleta, costilhar, pescoco e da carcaca de ovinos Santa Inés, terminados
em regime de pasto. O trabalho foi conduzido na Fazenda “Lameirdo” do CSTR da Universidade
Federal de Campina Grande. Foram utilizados 24 ovinos com peso vivo médio de 15,8 kg + 1,4
kg e idade variando entre 3 e 4 meses de idade. As dietas experimentais foram constituidas por
pastagem nativas enriquecida com capim buffel “ad libitum” e mistura concentrada a base de
milho moido, farelo de soja e mistura mineral correspondendo a suplementagdo de 0,0, 1,0 e 1,5
% do PV em concentrado/dia, os quais constituiam os tratamentos. A dieta com maior propor¢ao
de concentrado foi ajustada para um ganho de 200g/dia. O delineamento experimental foi o
inteiramente casualizado, com trés tratamentos e oito repeticdes. Os cortes comerciais foram
dissecados em musculo, 0sso, gordura e os resultados expressos em peso absoluto e percentual. A
fracdo muscular foi submetida a determina¢ao de matéria seca, proteina bruta, gordura e cinzas.
A utilizacdo de 1 e 1,5 % de suplementacdo para ovinos Santa Inés terminados em pastagem no
semi-arido permite a obtenc¢do de carcacas com cortes pescogo, paleta, costilhar, lombo, perna e
meia carcaca, com rendimento muscular e relacdo musculo:gordura semelhantes, desta forma,
quando o objetivo for obter carcagas mais leves recomenda-se suplementar com 1%, ou com 1,5
% do PV se a finalidade for adquirir carcacas mais pesadas. Ao associar os valores de proteina e
gordura obtidos para os cinco cortes comerciais, recomenda-se fazer a suplementacdo, sendo de
1,0% do peso vivo quando o objetivo for obter ovinos Santa Inés terminados em pastagem nativa
com peso ao abate em torno de 23 kg, mas se o objetivo for animais com peso ao abate de
aproximadamente 27 kg e com maior concentracdo de gordura na carne de todos os cortes
comerciais da carcaga recomenda-se suplementar com 1,5 % do peso vivo.

Palavras- chave: caatinga, proteina, gordura, carne, perna, paleta



SANTOS, José Romulo Soares dos. Tissue and Chemical composition of wholesale cuts from
carcass of Santa Inés lambs in native pasture, under different levels of feeding
supplementation. Patos, UFCG. 2007. 96p. (Dissertation — Magister Science in Husbandry

Science —Agrosilvipastoral Systems in Semi-arid).

ABSTRACT:

The objective of this study was to evaluate the effects of feeding supplementation in the chemical
and tissue composition of leg, loin, shoulder, rib, neck from carcass of Santa Inés lambs,
terminated in pasture. This study was carried out at Lameirdo Experimental
Station/CSTR/Federal University of Campina Grande. Twenty-four emasculated 3 to 4 month-old
Santa Inés lambs were used, with an initial live body weight (LW) of 15.8 kg + 1.4 kg. The
experimental diets were composed of buffel grass enriched native pasture (ad libitum) and a
concentrated mixture of corn flour, soy crumb and minerals corresponding to a daily
supplementation of concentrate equivalent to 0.0, 1.0 and 1.5 % of LW. This last concentrate
mixture level was adjusted to a daily body weight gain of 200g/animal. The treatments were
randomly assigned to the animals according to a completely randomized design, with three
treatments and eight replications (lambs). The wholesale cuts were dissected in muscle, bone, fat
and their absolute and relative weight were determined. The muscle fraction was analised for dry
matter, crude protein, fat and ashes contents. A daily concentrate supplementation equivalent to
1.0 % or 1.5 % of LW for Santa Inés lambs terminated in pasture in the semi-arid results in
carcasses with neck, shoulder, ribs, loin, legs and half-carcass with similar muscle proportion and
muscle:fat ratio; thus, to obtain light or heavy lamb carcass it is recommended a concentrate
supplementation equivalent to 1.0 or 1.5% of LW, respectively. Considering the crude protein
and fat contents in wholesale cuts it may be recommended a daily supplementation level
equivalent to 1.0% of LW when the objective is to produce lambs with slaughter body weight of
23 kg under pasture conditions while supplementation equivalent to 1.5% of LW is suitable to the
production of lambs with slaughter body weight of 27 kg with a higher fat content in wholesale
cuts.

Key words: caatinga, protein, fat, meat, leg, shoulder
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1. INTRODUCAO

A ovinocultura é responsavel por grande parte da produgdo pecudria de corte mundial,
desempenhando importante papel na transformagdo de plantas forrageiras em fonte de proteina
alimentar animal de alto valor nutritivo, sendo a espécie ovina de grande importincia nas regides
tropicais, contribuindo para geracdo de fonte de renda, fixacdo de homem em d&reas pouco
agricultdaveis, como € o caso do campesino do semi-arido nordestino brasileiro.

Madruga et al. (2005) comentam que a ovinocultura vem se apresentado como uma
atividade promissora no agronegdcio brasileiro, em virtude do Brasil possuir baixa oferta para o
consumo interno da carne ovina e dispor dos requisitos necessdrios para ser um exportador desta
carne: extensdo territorial para pecudria, clima tropical, muito verde, mao-de-obra barata,
produzindo animais a baixo custo. O Brasil apresenta potencial para competir com 0s maiores
produtores de carne ovina no mundo China, India, Austrélia e Nova Zelandia. Entretanto, o Brasil
ainda importa carne ovina de paises como Argentina e Uruguai por ndo atender a demanda
interna de carne ovina.

O consumo da carne ovina tem aumentado nos ultimos anos no Brasil. Além disso, existe
a possibilidade de exportagcdo para paises drabes, onde ha notdveis consumidores de carne ovina,
que tém sua producdo de carne limitada pelas condi¢des desérticas. O mercado de carne ovina no
Brasil tende a expandir-se de forma significativa, porém, de acordo com Siqueira et al. (2002) ha
problemas que se interpdem a expansdo dessa atividade: a qualidade do produto ofertado e com
uma producao que nao atende a demanda de mercado.

A tendéncia da producdo mundial da carne mudou de quantidade para qualidade
(BONAGURIO et al., 2003). Um grande nimero de produtores parece desconhecer a necessidade
de produzir carne com qualidade aprecidvel pelo consumidor, talvez porque nio vislumbrem as
vantagens financeiras de oferecer um produto padronizado que atenda aos requisitos do
consumidor informado, que paga mais por um produto diferenciado. A medida que a demanda
por um produto aumenta, hd maior exigéncia com relacdo a qualidade e a maior valorizacao dos
produtos é feita através do conhecimento. O consumidor moderno € muito preocupado com a
saude e deseja ter conhecimento sobre as caracteristicas do produto que esta ingerindo.

Ao avaliar a qualidade da carcaga, devem ser consideradas as “caracteristicas de

satisfacdo”, variantes no espaco € no tempo de acordo com as exigéncias dos consumidores e



12

relacionadas as questdes econdmicas, culturais e religiosas (OSORIO et al., 2002). A qualidade
pode ser analisada sob vdrios pontos de vista: nutricional, de imagem pré-estabelecida, da
apresentacio e sensorial (OSORIO et al., 1999; OSORIO et al., 1998).

A forma de apresentacdo do produto ao consumidor deve oferecer um sistema de cortes
comerciais que venham valorizar a carcaga e a carne ovina, despertando interesse. O estudo dos
cortes comerciais torna-se importante para a melhor avaliacdo comercial, e desta forma, permitir
que o consumidor possa adquirir carne com maior ou menor teor de gordura, segundo suas
exigéncias. A grande maioria dos trabalhos com carcaga e cortes comerciais destaca pela ordem,
a perna, o lombo, a paleta e as costelas como os principais € mais procurados cortes ovinos (REIS
et al., 2001).

O mercado hoje exige um produto com maxima producdo da maior parte comestivel de
uma carcaca, os musculos, e quantidade minima de gordura. Dai, a obtenc@o de animais capazes
de otimizar o direcionamento de nutrientes para a maximizacdo da produ¢do de musculos € a
meta atual da ovinocultura. O cordeiro € a categoria animal que oferece carne de maior
aceitabilidade no mercado consumidor, com melhores caracteristicas da carcaga e menor ciclo de
producdo, maior eficiéncia de producao devido a alta velocidade de crescimento. De acordo com
Vaz et al. (2005) € preciso estabelecer padroes de qualidade da carne com o intuito de fidelizar o
consumidor e conquistar mercado, ressaltando que abate de animais terminados em idade jovem,
resulta de carne com poucas variacdes qualitativas. Para Siqueira et al. (2001a) a eficiéncia da
conversdo alimentar do cordeiro diminui a medida que o a idade e o peso vivo aumentam,
portanto, quanto mais se antecipa a idade de abate, melhor € aproveitada a eficiéncia alimentar.

Hoje o mercado exige carne de cordeiros abatidos com peso ao redor de 30 kg de peso
vivo, o que leva um aumento na quantidade de animais destinados ao confinamento, uma vez que
os sistemas de producdo em pastejo geralmente contemplam reduzidos ganhos de peso didrio,
obrigando os produtores a abaterem seus animais mais tardiamente. Gonzaga Neto et al. (2006)
comentam que a nutri¢do adequada € importante em qualquer sistema de producdo, constituindo
o ponto critico, dentro dos aspectos econdmicos, principalmente quando envolve a producdo em
confinamento. Dietas com volumosos de boa qualidade resultam em menor custo de producao,
mas Shadnoush et al. (2004) comentam que ndo atendem as exigéncias de animais em pastejo. De
acordo com Santello et al. (2006) a terminacao de cordeiros deve ser feita em sistema de pastejo

com suplementacdo, devido a analise de custos ndo ser favordvel ao confinamento. Com essa
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perspectiva, surge o interesse de intensificar a terminacio de cordeiros, objetivando a rapidez da
comercializa¢do, antecipacdo do tempo de abate, com menor nivel de suplementacdo possivel
para producao de carcacas com boa qualidade que atendam as exigéncias do consumidor.

Nos sistemas de producdo de ovinos, o abate de animais precoces terminados em regime
de pasto com suplementacdo energética-protéica, tem despertado interesse de produtores por todo
pais (GARCIA et al., 2003). Diante dessas circunstancias, a terminacdo de ovinos para a
comercializa¢do de carcacas pesando em torno de 10 a 15kg, com 25 a 35kg de PV pode ganhar
espaco entre os diferentes sistemas de producao, principalmente se resultar em bom rendimento e
crescimento de cortes comerciais com maior propor¢ao de carne em relagdo a osso e a gordura.
O sucesso final da adequacdo do manejo alimentar durante o pastejo com suplementacdo,
depende de fatores como: padronizacdo de carcaga, caracteriza¢do e valorizacdo dos diferentes
cortes comerciais e, sobretudo, da maior proporcdo de musculo em comparacdo aos demais
tecidos.

Melhorar a imagem do produto, as qualidades organolépticas, fisicas e quimicas,
fornecendo ao mercado conhecimento sobre as distintas qualidades da carcaga associadas a
sistemas de alimentagdo, determinando a padronizagdo das carcagas, sdo que atributos
determinam a competitividade dentre paises produtores de carne (PEREZ et al., 2006). Bonagurio
et al. (2004) dizem que € necessdrio atender as expectativas do mercado consumidor quanto a
padronizacao das carcagas.

O rebanho ovino do Nordeste é representado por um efetivo de mais de 8 milhdes de
cabecas, correspondente a 55 % do rebanho nacional (IBGE, 2007). Embora numericamente
expressiva a exploracdo de ovinos deslanados € para producdo de carne, apresenta niveis
reduzidos de desempenho produtivo, principalmente pelas préiticas de manejos deficientes,
aliadas as limitacdes de ordem nutricional impostas pelas condi¢des climéticas no semi-arido
nordestino (ARAUJO FILHO, 1990). Segundo Silva et al. (2007), apesar das ragas ovinas
deslanadas apresentarem excelentes qualidades de adaptacdo e de reprodugdo, apresentam baixos
indices de produtividade, especificamente os relacionados a qualidade de carcaca. Os aspectos
sociais e mercadoldgicos para ovinocultura de corte sdo favoraveis, entretanto, no Nordeste ha
um baixo desempenho zootécnico, resultado da forte dependéncia que o sistema de producgdo
tradicional tem da vegetacdo nativa da caatinga, na sua forma extensiva. A producdo média de

carne ovina no semi-arido nordestino é de 16 kg/ha/ano na caatinga nativa, entretanto pode
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alcancar até 68kg/ha/ano com técnicas de manipulagio da caatinga (ARAUJO FILHO &
CARVALHO, 1997). Como solugdo desses problemas propde-se o estudo de praticas simples,
para diminuir os custos de producdo com alimenta¢do concentrada em confinamento, sem
prejudicar a producao e a qualidade da carcaca, como a suplementacdo em pastejo, de modo que
aumente a viabilidade do sistema de criac@o e que sejam facilmente assimildveis pelos produtores
para que haja um incremento substancial nos niveis produtivos no semi-drido nordestino
brasileiro.

Assim, como o objetivo de melhorar as caracteristicas de carcaca a e o produto final
oferecido ao consumidor passa, necessariamente, pela adocdo de novas tecnologias,
principalmente no que tange a maior eficiéncia do manejo nutricional e os trabalhos realizados
sobre alimentacdo suplementar em regime de pasto na regido semi-drida, sio incipientes. E
necessario intensificar estudos do comportamento da carne de animais submetidos a diferentes
sistemas de alimentacdo. Portanto, objetivou-se com este trabalho avaliar o efeito da
suplementacdo concentrada na composi¢do tecidual dos cortes comerciais € na composi¢ao
quimica da carne destes cortes em ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa enriquecida

com capim buffel no semi-arido paraibano.

2. REVISAO DE LITERATURA

2.1 — A ovinocultura nordestina brasileira

Os ovinos do planeta sdo produzidos em sua maioria em regides tropicais e subtropicais,
ocupando dreas improprias para agricultura, regides montanhosas e semi-aridas. Fato importante,
pois como os ovinos sdo fonte alimentar de proteina animal, permitem a fixacdo de habitantes em
meios dificeis como a Africa, Oriente, Nordeste do Brasil, contribuindo para o crescimento
dessas regides. Além disso, entre as espécies de ruminantes domesticados para producdo de
carne, os ovinos apresentam rapido ciclo produtivo de dez meses (cinco de gestacdo e cinco para
cria e recria), o que faz da ovinocultura uma das atividades pecudrias com retorno econdémico

garantido (SANTELLO et al., 2000).
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O rebanho mundial de ovinos gira em torno de 1 bilhdo de cabecas, dos quais os maiores
produtores sdo Austrdlia, China, India e a Nova Zelandia. Segundo dados do IBGE (2007) o
Brasil apresenta uma populagdo de 14.638.925 de ovinos, onde 8.060.619 (55% do rebanho
nacional) estdo distribuidos na Regiao Nordeste.

Uma das principais representantes do rebanho ovino nordestino € a raga Santa Inés. A raca
Santa Inés, origindria do Nordeste do Brasil, é proveniente do cruzamento de carneiros da ragca
Bergamacia sobre ovelhas Crioula e Morada Nova (SILVA SOBRINHO, 1997). Trata-se de uma
raca rustica com grande potencial para produgdo de carne de cordeiros, além disso, apresenta boa
prolificidade e excepcional capacidade adaptativa a qualquer ambiente tropical, boa habilidade
materna, ndo apresenta estacionalidade reprodutiva, apresentando cios durante todo ano, com boa
eficiéncia reprodutiva e baixa susceptibilidade a endo e a ectoparasitoses (SILVA et al., 2007,
GONZAGA NETO et al., 2006; FURUSHO-GARCIA et al., 2003). Estudos tém comprovado
que ovinos Santa Iné€s s@o animais que apresentam maiores velocidades de crescimento em
relac@o a outros ovinos deslanados (SIQUEIRA et al., 2001b).

O processo de producdo de carne ovina tem como elemento central o cordeiro que oferece
carne de maior aceitabilidade no mercado consumidor, pois, € a categoria que apresenta melhores
caracteristicas da carcaga, menor ciclo de producdo, maior eficiéncia de producdo devido a alta
velocidade de crescimento. Além disso, de acordo com Vaz et al. (2005) o abate de animais
terminados em idade jovem, resulta de carne com poucas variacdes qualitativas. De acordo com
Santos et al. (2001a) o crescimento do cordeiro desde o nascimento, em condi¢cdes ambientais
adequadas, € descrito por uma curva sigmdide, havendo acelera¢do da sua velocidade até que a
puberdade seja atingida (5 a 6 meses), diminuindo gradativamente, entdo, até a maturidade
(BOGGS et al., 1998). Siqueira et al. (2001a) afirmam que a eficiéncia da conversdao alimentar
do cordeiro diminui a medida que o a idade e o peso vivo aumentam, portanto, quanto mais se
antecipa a idade de abate, melhor é aproveitada a eficiéncia alimentar.

Os atributos dos ovinos da raga Santa In€s o apontam como uma alternativa promissora
para a producdo de cordeiros para abate, apresentando alto rendimento de carcaca (FURUSHO-
GARCIA et al., 2003). E uma raca que se adapta bem aos sistemas de terminagéo a pasto ou em
confinamento, indicando o seu potencial para contribuir no atendimento da demanda por carne de

cordeiro. Neste cendrio de producdo otimizada de carne ovina, destacam-se os cordeiros da raca
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Santa Inés, que apresentam boas taxas de crescimento e podem atingir precocemente o peso de
abate, com um manejo nutricional adequado (FURUSHO-GARCIA et al., 2004a).

A demanda ndo satisfeita de carne ovina no mercado brasileiro tem provocado um
aumento no efetivo de ovinos da raca Santa Inés, em vdrias regides do Brasil, notadamente nas
regides Sudeste, Centro-Oeste e Norte, objetivando principalmente a produgdo de carne, fruto da
eficiéncia bioldgica e econdmica e da excelente habilidade de adequagdo aos diferentes sistemas
de producgdo. Os criadores de ovinos Santa Inés, motivados por um mercado em expansao que
visa, principalmente, a producdo de animais com aptidao para carne, apostam na necessidade de
produzirem carcagas em quantidade e em qualidade e, assim, incrementar o consumo nacional de
carne ovina (FURUSHO-GARCIA et al., 2004b). Agora para atingir as exigéncias do mercado
consumidor otimizando o processo produtivo, deve-se fazer uso de técnicas racionais de manejo

alimentar, manejo reprodutivo, controle sanitario e melhoramento genético.

2.2 — Carcaca Ovina

Carcaga € o produto obtido do corpo do animal abatido por sangria, depois da esfola,
evisceracdo, decapitacdo e retirada porgdes distais das extremidades dos membros anteriores e
posteriores. As carcacas da espécie ovina podem representar de 40% a 50% do peso vivo. Para
melhorar esse valor torna-se necessario conhecer aspectos relativos a fatores intrinsecos
relacionados ao préprio animal: idade, sexo, genética, morfologia, peso ao nascimento e peso ao
abate e também por fatores extrinsecos como alimentacdo e manejo (FURUSHO-GARCIA et al,.
2003). O conhecimento e descrigdo dessas caracteristicas apresentam uma grande importancia
tanto para sua comercializa¢cdo como para sua producao.

No Brasil, geralmente a comercializagdo de ovinos € feita com base na observacgao visual
do animal vivo, onde o peso vivo € o aspecto determinante da selecao (OLIVEIRA et al., 2002a).
Entretanto, de acordo com Santello et al. (2006) o rendimento de carcaca é um parametro
importante na avaliagdo dos animais que estar diretamente relacionado a comercializacdo de
cordeiros e, geralmente, ¢ um dos primeiros indices a ser considerado, por expressar relacao
percentual entre o peso da carcaga e o peso corporal do animal. O peso/rendimento da carcaga é
determinado pela taxa de crescimento que, por sua vez, varia segundo o grupo genético, 0 sexo, a

idade, a condi¢do fisioldgica e a nutricdo (WARMINGTON & KIRTON, 1990). Para que a
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producdo ovina seja o mais precoce possivel, visando proporcionar ao animal mdaximo
rendimento de carcaca, € importante um manejo alimentar racional, adequado e economicamente

viavel.

2.2.1 Composic¢ao regional

As carcagas podem ser comercializadas inteiras, %2 carcaca ou sob a forma de cortes. Nesse
contexto, a comercializacdo de um animal como um todo deve considerar a propor¢do de seus
componentes e a valorizagio destes (OSORIO et al., 2002).

A composicao regional consiste na separa¢ao da carcaga, dando origem a pecas de menor
tamanho, a fim de proporcionar melhor aproveitamento da carcaca na culindria, e facilitar sua
comercializacdo (COSTA et al., 2002; OLIVEIRA et al., 2002b). Conforme Santos & Pérez
(2000), o sistema de corte realizado na carcagca deve contemplar aspectos como a composicao
fisica do produto oferecido (quantidades relativas de musculo, gordura e 0sso), versatilidade dos
cortes obtidos (facilidade de uso pelo consumidor) e aplicabilidade ou facilidade de realiza¢do do
corte pelo operador que o realiza. A subdivisdo da carcaga em cortes anatdomicos distintos € de
grande importancia para o consumidor na escolha do produto acabado pelo melhor
aproveitamento das carnes de ovinos na culindria, e para o produtor na agregacdo de valor. A
separacdo da carcaca € um fator que influi significativamente sobre o padrao de qualidade do
produto que serd consumido, e é de extrema importincia para a padronizacdo (OSORIO et al.,
1998).

Os tipos de cortes utilizados variam entre paises, entre regides de um determinado pais,
sendo influenciado pela cultura do seu povo (OSORIO et al., 1998). Os distintos cortes que
compdem a carcaga possuem diferentes valores econdmicos e a propor¢ao dos mesmos constitui
um importante indice para avaliacdo da qualidade comercial da carcaca (HUIDOBRO &
CANEQUE, 1993). Lembrando que, as proporcdes de corte na carcaca de cordeiros variam em
funcdo do tipo de alimentacdo a que os mesmos foram submetidos (TONETTO et al., 2004). Na
pratica, quem determinard o valor comercial dos cortes serd o consumidor, os quais podem variar
de tipo e de peso minimo ¢ maximo segundo os costumes regionais (FURUSHO-GARCIA et al.,

2004b).
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Atualmente, o Brasil tem assistido a uma demanda crescente de carne ovina pelos
mercados consumidores, externo e interno. De modo, que € preciso que a atividade pecudria
esteja preparada para atender as exigéncias mercadoldgicas. Inicialmente, o aspecto de maior
importancia para o processamento das carnes estd no rendimento das carcacas e de cortes
industriais, pois o valor do animal depende do rendimento e do peso dos cortes com uma
quantidade especifica de gordura (FURUSHO-GARCIA et al., 2004b).

Um dos fatores que influencia grandemente a valorizagdo da carcaga comercializada é a
composi¢ao relativa de seus cortes (BUTERFIELD, 1988). Garcia et al. (2003) afirmam que o
conhecimento dos pesos e rendimentos dos principais cortes da carcaca permite a interpretacao
do desempenho animal e € indicativo de qualidade. Tonetto et al. (2004) afirmam que o
rendimento dos diferentes cortes da carcaca sdo parametros importantes para identificacdo de
sistemas de alimentacdo que permitam produzir cordeiros jovens para o abate. O peso e o
rendimento dos cortes sdo caracteristicas de igual importancia para determinar a aceitacdo de
novos métodos de manejo de producao.

Assim, é importante estudar essas variacdes para informar ao consumidor qual o valor
nutricional dos cortes e qual corte € mais representativo da carcaga, para ele poder escolher qual o
de sua preferéncia.

Dentre os produtos que estdo despontando no agronegdcio brasileiro, os cortes comerciais
das carnes de ovinos tem posi¢do de destaque em grandes redes de supermercado. Essa maior
exposi¢do do produto induz uma maior pressdo do consumidor que traz como conseqii€éncia a
necessidade da melhoria da qualidade das carcagas, conseqiientemente dos cortes, e dos sistemas
de producio adotados. Dai a importancia de estudar os sistemas de produgdo para indicar o que

determina quais as caracteristicas que o consumidor exige (SANTELLO et al., 2006).

2.2.2 Composicao tecidual

O rendimento da carcaga e dos cortes comerciais é de importancia na avaliacdo comercial
do produto, mas para o mercado consumidor, o mais importante € o rendimento das partes
comestiveis e sua composi¢do expressa em percentagem de musculo, osso e gordura. Segundo
Huidobro & Cafieque (1993) o valor intrinseco dos animais esta fundamentalmente determinado

pela composi¢do tecidual, pelo rendimento das partes da carcaga. O desenvolvimento e a
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distribuicao dos tecidos € fator determinante na qualidade das carcacas. Em paises onde se
valoriza os cortes comerciais, 0 peso € a composicao tecidual de cada corte sdo importantes
fatores para determinar o valor do corte (SEN et al., 2006). A propor¢ado relativa dos tecidos em
carcacas de pesos semelhantes determina, em grande parte, o valor comercial das mesmas.
Fatores como raca, sexo, nutricio condi¢cdes ambientais, estado sanitdrio, bem como as suas
interacoes, interferem na velocidade e na intensidade destas alteracdes (SIQUEIRA et al., 2001b).

A composicao tecidual baseia-se na dissecac¢do da carcaca, separando-se, 0sso, gordura e
tecido muscular o mais importante, por apresentar valor comercial. A disseca¢do de toda a
carcaca, ou de metade apenas, sO se justifica em casos especiais, por ser onerosa € muito
trabalhosa e lenta. O mais comum € a desossa dos cortes comerciais € a reconstitui¢cdo na carcaca
(OSORIO et al., 1998). Apesar da complexidade dos tecidos que compdem uma carcaga, a
composi¢ao tecidual, na pratica, se resume a o0sso, musculo e gordura, sendo estes que
influenciam na qualidade da carcaca (HUIDOBRO & CANEQUE, 1993; SANTOS et al., 2001b).

Esses tecidos ndo se desenvolvem de forma isométrica, posto que cada um tem impulso
de crescimento distinto em uma fase da vida do animal. Os animais nascem com uma
determinada composic¢ao tecidual e durante o seu desenvolvimento, as suas propor¢des alteram-se
continuamente (BOGGS et al., 1998).

O tecido Gsseo apresenta crescimento mais precoce, tendo maior impulso de crescimento
em menor idade. O muscular, intermediario em idade intermediaria, sendo caracterizado até o
momento antes do nascimento, pelo aumento do numero de células e, apds o nascimento, pelo
aumento do tamanho das células. O adiposo, mais tardio, de acordo, com a maturidade fisiol6gica
(BOGGS et al., 1998).

A quantidade e o local de deposicdo da gordura no corpo do animal influenciam a
qualidade da carcaga. A gordura € o tecido de maior variabilidade no animal, seja do ponto de
vista quantitativo, seja por sua distribuic@o e funcao bioldgica fundamental de armazenamento de
energia para os periodos de escassez alimentar. Butterfield (1988) verificou que a gordura
apresenta velocidade de crescimento reduzida nas extremidades distais e proximas dos membros
anteriores sendo que, longitudinalmente a linha dorsal, o coeficiente de crescimento é baixo no
pescoco e regides da garupa, aumentando na regiao do dorso; contudo, apresenta alto coeficiente
de crescimento, ventralmente, na regido do flanco, peito e costelas. O estudo do desenvolvimento

da gordura é muito importante, j4 que as propor¢des de cada depdsito de gordura afetam o valor



20

comercial das carcagas e que os principais sistemas de classificacdo de carcagas utilizam
medicdes do tecido adiposo.

As curvas de crescimento destes tecidos (6sseo, muscular e adiposo), apresentam padroes
distintos em func¢do do aumento do peso e da idade. Rosa et al. (2002a) afirmam que em animais
com bom estado nutricional, o crescimento de cada tecido segue uma taxa propria até alcancar
determinado tamanho pela constituicdo genética do animal. Ao se analisar o desenvolvimento do
animal, deve-se, portanto, considerar os aspectos de desenvolvimento dos tecidos em conjunto
(relagdo osso:musculo:gordura) e as caracteristicas de deposi¢do de gordura nas diferentes partes
do corpo (SAINZ, 2000). O crescimento relativo dos tecidos tem a seguinte ordem: 0sso,
miusculo, gordura. O aumento da maturidade dos animais leva ao acréscimo da proporcdo de
gordura, diminuicdo da propor¢do de ossos e pouca mudanca na proporcdo de musculo na
carcaca. As modificagcdes nas relagdes entre estes tecidos sdo de grande importdncia na
determina¢do da qualidade das carcacas. Os miusculos, inicialmente, e depois o tecido adiposo
exercem grande influencia na composicdo da carcaga, enquanto os 0ssos, em nenhum estddio,
tém papel dominante na determinacao das quantidades relativas dos trés tecidos.

A qualidade da carcaca € determinada pela distribui¢io de musculo, osso e gordura.
Callow (1948) ja destacava a possibilidade de utilizacdo de cortes comerciais para estudar a
composi¢do tecidual da carcaca, mas Warmington & Kirton (1990) ressaltam que a auséncia de
padronizacdo de cortes comerciais e as diferentes adaptacdes metodolégicas de dissecacdao
dificultam a exploracdo mais detalhada dos resultados, principalmente em pequenos ruminantes.

A qualidade da carcaca e dos cortes comerciais nao depende somente do peso, mas da
quantidade e as propor¢des dos distintos tecidos (osso:musculo:gordura), e da relagdo existente
entre eles. Silva Sobrinho et al., (2002) afirmam que a melhor carcaca é aquela que possui
maxima propor¢ao de musculos, minima de ossos e uma adequada propor¢ao de gordura que o
mercado ao qual se destina exige, sendo suficiente para garantir as condi¢des de apresentacao
(BUTTERFIELD, 1988; REIS et al., 2001).

O conhecimento das propor¢des de miusculo, osso e gordura na carcaca € nos cortes
comerciais, constituem-se elemento importante na avaliacdo de sistemas de alimentacdo, pois,
proporciona uma estimativa do melhor sistema/manejo que ofereca uma carcaga/corte com
méximo de tecido muscular e adequada deposi¢do de gordura exigida pelo mercado a que sera

destinada. A proporcao dos diferentes tecidos na carcaca e nos corte determina o mérito relativo
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dos diferentes sistemas de alimentacdo (SHADNOUSH et al., 2004). O conhecimento das
modificagdes que ocorrem durante o periodo de crescimento € importante, uma vez que o valor
que ddo ao animal com aptiddo para carne depende das mudancas que se produzem nesse
periodo.

Os consumidores consideram importante a composi¢ao em 0sso, musculo e gordura, pois,
devido a preocupacdo com a sadde, procuram adquirir um produto que contenha mais musculo e
menos gordura e osso. Entretanto ndo somente para o consumidor, mas também para o produtor,
o conhecimento da composicdo a carcaga e de seus cortes é fundamental para colocar no mercado
produtos de qualidade que tragam maior retorno e melhor valorizacdo dos mesmos.

O conhecimento das propor¢cdes dos componentes teciduais da carcaga é importante na
avaliacdo comercial da carcaga e para comparagdo entre sistemas de alimentagdo (FURUSHO-
GARCIA et al., 2003).

Tshabalala et al. (2003) trabalhando com ovinos castrados Dorper na Africa do Sul, com
peso de carcaca de 21,55kg, obtiveram o seguinte rendimento dos constituintes teciduais do
pescoco: 76,19% de musculo, 16,03% de osso, e 7,78 % de gordura subcutianea. Osério et al.
(2002) trabalharam com cordeiros inteiros Border Leicester x Ideal em condicdes extensivas
abatidos com 195 dias de idade, obtiveram os seguintes valores de peso e rendimento dos
constituintes teciduais da paleta, para muisculo: 704,57gramas, representando 50,21% do corte;
ossos: 310,06g, representando 22,22%; gordura total: 307,24g, representando 21,89%; gordura
subcutanea: 163,59g, representando 11,64% e gordura intermuscular: 143,65g perfazendo
10,25%.

Oliveira et al. (2002b) trabalharam com cordeiros machos inteiros Santa Inés, abatidos
com 210 dias e 43kg de PV, depois de confinados recebendo uma dieta com 20% de feno de
aveia, 80% de concentrado dos quais 24% eram dejetos de suinos. As dietas possuiam em media
15% de proteina bruta com base na matéria seca e 2544kcal/kg de energia digestivel. Observaram
os seguintes pesos e rendimentos dos constituintes teciduais do costilhar: musculo 921g e
49,16%; 0s50:491g e 26,03%; e gordura total: 336g e 18,00%.

Almeida Jr. et al. (2004), trabalhando com cordeiros inteiros da raga Suffolk, avaliando
niveis de substitui¢ao (0; 50 e 100%) de graos secos de milho (GSM) pela silagem de graos
umidos de milho em dietas isoprotéicas e isocaldricas, com 21% de proteina bruta na matéria e

2, 7Mcal EM/kg MS, verificaram que os cordeiros alimentados ad libitum, duas vezes ao dia, em
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creep feeding, abatidos com 28kg de PV, obtiveram 406,11g de musculo, 97,92g de gordura e
148,86g de ossos, 38,05g de gordura subcutinea e 38,37g de gordura intermuscular.

Garcia et al. (2003) ao trabalhar com cordeiros inteiros, mesticos Suffolk, oriundos de
partos simples e alimentados com rag¢des isoprotéicas (18,50%), fornecidas ad libitum em creep
feeding e abatidos com 31kg de PV, obtiveram 1511,67g de musculos da perna; 485,83g de ossos
e 261,67 g gordura da perna. Osodrio et al. (2002) trabalhando com cordeiros inteiros Border
Leicester x Ideal em condi¢des extensivas abatidos com 195 dias de idade observou os seguintes
valores para peso de musculos da perna: 1347,57g; ossos: 505,50g; gordura total: 400,23.
Furusho-Garcia et al. (2003) obtiveram os seguintes rendimentos: 19,16% tecido adiposo,
66,39%, tecido muscular e 14,45% para tecido 6sseo da perna, de ovinos Santa Inés puros
abatidos com idade de 180 dias depois de confinados recebendo silagem de capim Napier,
suplementados com casca de café.

Na carcaca, Kashan et al. (2005) ao abateram ovinos das racas Chaal, Zandi e Zel, no Iran,
com peso vivo em torno de 44kg de PV e idade de 190 dias, depois de confinados recebendo
racdo peletizada a base de feno de alfafa e cevada, obtiveram os seguintes pesos absolutos e
rendimentos para constituintes teciduais: musculo: 10,00kg e 49,6% , ossos: 5kg e 17,4%,
gordura subcutanea: 3,0kg e 15% e gordura intermuscular: 1,5kg e 7,1%.

Destaca-se, ainda, a importancia da relac@o entre os tecidos na avaliagdo da carcaca e dos
cortes, por exemplo, a relagdo musculo:osso na determinacdo da qualidade do produto. O
musculo é o tecido mais valorizado na carcaga de animais de aptidao para carne, nos quais 0 0SSO
praticamente ndo tem valor. Purchas et al. (1995) indicaram que a relacdo musculo:osso é uma
medida objetiva freqiientemente associada a maior deposi¢do de massa muscular, porem muitas
vezes, essa relacdo apresentando-se alta, pode ser reflexo de ossos mais leves e ndo
necessariamente de musculos mais pesados. Segundo Siqueira et al., (2001a) a maior deposicao
muscular do cordeiro ocorre até o inicio da puberdade, por volta de 5 a 6 meses de idade; a partir,
a gordura comeca a depositar-se demasiadamente na carcaca, sendo necessario e de extrema
importancia o estabelecimento de um peso 6timo de abate, o qual influencia diretamente a
qualidade da carne produzida.

A faixa de peso para que encontrem adequadas deposicdes de gordura em ovinos Santa
Inés encontra-se entre 15 e 35kg de peso vivo, pois acima deste peso o tecido adiposo apresenta

crescimento heterogdnico positivo, havendo deposicdo acentuada (SANTOS et al., 2001). Santos



23

& Pérez (2000) constataram melhores resultados para a relacdes musculo:osso e relagdo musculo:
gordura, numa faixa de peso vivo 25 e 35kg, para o abate de cordeiros da raca Santa Inés,
observando a partir deste peso comportamento decrescente na quantidade de musculo em relacao
a quantidade de gordura, a medida que os cordeiros se desenvolvem.

No processo de producdo de carne ovina, o abate de cordeiros jovens permite a obtencao
de carcagas com pouca deposi¢do de gordura, proporcionard cortes comerciais com uma melhor
relacdo musculo:gordura, o que propiciard uma maior eficiéncia produtiva e melhor
aproveitamento da carne ovina; aspecto importante para conquistar consumidores que exigem
qualidade dos produtos (FRESCURA et al., 2005).

A idade e o peso em que ocorrem a aceleracdo ou desaceleracdao no desenvolvimento de
cada tecido dependem entre outros fatores do manejo nutricional, que por sua vez influencia
diretamente na relacdo entre os tecidos constituintes da carcaca (SIQUEIRA et al., 2001 a;
SIQUEIRA et al., 2001b; BOGGS et al., 1998).

A qualidade da carcaga e dos cortes depende entre outros fatores principalmente do peso
ao abate e este fator é influenciado pelo sistema de alimentacdo dos animais. A nutri¢do é
relatada como um dos pontos mais importantes na distribui¢do dos pesos relativos dos diferentes
componentes da carcaca (GONZAGA NETO et al., 2006). Silva Sobrinho et al. (2002) afirmam
que a dieta exerce influencia sobre a relagdo musculo:0sso nos cortes comerciais.

A busca pela terminacdo de cordeiros com 150 dias de idade e 30 kg de peso vivo tem
levado a pratica do confinamento. A deposicao de gordura no organismo animal decorre de um
balanco energético positivo na dieta do animal. O mercado hoje exige um produto com méxima
producdo da maior parte comestivel de uma carcaca, os musculos, e quantidade minima de
gordura. Dai, a obten¢do de animais capazes de otimizar o direcionamento de nutrientes para a
maximizacao da producdao de musculos, ser a meta atual da ovinocultura. O acimulo de elevadas
quantidades de gordura, além de nao ser desejavel pelo consumidor, se torna antiecondmico no
processo produtivo, pois os nutrientes ao invés de serem direcionados para producdo de musculos
passam a se depositar na forma de gordura pelo processo de lipogénese.

O excesso ou falta de gordura como conseqiiéncia do peso de abate inadequado, além de
afetar a qualidade do produto final, repercute na viabilidade econdmica do sistema de producao,
tendo em vista a transformacao de boa parte dos nutrientes em tecido indesejavel sob o ponto de

vista do consumidor (SIQUEIRA et al., 2001b).
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Animais com idade avancada ou recebendo dietas que propiciem elevada deposicdo de
gordura na carcaca devem ser evitados, sendo isso um ponto fundamental para o consumidor
moderno, que nio deseja carnes com altos teores de tecido adiposo.

Segundo Siqueira et al., (2001a) a maior velocidade de crescimento do ovino, com maior
deposicdo muscular ocorre até o inicio da puberdade por volta da vigésima semana de vida,
portanto procura-se produzir cordeiros de até 150 dias com peso vivo médio de 30 kg e carcagas
de tamanho moderado, atendendo as preferéncias do consumidor. A partir de 5 a 6 meses de
idade; o animal comega a depositar gordura na carcacga, o que influencia diretamente a qualidade
da carne produzida, pela diminui¢io da relacdo musculo:gordura.

A maioria dos estudos realizados com carcagas ovinas no Brasil tem mostrado que o peso
de abate ideal situa-se na faixa de 30-35 kg, o qual apresenta carcacas com adequada cobertura
muscular e de gordura, além do melhor custo/beneficio, pois, deste ponto em diante ha
crescimento heterogdnico positivo para o tecido adiposo e o animal comeca a depositar gordura
demasiadamente sobre a carcaca (lanados) ou internamente (deslanados). Todavia, a alimentacdo
influencia, significativamente, sobre o crescimento de cordeiros e, conseqiientemente, sobre a
qualidade da carcaca e da carne (OSORIO et al., 2002).

Tais fatores devem ser considerados, buscando uma adequacgdo do sistema produtivo a
necessidade de mercado detectada. E necessdria a realizacio de mais pesquisas envolvendo
produtores num processo de producdo associada a determinado manejo alimentar que venha
fornecer conhecimento da composicdo percentual de diferentes partes dos animais, como por
exemplo, os cortes das carcacas e a quantidade de carne dos mesmos, qual a preferéncia do
mercado consumidor.

Silva & Pires (2000) ao trabalharem com cordeiros mesticos de Texel abtidos com 28 e 33
kg de peso vivo recebendo uma relagdo volumoso:concentrado 60:40, obtiveram os seguintes
valores para relacdo musculo:osso 3,14 e 3,42 e musculo:gordura: 3,43 e 4,66 da carcaga,
afirmando que a medida em que o peso vivo aumenta, também aumenta a relagdo musculo:0sso
e musculo:gordura, o que indica que hd uma maior quantidade de musculo em relagdo a osso,
acompanhada também de uma maior deposi¢do de gordura. Perez et al. (2000) trabalharam com
carcaca de cordeiros Santa Inés abatendo-os com peso variando de 15 a 45 kg de peso e
encontraram valores médios de 2,61 para relagdo miusculo:osso, e de 3,08 para relacdo

musculo:gordura. Santos et al. (2000) afirmam que em cortes comerciais da carcaga de cordeiros
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abatidos com peso em torno de 25 kg, a perna e a paleta sdo os cortes que apresentaram a melhor
relacdo musculo:osso e miusculo:gordura o que esta de acordo com Boggs et al. (1998) que

informam que a perna e a paleta sdo cortes precoces.

2.3 - Carne ovina - composicao quimica

A carne € definida como o musculo esquelético proveniente de animais incluindo todos os
produtos processados (tecido conectivo, gordura intramuscular e subcutinea) e partes
comestiveis. A importancia da carne deriva de seu atrativo sensorial e do seu elevado valor
nutricional que garante proteinas em quantidade e qualidade, dcidos graxos essenciais, vitaminas
do complexo B e minerais, especialmente ferro (MONTE, 1996), como também da sua alta
digestibilidade, a exemplo da carne ovina, de 97% e da gordura 96% (SILVA SOBRINHO,
1997).

Na atual sociedade globalizada o consumidor é muito preocupado com a saide e busca
sempre informacdes sobre o produto que esta consumindo, principalmente no que diz respeito aos
teores de gordura. Este tipo de consumidor paga mais por um produto diferenciado que apresente
qualidade, principalmente sob o ponto de vista nutricional (SIQUEIRA et al., 2002).

Hedrick et al. (1994) comentam que a composi¢do centesimal (4gua, proteina, gordura e
matéria mineral) representa quase 100% do peso do animal, com vitaminas e carboidratos em
quantidades tracos. Dentre os componentes do tecido muscular, a 4gua € o maior constituinte e
seu teor € inversamente proporcional ao conteido de gordura e representa cerca de 75% da
composi¢do quimica da carne. A proteina é o segundo maior componente da carne, representando
em torno de 18% de sua composicdo quimica. Além da fracdo protéica, hd uma porcdo ndo-
protéica na carne, composta basicamente por aminodcidos livres e nucleotideos (DNA, RNA,
ADP, ATP entre outros) representando 1,5% do total. Em termos de composi¢ao quimica, Dias
(1998) destaca que a carne ovina apresenta umidade variando de 61,32% a 69,08%, o que
corresponde a variacdo nos teores de matéria seca de 38,68% a 30,92%. O autor destaca ainda
que a concentragdo de proteina bruta e de gordura na carne ovina varia de 18,45% a 20,25% e de
8,04 % a 11,6%, respectivamente, enquanto as cinzas representam cerca de 0,98%. Todavia estes
valores podem variar em fungdo de vdérios fatores, entre eles a composi¢ao da dieta (HOPKINS et

al., 2001). Situacdo confirmada por Madruga et al. (2005) que ao avaliarem a qualidade da carne
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de cordeiros Santa Inés terminados com diferentes dietas (capim-d’4dgua, restolho de abacaxi,
palma forrageira e silagem de milho) verificaram que os animais alimentados com palma
forrageira apresentaram carne com maior teor de umidade e menor concentracdo de lipidios, no
entanto ndo foi observada diferenca na concentracao de cinzas. Frescura et al. (2005) afirmam
que as caracteristicas sensoriais da sdo afetadas pelo sistema de alimentagdo, pois esta afeta
diretamente a composi¢cdo quimica da carne. Os autores afirmam ainda que pode ocorrer
variagdes na composicao quimica entre os cortes comerciais (paleta, pescoco, costilhar, lombo e
perna). De acordo com Prata (1999) a composicdo centesimal da carne ovina apresenta valores
médios de 75% de umidade, 19% de proteina, 4% de gordura e 1,1% de matéria mineral. Estes
valores podem oscilar com o estado de acabamento do animal, resultando em diminui¢do das
porcentagens de proteinas e dgua e elevacdo do teor de gordura e diminuir o teor de 4gua na carne
(BONAGURIO et al., 2001).

A grande maioria dos trabalhos com carcaga e cortes comerciais destaca pela ordem, a
perna, o lombo, a paleta e as costelas como os principais € mais procurados cortes comerciais de
ovinos (REIS et al., 2001). Assim sendo, neste trabalho serd avaliado alguns aspectos referentes a
suplementagcao de ovinos criados em pastagem nativa na regido semi-arida e as respostas que
poderdo ser observada e discutida na composicao quimica da carne do cortes comerciais pescogo,
paleta, costilhar, lombo e perna de ovinos Santa Inés.

Segundo Cafieque (1989) a alimentacdo rica em concentrados produz carne com maior
teor de gordura aumentando a suculéncia e a maciez da mesma, variando a composi¢ao em dcidos
graxos. Rowe et al. (1999) avaliando o feito de diferentes sistemas de terminacdo na composicao
da carne de cordeiros observaram maior deposi¢do de gordura (10,79%) no musculo longissimus
dorsi nos cordeiros que foram alimentados com dieta concentrada em comparagdo aqueles que
foram alimentados com pastagem, que apresentaram 6,85% de gordura na carne. Zeola (2002)
estudando a influéncia de diferentes niveis de concentrado (30 %, 40% e 60%) sobre a
composi¢do quimica do musculo semimembranoso de cordeiros Morada Nova, concluiu que os
diferentes niveis de ndo influenciaram (P>0,05) o teor de umidade, gordura e cinzas, com valores
médios de 75,6%, 2,25% e 1,11%, respectivamente. Entretanto, o teor de proteina foi
influenciado (P<0,05), apresentando maior valor (20,61%) na dieta com 60% de concentrado a

qual ndo diferiu da dieta com 30% (19,86%).



27

Russo et al. (1999) analisando o efeito energético da dieta sobre as caracteristicas quimica
e fisica da carne de cordeiros da raca Apennine, encontraram valores médios de umidade,
gordura, proteina e cinzas nos musculos Longissimus lumborum e semitendinosus variando de
75,12 a 75,85%, 3,06 a 2,62%; 20,73 a 20,45% e de 1,10 a 1,08%, respectivamente. Esses
autores verificaram que o peso de abate influenciou a composi¢do centesimal, pois os cordeiros
mais pesados depositaram mais gordura e, como conseqiiéncia, tiveram menor teor de dgua e de
proteina na carne.

Zapata et al. (2001) trabalharam com machos inteiros de racas cruzadas %2 Somalis
Brasileira ¥2 Crioula e Y2 Santa Inés Y2 Crioula, submetidos a duas dietas durante a fase de
amamentagdo feno de capim-gramao + feno de leucena ad libitum e feno de capim gramao + feno
de leucena com 20% de concentrado de proteina bruta ad libitum. Os autores ndo observaram
efeito dos gendtipos nem do sistema de alimentacdo sobre a composicdo centesimal da carne,
encontrando valores médios 76,12% a 76,19%, 19,19 a 19,45%, 1,08 a 1,10 % e 2,01 a 2,39%
para umidade, proteina cinzas e lipideos, respectivamente. Com esses resultados, os autores
concluiram que a carne de ovinos do nordeste brasileiro apresenta uma composi¢ao similar as
carnes de ovinos de clima temperado.

Kemp et al. (1976) compararam dietas com diferentes niveis de proteinas na racdo (10 e
16%) e constataram que dietas mais protéicas resultaram em carnes com menor porcentagem de
umidade e de proteina e maior teor de gordura. Em geral, com o aumento no teor de gordura na
carcaca, diminuem os teores de umidade de proteina enquanto os de cinza sofrem pouca variacao.

Souza (2001) trabalhando com cordeiros provenientes de cruzamentos entre as ragas
Santa Inés e Bergamacia, com pesos de abate de 15, 25, 34 e 45kg, encontraram valores de
umidade variando de 76,21 a 73,85 %, de lipidios entre 1,55 a 3,59 % e de proteinas entre 20,57 a
20,99%, tendo os animais de 25kg apresentado maiores valores médios (21,51%).

De acordo com Rebello (2003), os animais leves possuem maior teor de umidade e maior
quantidade de musculo. Conseqiientemente, esses animais possuem maiores teores de cinzas do
que animais mais pesados, que possuem mais gordura.

Prado (2000) avaliando a composi¢@o centesimal do longissimus dorsi das racas santa
Inés e Bergamacia encontrou maiores teores de umidade para a raca Bergamacia, e ambas as

racas apresentaram decréscimo nos teores de umidade com o aumento do peso ao abate.
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Segundo Oliveira (1993) a grande variacdo existente na composicao quimica da carne €
devida a varios fatores como: espécie raca, sexo, idade e alimentacdo, sendo a alimentacdo um
dos fatores que mais influencia na composi¢do quimica. Partindo da premissa que dietas mais
energéticas proporcionam maior deposicdo de gordura corporal, inclusive na carne, é importante
estudar o efeito do aumento do nivel de suplementacdo sobre a composicao quimica da carne de

ovinos Santa Inés.

2.4 — Sistema de terminacio em pastejo

Os aspectos sociais € mercadoldgicos para ovinocultura de corte sdo favordveis, entretanto,
no Nordeste os produtos ndo atendem as exigéncias dos consumidores, principalmente pelo baixo
desempenho zootécnico dos animais, resultado da forte dependéncia que o sistema de producado
tradicional tem da vegetacdo nativa da caatinga, na sua forma extensiva. A producdo média de
carne ovina no semi-arido nordestino € de 16kg/ha/ano na caatinga nativa. Entretanto pode
alcancar até 68kg/ha/ano com técnicas de manipulacio da caatinga (ARAUJO FILHO &
CARVALHO, 1997; ARAUJO FILHO, 1990).

A regido semi-drida do Brasil ocupa uma &rea total de 900.000 km?, correspondendo a
10% da area total do pais, sendo que 60 a 65% perfaz a drea dos estados localizados no poligono
das secas (ARAUJO FILHO & CARVALHO, 1997). A producio de carne nos trépicos é baseada
no uso de pasto como alimento mais econdmico. No semi-arido a alimentagdo € fator limitante na
producdo de carne ovina. Nessa regido, a base da alimentacdo animal é a caatinga, que possui
biodiversidade de recursos, com grande variedade de plantas com potencial forrageiro, sendo
influenciadas por condi¢Oes climdticas instdveis, caracterizada por duas estacdes distintas uma
chuvosa, com alimento disponivel e de boa qualidade, e uma seca com escassez de forragem
(PEREIRA FILHO et al., 2003). No semi-arido hé niveis de produtividade animal muito baixos,
devido a exploracdo da caatinga como unica fonte de forragem, isso devido ao estresse
nutricional causado pela variagdo do valor nutritivo das forragens nas estagdes, principalmente no
periodo de estiagem (MORON-FUENMAYOR & CLAVERO, 1999). Isto induz ao uso de
alternativas, como o consorcio de vegetacdo nativa com pastagem cultivada, que venham ajudar a
suplementar, nutricionalmente, os animais para melhorar os indices de produtividade e a

qualidade dos produtos como carne ¢ leite (ARAUJO FILHO & CARVALHO, 1997).
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Ovinos sdo caracterizados por sua habilidade em converter alimentos de baixa qualidade em
proteinas de alto valor bioldgico e digestibilidade, mas nem sempre isto € verdade, muitos
sistemas de manejo nio garantem um adequado padrdo de crescimento e terminagdo no final da
fase de crescimento (MORON-FUENMAYOR & CLAVERO, 1999) principalmente no semi-
arido onde a acentuada reduc¢do no nivel de forragem durante a estacdo seca, agrava ainda mais a
situacdo (SEN et al., 2004).

O uso de pastagens nos diversos ecossistemas do mundo caracteriza-se pelo uso de
forrageiras nativas e cultivadas. A vegetacdo da caatinga € rica em espécies forrageiras; estudos
revelam que acima de 70% das espécies da caatinga participam da dieta dos ruminantes
domésticos. Todavia, o potencial forrageiro das pastagens nativas ndo atende as exigéncias
nutricionais dos animais, seja pelas flutuacdes em funcdo das condicdes climaticas, seja pelos
niveis de produtividade diversificados entre os diferentes sitios ecolégicos (ARAUJO FILHO,
1990).

Neiva & Candido (2003) afirmam que o objetivo de um pasto € fornecer nutrientes em
quantidade suficiente para os animais desempenharem suas func¢des produtivas, como
crescimento, producdo de carne, pele e leite. E cita o capim-buffel (Cenchrus ciliares), da
Familia Gramineae, como uma excelente forrageira para formar pastagem em regides semi-aridas
e uma importante ferramenta para o aumento da produtividade dos rebanhos ovinos e melhoria
dos produtos. Ramirez et al. (1995) comenta que o capim buffel € uma alternativa para producao
em ambientes tropicais, é altamente produtivo e tolerante a periodos de seca. E uma espécie
resistente a calor. As gramineas quando corretamente cultivadas tornam-se opg¢des vidveis para o
semi-arido. O capim-buffel (Cenchrus ciliares L.) vem se destacando como uma das mais
concretas opgoes tanto pela facil adaptacdo as adversidades climaticas, como pela resisténcia e
manutencao de sua capacidade produtiva, mesmo apds longos periodos de estiagem.

A terminacdo de cordeiros em confinamento proporciona abate precoce e carcagas com alta
qualidade, no entanto, as maiores desvantagens se encontram nos altos custos de producado,
principalmente na alimentacdo, que constitui um fator determinante no aspecto financeiro
(SANTELLO et al.,, 2006). Cézar & Sousa (2003) diz que no sistema de producdo com
terminacao em pastejo, mesmo com enriquecimento da drea de pasto, as forrageiras nao fornecem
todos os nutrientes essenciais na propor¢do adequada, de forma a atender as exigéncias de um

animal em pastejo, tornando-se necessdria uma suplementacdo para corrigir o desequilibrio
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nutricional. Ramirez et al. (1995) comenta que o sucesso da producdo ovina depende da ingestao
diaria suficiente de forragem para atender suas exigéncias nutricionais, mas defici€éncias podem
ser corrigidas pela suplementacdo para maximizar a performance do animal. Diaz et al. (2002)
afirmam que ndo é possivel engordar animais em pastejo e que a suplementagdo alimentar é
necessdria para dar sustentabilidade. Shadnoush et al. (2004) discutem que a composi¢do da
carcaga e a producdo de carne de ovinos Oman € melhorada com aumento de energia na dieta.
Velasco et al. (2004) comentam que é possivel conseguir o engorduramento em condi¢des mais
naturais, especialmente quando a forragem natural € suplementada. O sistema de producdo e o
tipo de alimentacdo contribuem para a variagdo tanto na composi¢do tecidual como na
composi¢do quimica da carne, particularmente, modificam a deposicao de gordura.

A dieta, em confinamento ou em pastagem, € fator determinante para caracterizar possiveis
variagdes na carcaga e na composicao tecidual e quimica dos cortes comerciais. Neste particular
os fatores que podem determinar maior ou menor variacdo sdo: nivel energético e diferentes
dietas (ROSA et al., 2002b); nivel de proteina (ORTIZ et al., 2005); associacdo dos niveis de
energia e proteina (PRALOMKARN et al., 1995); restricdo quantitativa na fase de aleitamento
(MANSO et al., 1998) e; animais terminados em regime de pasto (OMAN et al., 1999), dentre
outros.

Santello et al. (2006) recomendam a terminacdo de cordeiros em pastagem com
suplementac¢do, devido a andlise de custos para terminagdo em sistemas de confinamento ndo ser
favordavel, sendo interessante estudar a qualidade da carne de ovinos em pastejo submetidos a
diferentes niveis de suplementacdo concentrada energetico-protéica. (MORON-FUENMAYOR
& CLAVERO, 1999). A carcaga e a qualidade da carne podem variar com o nivel de
suplementa¢do, pois modificam a deposicao de gordura (DIAZ et al., 2002; VELASCO et al.,
2004; HOPKINS et al., 2001). Na terminagdo de cordeiros, mesmo em suplementagdo, ha custos
significativos com alimentac¢do concentrada dai Ramirez et al. (1995) sugerem reduzir o nivel de
suplementacdo para reduzir os custos com fontes de energia, desde que ndo prejudique a
qualidade da carcaga, mantendo a rentabilidade do sistema.

Uma hipétese importante a ser considerada é que a suplementagdo em pastejo, pode nao
repercutir efeito no melhoramento das caracteristicas da carcaca, e dependendo da qualidade da
pastagem pode prejudicar o desenvolvimento dos cordeiros (SAATCI et al., 2003; FRANCIS et

al., 2000) e isso significa prejuizo, pois o concentrado € principal responsdvel na elevacdo dos
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custos de producdo (RIBEIRO, 1997) e pode tornar invidvel a sua utilizagdo tanto no
confinamento (PEREIRA FILHO et al., 2005) como na terminacdo em regime de pasto
(AFONSO & THOMPSON, 1996).

Como a dieta influéncia significativamente a qualidade da carne torna-se necessario que
os técnicos e nutricionistas estudem o efeito, do consorcio entre pastagem nativa e cultivada, com
diferentes niveis de suplementacdo, sobre a qualidade da carcaga. Assim, a produ¢do de carne
ovina em sistemas de pastejo pode vir a ser uma das alternativas para o fortalecimento de toda a
cadeia de producdo, fornecendo dados referentes a padronizagao das carcagas, proporcionando ao

ovinocultor nordestino a capacidade de interacao no agronegdcio da produgdo de carne ovina.



32

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

AFONSO, J., THOMPSON, J.M. Changes in body composition as sheep selected for high and
low backfat thickness. Journal Animal Science, v. 63, 395-406, 1996.

ALMEIDA JUNIOR, G.A; COSTA, C.; MONTEIRO, A. L. G; GARCIA, C. A.; NERES, M.A..
Qualidade da carne de cordeiros, criados em creep feeding com silagem de graos timidos de
milho. Revista Brasileira de Zootecnia, v.33, n.4, p. 1039-1047, 2004.

ARAUIJO FILHO, J. A; CARVALHO, F. C. Desenvolvimento sustentado da caatinga. Sobral:
EMBRAPA — CNPC 1997. 19p. (EMBRPA — CNPC. Circular Técnica, 13).

ARAUJO FILHO, J. A. Manipulacio da vegetacio lenhosa da caatinga para fins pastoris.
Sobral: EMBRAPA — CNPC 1990. 18p. (EMBRPA — CNPC. Circular Técnica, 11)
BUTTERFIELD, R. M. New concept of sheep growth. Sydney University Press- Sydney. 1988.
167p.

BOGGS, D.L.; MERKEL, R. A.; DOUMIT, M.E. Livestock and carcasses. Na integrated
approach to evaluation, grading and selection. Kendall/Hunt publishing company. 1998. 259p.
BONAGURIO, S. PEREZ, J. R.0O.; GARCIA, LF.F.; SANTOS, C.L.; LIMA, A. L. Qualidade da
carne de cordeiros Santa In€s puros e mesticos com Texel abatidos com diferentes pesos. Revista
Brasileira de Zootecnia, v. 33, n.6, p. 2387- 2393, 2004.

BONAGURIO, S. PEREZ, J. R.O.; GARCIA, LF.F.; BRESSAN, M.C.; LEMOS, A.LS.C.
Qualidade da carne de cordeiros Santa Inés puros e mesticos com Texel abatidos com diferentes
pesos. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 32, n.6, p. 1981-1991, 2003.

BONAGURIO, S. Composicao centesimal da carne de cordeiros Santa Inés puros e mesticos
com Texel abatidos com diferentes pesos. In: SIMPOSIO LAATINO AMERICANO DE
CIENCIA DE ALIMENTOS, 4, 2001, Campinas. Anais... Campinas: UNICAMP, 2001. P 175.
CALLOW, E.H. Comparative studies of meat. 2. The changes in the carcass during growth and
fattening and their relation to the chemical compositon of fatty and muscular tissues. Journal of
Agricultural Science, v.38, n.2, p. 174-198, 1948.

CANEQUE, V. La canal de cordero. In: PRODUCCION DE CARNE DE CORDERO. 1989,

Meéxico. Anais... México: Ministério de Agricultura, peesca y alimentacion, 1989. p. 367-436.



33

CEZAR, M. F.; SOUSA, W. H. Creep Feeding — Uma ferramenta tecnoldgica para melhoria do
desempenho reprodutivo e produtivo de caprinos e ovinos de corte. In: SIMPOSIO
INTERNACIONAL SOBRE CAPRINOS E OVINOS DE CORTE SINCORTE, II, 2003. Jodo
Pessoa. Anais... Jodo Pessoa: Emepa-PB, 2003. CD-Rom.

COSTA, E. C.; RESTLE, J.; BRONDANI, LL.; PEROTTONI, J.; FATURI, C.; MENEZES, L.
F. G. Composicdo Fisica da Carcaca da Carne e Conteddo de Colesterol no Musculos
Longissimus dorsi de Novilhos Red Angus Superprecoces, Terminados em Confinamento e
Abatidos com Diferentes Pesos. Revista Brasileira de Zootecnia, v.31, n. 1, p. 417-428, 2002

(suplemento).

DIAS, R. P. Aspectos tecnélogicos para o processamento de carnes de caprinos e ovinos do
nordeste do Brasil. In: 1°Congresso Nordestino de Producdo Animal. Fortaleza-CE, Anais...,
Fortaleza-CE, p.165-168, 1998.

DIAZ, M.T.; VELASCO, S.; CANEQUE, V.; LAUSURICA, S.; RUIZ DE HUIDOBRO, F;
PEREZ, C.; GONZALEZ, J. MANZANARES, C. Use of concentrate or pasture for fattening
lambs and its effect on carcass and meat quality. Small Ruminant Research. v.43, p.257-268,
2002

FRANCIS, S.M., LITTLEJOHN, R.P., STUART, S.K., VEENVLIET, B.A., SUTTIE, J].M.. The
effect of restricted feeding on growth hormone. Journal Animal Science, 70, 425-433, 2000.
FRESCURA, R.B.M.; PIRES, C.C.; SILVA, J.H.S.; ; MULLER, L. CARDOSO, A.; KIPPERT,
CJ.; NETO, D. P.; SILVEIRA, C.D.; ALEBRANTE, L.; THOMAS, L. Avaliagdo das
propor¢des de cortes de carcaga, caracteristicas da carne e avaliacdo dos componentes do peso
vivo de cordeiros. Revista Brasileira de Zootecnia. v.34, n.1, p..167-174, 2005.
FURUSHO-GARCIA, LF.; PEREZ, J.R.O.; BONAGURIO, S.; LIMA, A.L.; QUINTAO, F.A.
Desempenho de cordeiros Santa Inés puros e cruzas Santa Inés com Texel, Ile de France e
Bergamaicia. Revista Brasileira de Zootecnia, v.33, n.6, p.1591-1603, 2004a.
FURUSHO-GARCIA, LF.; PEREZ, J.R.O.; BONAGURIO, S.; LIMA, A.L.; QUINTAO, F.A.
Estudo dos cortes da carcaca de cordeiros Santa In€s puros e cruzas Santa In€s com Texel, Ile de
France e Bergamécia. Revista Brasileira de Zootecnia, v.33, n.2, p.453-462, 2004b.
FURUSHO-GARCIA, LF.; PEREZ, J.R.O.; TEIXEIXA, J.C. Componentes de carcaga e

composi¢cdo de alguns cortes de cordeiros Texel x Bergamdcia, Texel x Santa Inés e Santa Inés



34

puros terminados em confinamento, com casca de café como parte da dieta. Revista Brasileira
de Zootecnia, v. 32, n. 6, p. 1999-2006, 2003 (suplemento 2).

GARCIA, C. A.; MONTEIRO, A. L. G.; COSTA, C.; NERES, M. A.; ROSA, G. J. M.. Medidas
Objetivas e Composicdo Tecidual da Carcaca de Cordeiros Alimentados com Diferentes Niveis

de Energia em Creep Feeding. Revista Brasileira de Zootecnia, v.32, n.6, p. 1380-1390, 2003.

GONZAGA NETO, S.; SILVA SOBRINHO, A.G., ZEOLA, N.M.B.L.; MARQUES, C.A.T.;
SILVA, A.M.A; PEREIRA FILHO, J.M.; FERREIRA, A.C. Caracteristicas quantitativas da
carcaca de cordeiros deslanados Morada Nova em funagdoda relacdo volumoso:concentrado na
dieta. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 35, n. 4, p. 1487-1495, 2006.

HEDRICK, H.B.; ABERLE, E.D.; FORREST, J.C. JUDGE, M.D.; MERKEL, R.A. Principles
of Meat Science. 3 ed. Iowa: Kendall/Hunt Publishing Company, 1994. 354p.

HOPKINS, D. L.; HALL, D. G.; CHANNON, H.A.; HOLST, P.J. Meat quality of mixed lambs
grazing pasture and suplemented with, roughage, oats and oats sunflower meal. Meat Science.V.
59, p. 277-283, 2001.

HUIDOBRO, F. R.; CANEQUE, V. Produccién de carne en corderos de raza Manchega. II.
Conformacion y estado de engrasamiento de la canal y proporcion de piezas en distintos tipos
comerciales. Investigacion Agraria. Produccion y Sanidad Animal, v.8, n.3, p.233-243, 1993.
INSTITUTO BRSILEIRO DE GEOGRADIA E ESTATISTICA — IBGE. Pesquisa da Pecuaria
Municipal. 2001. Disponivel em: http://ibge.gov.br. Acesso em: 10 margo 2007.

KASHAN, N.EJ.; MANAFI, AZAR, G.H.; AFZALZADEH, A.; SALEHI, A. Growth
performance and carcass quality of fattening lambs from fat-tailed and tailed sheep breeds. Small
Ruminant Research. v.60, p.267-271, 2005.

KEMP, J.D.; JOHNSON, A.E.; STEWART, D.F.; ELY, D.G.; FOX, J.D. Effect of dietary
protein, slaughter weight and sex on carcass composition, organoleptic properties and cooking
losses of lamb. Journal of Animal Science, v.42, n.3, p.5575-583, 1976.

MADRUGA, M.S.; SOUSA, W. H.; ROSALES, M. D.; CUNHA, M. D. G.; RAMOS,J. L. F.
Qualidade da carne de cordeiros Santa Inés terminados em diferentes dietas. Revista Brasileira
de Zootecnia. v. 344, n.1, p. 309-315, 2005.

MANSO, T.;: MANTECON, A. R.; CASTRO, T. et al. Effect of intake level during milk-feeding
period and protein content in the pos- weaning diet on performance and body composition in

growing lands. Journal Animal Science, v.67, p. 513-521, 1998.



35

MONTE, A.L. S. Caracterizacao centesimal e da fracdo mineral da carne de cabrito mamao
da raca Moxot6 e cruzas Parda Alpina x Moxoté. Fortaleza-CE, 1996, 64 p. Dissertacido
(Mestrado em Tecnologia de Alimentos). Universidade Federal do Ceara.
MORON-FUENMAYOR, O.E.; CLAVERO, T. The effect of feeding system on carcass
characteristics, non-carcass components and retail cut percentages of lambs. Small Ruminant
Research. v.34, p.57-64, 1999.

NERES, M.A.; MONTEIRO, A.L.G.; GARCIA, C.A. et al. Desempenho de cordeiros criados em
creep feeding e terminados em confinamento. In: Reunido Anual da Sociedade Brasileira de
Zootecnia, 37, 2000, Vigcosa. Anais... Vigosa: SBZ, 2000.

NEIVA, J. N.; CANDIDO, M.J.D. Manejo intensivo de pastagens cultivadas para ovinos. In:
SIMPOSIO INTERNACIONAL SOBRE CAPRINOS E OVINOS DE CORTE SINCORTE, 1I,
2003. Jodo Pessoa. Anais... Jodo Pessoa: Emepa-PB, 2003. CD-Rom.

OLIVEIRA, M.V.M.; PEREZ, J.R.O., ALVES, E.L.; MARTINS, A.R.V; LANA, R.P. Avaliacio
da composicdo de cortes comerciais, componentes corporais e Orgdos internos de cordeiros
confinados e alimentados com dejetos de suinos. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 31, n. 3, p.
1459-1468, 2002a.

OLIVEIRA, M.V.M.; PEREZ, J.R.O., ALVES, E.L.; MARTINS, A.R.V; LANA, R.P.
Rendimento de carcaca, mensuracdes e peso de cortes comerciais de cordeiros Santa Inés e
Bergamacia alimentados com dejetos de suinos em confinamento. Revista Brasileira de
Zootecnia, v. 31, n. 3, p. 1451-1458, 2002b.

OLIVEIRA, A.L. Efeito do peso de abate nos rendimentos, caracteristicas de carcaca e
qualidade da carne de novilhos nelore e mesticos canchim-nelore. Campinas, 1993, 130 p.
Dissertacdo (Mestrado em tecnologia de Alimentos). UNICAMP/FEA

OMAN, J.S.; WALDRON, D.F.; GRIFFIN, D. B. et al. Effect of breed- type and feeding regimen
on goat carcass traits. Journal Animal Science, v. 77, p. 3215- 3218, 1999.

ORTIZ, J.S.; COSTA, C.; GARCIA, C.A.; SILVEIRA, L.V.A.. Medidas objetivas das carcacas
e composicdo quimica do lombo de cordeiros alimentados e terminados com trés niveis de
proteina bruta em creep feeding. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 34, n. 6, p. 2382-2389,

2005 (suplemento).



36

OSORIO, J.C.S.; OLIVEIRA, N.M.; OSORIO, M.T.M.; JARDIM, R.D.; PIMENTEL, M.A.
Producdo de carne de cordeiros cruza Border Leicester com ovelhas Corriedale e Ideal.. Revista
Brasileira de Zootecnia, v. 31, n. 3, p. 1469-1480, 2002.

OSORIO, J.C.S.; OSORIO, M.T.M; FARIA, H.; PIMENTEL, M.A.; POUEY, J.; ESTEVES, R..
Efeito da castragdo sobre a producdo de carne em cordeiros corriedale. Revista Brasileira de
Agrociéncia, v. 5, n. 3, p. 207-210, 1999.

OSORIO, J.C.S.; OSORIO, M.T.M.; JARDIM, P.O.; PIMENTEL, M.A.; POUEY, J.L.; et al.
Métodos para avaliacao da producao da carne ovina: “in vivo’, na carcaca e na carne.
Pelotas: Editora Universitéria. Pelotas-UFPEL, RS, Brasil. 1998. 107p.

PEREIRA FILHO, J.M.; RESEND K.T.; TEIXEIRA, I. AM.A.; SILVA SOBRINHO, A.G;
YANEZ, E. A. Efeito da restricdo alimentar no desempenho produtivo e econdmico de cabritos
F1 Boer x Saanen. Revista Brasileira de Zootecnia. v.34, n. 1, p. 188-196, 2005.

PEREIRA FILHO, J. M.; VIEIRA, E. L.; SILVA, A. M. A.; CEZAR, M. F.; AMORIM, F. U.
Efeito do Tratamento com Hidréxido de Sodio sobre a Fracdo Fibrosa, Digestibilidade e Tanino
do Feno de Jurema-Preta (Mimosa tenuiflora. Wild). Revista Brasileira de Zootecnia, v.32, n. 1,
p.70-76, 2003.

PEREZ, J.R.O.; SANTOS, C.L.; GERASEEV, L.C. et al. Percentual dos componentes teciduais
da carcaca de cordeiros Santa Inés e Bergamécia. In: REUNIAO ANUAL DA SOCIEDADE
BRASILEIRA DE ZOOTECNIA, 39., 2000, Vigosa. Anais... Vicosa: SBZ, 2000. CD-Room.
PEREZ, P.; MAINO, M.; TOMC, G.; KOBRICH, C.; MORALES, M.S.; POKNIAK, J. calidad
de carne de corderos lechales Del cruce suffolk down x merino precoz aleman: efecto del peso de
sacrificio y sexo. Archivos de Zootecnia, v.55, n. 210, p.171-182, 2006.

PRADO, O.V. Qualidade da caarne de cordeiros Santa Inés e Bergamacia aabaatidos com
diferentes pesos. Lavras-MG, 2000, 109 f. Dissertacdo (Mestrado em Zootecnia). Universidade
Federal de Lavras.

PRALOMKARN, W.; SAITHANOO, S.; KOCHAPAKDEE, S. et al. Effect of genotype and
plane of nutrition on carcass characteristics of Thai native and Anglo- nubian x Thai native male
goats. Small Ruminant Research, v. 16, p. 21-25, 1995.

PRATA, L.F. Higiene e inspecao de carnes, pescado e derivados. Jaboticabal: FUNEP. 1999.
217p.



37

PURCHAS, R. W.; WILKIN, G. H. Caracteristics of lamb carcasses of contrasting subjective
muscularity. Meat Science., v.41, p.357-368. 1995.

RAMIREZ, R.G.; HUERTA, J.; KAWAS, J.R.; ALONSO, D.S.; MIRELES, E.; GOMEZ, M.V.
Performance of lambs grazing in a buffelgrass (Cenchrus ciliaris) pasture and estimation of their
maintenance and energy requeriment for growth. Small Ruminant Research, v.17, p.117-121,
1995.

REIS, W.; JOBIM, C.C., MACEDO, F.A.F.; MARTINS, E.N.; CECATO, U. Caracteristicas da
carcaca de cordeiros alimentados com dietas contendo graos de milho conservados em diferentes
formas. Revista Brasileira de Zootecnia, v.30, n. 4, p. 1308-1315, 2001.

REBELLO, F.F.P. Restricio Alimentar na qualidade da carne de cordeiros. Lavras-MG,
2003, 125 f. Dissertagdo (Mestrado em Ciéncias de Alimentos). Universidade Federal de Lavras.
RIBEIRO, S. D. Caprinocultura: Criacao racional de Caprinos. Ed. Nobel, 1997. 311p.
ROSA, G.T; PIRES, C. C; SILVA, J. H. S; MOTTA, 0.S.; COLOME, LM. Composicao
tecidual da carcaca e de seus cortes e crescimento alométrico do osso, musculo e gordura da
carcaca de cordeiros da raga texel. Acta Scientiarum., v.24, n. 4, p.1107-1111, 2002a.

ROSA, G.T; PIRES, C. P; SILVA, J. H. S; MULLER, L.. Crescimento de Osso, Musculos e
Gordura dos Cortes da Carcagca de Cordeiros e Cordeiras em Diferentes Métodos de
Alimentacdo. Revista Brasileira de Zootecnia, v.31, n. 6, p. 2283-2289, 2002b.

ROWE, A.; MACEDO, F.AF.; VISENAINER, J.V.; SOUZA, N.E.; MATSUSHITA, M. Muscle
composition and fatty acid profile in lambs fattned in dry lot or pasture. Meat Science, v.51,
p.283-288, 1999.

RUSSO, C.; PREZIUSO, G.; CASAROSA, L.; CAMPODONI, G.; CIANCI, D. Effect of diet
energy source on the chemical—-physical characteristics of meat and depot fato f lambs carcasses.
Small Ruminant research, v.33, n.1, p.77-85, 1999.

SHADNOUSH, G.H.; GHORBANI, G.R.; EDRIS, M.A. Effect of different energy levels in feed
and slaughter weights on carcass and chemical composition of Lori-Bakhtiari ram lambs. Small
Ruminant Research. v.51, p.243-249, 2004.

SEN, A.R.; SANTRA, A.; KARIM, S.A. Effect of dietary sodium bicarbonate supplementation
on carcass and meat quality of high concentrate fed lambs. Small Ruminant Research. v.65,

p.122-127, 2006.



38

SEN, A.R.; SANTRA, A.; KARIM, S.A. Carcass yield, composition and meat quality attributes
of sheep and goat under semiarid conditions. Meat Science. v.66, p.757-763, 2004.

SAINZ, R.D. Avaliacio de carcaca e cortes comerciais de carne caprina e ovina. In: SIMPOSIO
INTERNACIONAL SOBRE CAPRINOS E OVINOS DE CORTE, 1, 2000. Jodo Pessoa.
Anais... p. 237-250. 2000.

SAATCI, M.; YILDIZ, S.; KAYA, I. New rearing systems for Tuj (Tushin) lambs. Small
Ruminant Research. v.50. p 23-27. 2000.

SANTOS, C.L.; PEREZ, J.R.O.; MUNIZ, J.A.; GERASEEV, L.C.; SIQUEIRA, E.R.
Desenvolvimento relativo dos tecidos 6sseo, muscular e adiposo dos cortes da carcaca de
cordeiros Santa Inés. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 30, n. 2, p. 487-492, 2001a.

SANTOS, C.L.; PEREZ, J.R.PO.; SIQUEIRA, E.R.; MUNIZ, J.A.; BONAGURIO, S.
Crescimento alométrico dos tecidos 6sseo, muscular e adiposo na carcaga de cordeiros Santa Inés
e Bergamicia. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 30, n. 2, p. 493-498, 2001b.

SANTOS, C.L.; PEREZ, J.R.O. Cortes comerciais de cordeiros Santa Inés. In: ENCONTRO
MINEIRO DE OVINOCULTURA, 1., 2000, Lavras. Anais... Lavras: UFLA, 2000. p.149-168.
SANTOS, C.L.; PEREZ, J.R.O.; MUNIZ, J.A.; et al. Rela¢des musculo:osso e musculo:gordura
dos cortes da carcaca de cordeiros Santa Inés. In: REUNIAO ANUAL DA SOCIEDADE
BRASILEIRA DE ZOOTECNIA, 39., 2000, Vigosa. Anais... Vicosa: SBZ, 2000.

SANTELLO, G.A.; MACEDO, F.AF.; MEXIA, A.A.; SAKAGUTI, E.S.; DIAS, FJ.;
PEREIRA, M.F. Caracteristicas de carcaca e andlise do custo de sistemas de produgdao de
cordeiros Y2 Dorset Santa Inés. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 35, n. 4, p. 1852-1859, 2006
(suplemento 2).

SILVA, A. M. A,; SILVA SOBRINHO, A. G.; TRINDADE, I. A. C. M.; RESENDE, K.T.;
BAKKE, O.A. Net and metabolizable protein requirements for body weight gain in hair and wool
lambs. Small Ruminant Research, v.67, p.192-198, 2007.

SILVA, L.F.; PIRES, C.C. Avalia¢des quantitativas e predicdo das proporcdes de osso, musculo
e gordura da carcaga em ovinos. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 39, n. 4, p. 1253-1260,
2000.

SILVA SOBRINHO, A.G.; MACHADO, M.R.F.; GASTLDI, K.A.; GARCIA, C.A.; efeitos da

relacdo volumoso:concentrado e do peso ao abate sobre os componentes da perna de cordeiros Ile



39

de France x Ideal confinados. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 31, n. 2, p. 1017-1023,
2002(suplemento).

SILVA SOBRINO, A.G. Criacao de ovinos. Jaboticabal: Funep, 1997.203p.

SIQUEIRA, E.R.; ROCA, R. Q.; FERNANDES , S.; UEMI, A. Caracteristicas sensoriais da
carne de cordeiros das racas Hampshire Down, Santa Inés e mesticos Bergamacia x Corriedale,
abatidos com quatro distintos pesos. Revista Brasileira de Zootecnia. v.31, n.3, p.1269-1272,
2002.

SIQUEIRA, E. R.; SIMOES, C.D.; FERNANDES, S.; Efeito do sexo e do peso ao abate sobre a
producdo de carne de cordeiro. I. Velocidade de crescimento, caracteres quantitativo da carcaca,
pH da carne e resultado econdomico. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 30, n. 3, p. 844- 848,
2001 a.

SIQUEIRA, E. R.; SIMOES, C.D.; FERNANDES, S.; Efeito do sexo e do peso ao abate sobre a
producdo de carne de cordeiro. Morfometria da carcaga, pesos de cortes, composicao tecidual e
componentes ndo constituintes da carcaca. Revista Brasileira de Zootecnia, v. 30, n. 4, p. 1299-
1307, 2001b.

SOUZA, X. R. Efeitos de grupo genético, sexo e peso ao abaate na qualidade de carne de
cordeiros em crescimento. Lavras-MG, 2001, 116 p. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncias dos
Alimentos). Universidade Federal de Lavras.

TONETTO, C.J.; PIRES,C.C.; MULLER, L.; ROHA, M.G.; SILVA, J.H.S.; FRESCURA,
R.B.M.; KIPPERT, C.J. Rendimentos de cortes de carcaga, caracteristicas da carne e
componentes do peso vivo em cordeiros terminados em trés sistemas de alimentacdo. Revista
Brasileira de Zootecnia, v. 33, n. 1, p. 234-241, 2004.

TSHABALALA, P.A.; STRYDON, P.E.; WEBB, E.C.; KOCK, H.L. Meat quality of designated
South African indigenous goat and sheep breeds. Meat Science. v.65, p.563-570, 2003.

VAZ, F. N. ; RESTLE, J. SILVA, N.L.Q.; ALVES FILHO, D.C.; PASCOAL, L.L;
BRONDANI, LL.; KUSS, F. Nivel de concentrado, variedade de silagem de sorgo e grupo
genético sobre a qualidade da carcaca e da carne de novilhos confinados. Revista Brasileira de
Zootecnia. v.34, n.1, p.239-248, 2005.

VELASCO, S.; CANEQUE, V.; LAUZURICA, S.; PEREZ, C.; HUIDOBRO, F. Effect of
different feeds on meat quality and fatty acid composition of lambs fattened at pasture. Meat

Science. V. 66, p.457-465, 2004.



40

WARMINGTON, B. G.; KIRTON, A. H. Genetic and non-genetic influences on growth and
carcass traits of goats. Small Ruminant Research, v. 3, p. 147-165, 1990.

ZAPATA, J.F.F.; NOGUEIRA, C.M.; SEABRA, L.M.A.; BARROS, N.N.; BORGES, A.S.
Composic¢ao centesimal e lipidica da carne de ovinos do Nordeste Brasileiro. Ciéncia Rural, v.
31, n.4, p.691-695, 2001.

ZEOLA, N.M.B.L. Conceitos e parametros utilizados na avaliacdo da qualidade da carne ovina.

Revista Nacional da carne, v. 304, p. 36-55, 2002.



41

Capitulo 2

SANTOS, José Romulo Soares dos. Composicao Fisica dos Cortes Comerciais da Carcaca de
Ovinos Santa Inés Terminados em Pastejo e Submetidos a Diferentes Niveis de
Suplementacao. Patos, UFCG. 2007. 96p. (Dissertacdo - Mestrado em Zootecnia — Sistemas

Agrosilvipastoris no Semi-arido).

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo avaliar o efeito da suplementacdo na composicao tecidual da
perna, lombo, paleta, costilhar, pescoco e da carcaca de ovinos Santa Iné€s, terminados em regime
de pasto. O trabalho foi conduzido na Fazenda “Lameirdo” do CSTR da Universidade Federal de
Campina Grande. Foram utilizados 24 ovinos com peso vivo médio de 15,8 kg + 1,4 kg e idade
variando entre 3 e 4 meses de idade. As dietas experimentais foram constituidas por pastagem
nativas enriquecida com capim buffel “ad libitum” e mistura concentrada a base de milho moido,
farelo de soja e mistura mineral correspondendo a suplementacdo de 0,0, 1,0 e 1,5 % do PV em
concentrado/dia, os quais constituiam os tratamentos. A dieta com maior propor¢do de
concentrado foi ajustada para um ganho de 200g/dia. O delineamento experimental foi o
inteiramente casualizado, com trés tratamentos e oito repeticdes. Os cortes comerciais foram
dissecados em musculo, 0sso, gordura e os resultados expressos em peso absoluto e percentual. A
utilizacdo de 1,0 e 1,5 % de suplementagdo para ovinos Santa Inés terminados em pastagem no
semi-arido permite a obtenc¢do de carcacas com cortes pescogo, paleta, costilhar, lombo, perna e
meia carcaga, com rendimento muscular, rendimento de gordura total, relacdo musculo:gordura e
relacdo musculo:osso, semelhantes. Assim, quando o objetivo for obter carcacas mais leves
recomenda-se suplementar com 1%, ou com 1,5 % do PV se a finalidade for adquirir carcagas
mais pesadas.

Palavras-chave: caatinga, gordura, lombo, musculo, perna, paleta.
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SANTOS, José Romulo Soares dos. Tissue composition of wholesale cuts from carcass of
Santa Inés sheep in native pasture, under different levels of feeding supplementation. Patos,
UFCG. 2007. 96p. (Dissertation — Magister Science in Husbandry Science —Agrosilvipastoral

Systems in Semi-arid).

ABSTRACT:

The objective of this study was to evaluate the effects of feeding supplementation in the tissue
composition of leg, loin, shoulder, rib, neck and carcass of Santa Inés lambs, terminated in
pasture. This study was carried out at Lameirdo Experimental Station/CSTR/Federal University
of Campina Grande. Twenty-four emasculated 3 to 4 month-old Santa Inés lambs were used, with
an initial live body weight (LW) of 15.8 kg + 1.4 kg. The experimental diets were composed of
buffel grass enriched native pasture (ad libitum) and a concentrated mixture of corn flour, soy
crumb and minerals corresponding to a daily supplementation of concentrate equivalent to 0.0,
1.0 and 1.5 % of LW. This last concentrate mixture level was adjusted to a daily body weight
gain of 200g/animal. The treatments were randomly assigned to the animals according to a
completely randomized design, with three treatments and eight replications (lambs). The
wholesale cuts were dissected in muscle, bone, fat and their absolute and relative weight were
determined. A daily concentrate supplementation equivalent to 1.0 % or 1.5 % of LW for Santa
Inés lambs terminated in pasture in the semi-arid results in carcasses with neck, shoulder, ribs,
loin, legs and half-carcass with similar fat and muscle proportion and muscle:fat ratio and
muscle:bone ratio; thus, it may be recommended a daily supplementation level equivalent to
1.0% or 1.5% of LW when hw objective is to produce light or heavy carcass finished lambs,
respectively.

Key words: caatinga, fat, loin, muscle, leg, shoulder
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1. INTRODUCAO

A ovinocultura € responsdvel por parte da producdo pecudria de corte mundial,
desempenhando importante papel na transformagdo de plantas forrageiras em fonte de proteina
alimentar animal de alto valor nutritivo, sendo de grande importancia nas regides tropicais,
contribuindo para geracdo de renda e fixagdo do homem em areas pouco agricultdveis, como € o
caso do campesino do semi-arido nordestino brasileiro.

Além de sua importancia para os pequenos produtores, Madruga et al. (2005) comentam
que a ovinocultura vem se apresentado também como uma atividade promissora no agronegdcio
brasileiro, em virtude do Brasil possuir baixa oferta para o consumo interno da carne ovina e
dispor dos requisitos necessarios para ser um exportador desta carne: extensdo territorial para
pecudria, clima tropical, mao-de-obra barata, o que permite produzir animais a baixo custo. Desta
forma, o Brasil apresenta potencial para competir com os maiores produtores de carne ovina no
mundo China, India, Austrdlia e Nova Zelandia. Entretanto, o Brasil ainda importa carne ovina de
paises como Argentina e Uruguai.

O consumo per capita de carne ovina no Brasil tem aumentado nos dltimos anos, porém
ndo atinge 2kg/habitante/ano, sendo 0,1kg/hab/ano no Nordeste e 1,8kg/hab/ano no sul do pais,
enquanto na Austrdlia chega a atingir 20kg/hab/ano (Roca, 1993). O mercado de carne ovina no
Brasil tende a expandir-se de forma significativa, porém, de acordo com Siqueira et al. (2002)
comentam que hd problemas que se interpdem a expansdo dessa atividade: a qualidade do
produto ofertado e com uma producio que nao atende a demanda de mercado.

E importante destacar que o consumidor moderno é muito preocupado com a sadde e
deseja ter conhecimento sobre as caracteristicas do produto que estar ingerindo, dai a necessidade
de oferecer a esse consumidor um produto de melhor qualidade (BONAGURIO et al., 2003).
Nesse sentido, Osdrio et al. (2002) destaca que na avaliagdo da qualidade da carcaga, devem ser
consideradas as “caracteristicas de satisfacdo”, variantes no espaco e no tempo de acordo com as
exigeéncias dos consumidores e relacionadas as questdes econdmicas, culturais e religiosas. Para
tanto, o produto oferecido ao consumidor, deve levar em consideracio nao apenas as
caracteristicas visuais da carcaga e sim aspectos que permita o consumidor adquirir carne com

maior ou menor teor de musculo, osso, ou gordura e tenha suas exigéncias atendidas. A grande
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maioria dos trabalhos com carcaca e cortes comerciais destaca pela ordem, a perna, o lombo, a
paleta e as costelas como os principais e mais procurados cortes ovinos (Reis et al., 2001).

O mercado hoje exige um produto com méaxima producdo da parte comestivel da carcaga,
os musculos, e quantidade aceitdvel de gordura. Dai, a obtencdo de animais capazes de otimizar o
direcionamento de nutrientes para a maximizacdo da producdo de musculos. Hoje o mercado
exige carne de cordeiros abatidos com peso vivo ao redor de 30kg, o que leva um aumento na
quantidade de animais destinados ao confinamento, uma vez que os sistemas de producdo em
pastejo geralmente contemplam reduzidos ganhos de peso didrio, obrigando os produtores a
abaterem seus animais mais tardiamente. Gonzaga Neto et al. (2006) comentam que a nutricao
adequada € importante em qualquer sistema de producao, constituindo o ponto critico, dentro dos
aspectos econdmicos, principalmente em sistemas de confinamento e, segundo Shadnoush et al.
(2004), a reducdo nos custos depende da disponibilidade e qualidade do volumoso.

De acordo com Santello et al. (2006) a termina¢do de cordeiros deve ser feita em sistema
de pastejo com suplementacdo, devido a analise de custos ndo ser favordvel ao confinamento.
Com essa perspectiva, a terminacdo de cordeiros em pastejo com nivel adequado de
suplementagcao pode permitir a obten¢do de animais com peso vivo e caracteristicas de carcaca
que atendam as exigéncias do consumidor. Neste particular, a padronizagdo dos cortes comerciais
e mais especificamente a composicdo tecidual de cada corte sdo parametros que vem contribuir
na escolha do consumidor.

Nos sistemas de producdo de ovinos, o abate de animais precoces terminados em regime
de pasto com suplementagao, tem despertado interesse de produtores por todo pais (Garcia et al.,
2003). Diante dessas circunstincias, a terminacdo de ovinos para a comercializagdo de carcacas
pesando em torno de 10 a 15kg, com 25 a 30kg de PV pode ganhar espaco entre os diferentes
sistemas de produc¢do, principalmente se resultar em bom rendimento e crescimento de cortes
comerciais com maior propor¢ao de carne em relagio a osso e a gordura.

A primeira metade do século XX foi marcada pela divulgacdo dos beneficios da carne a
saude humana, em razio dos aminodcidos essenciais, vitaminas e sais minerais. Todavia, a partir
da segunda metade desse século, a ingestdo de carne vermelha tem sido associada a doencas
cardiovasculares, resultado de sua alta quantidade de gorduras. A partir dai varias medidas vem
sendo adotadas par reduzir o teor lipidico da carne, como o controle do peso ao abate, sexo,

grupo genético de forma a produzir animais com maior desenvolvimento muscular € menor
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quantidade de gordura, e pela retirada de tecidos adiposos subcutineos e intermusculares para o
preparo da carne para consumo. Por isso, a composi¢ao relativa dos tecidos nos cortes comerciais
¢ tida como aspecto de extrema importancia para a valorizacao e comercializagao destes (SOUZA
et al., 2002). Sdo quase escassos trabalhos com ovinos deslanados em condi¢des de pastejo no
semi-arido, a maioria dos trabalhos avaliando a composicao tecidual enfoca mais animais em
confinamento como o de Gonzaga et al. (2006) trabalhando com ovinos Morada Nova. Todavia,
Madruga et al. (2006) afirmam que cordeiros deslanados como o Santa Inés Tem demonstrado
caracteristicas de carcaca e desempenho inferiores as ragas de corte (Dorper, Suffolk, Ile de
France). Assim, torna-se por demais importante avaliar a composi¢ao tecidual dos cortes
comercias de ovinos Santa Inés em condi¢des de pastejo.

Embora nao exista uma definicdo dos cortes comerciais no Brasil, a maioria das regides
destaca-se cortes como perna, lombo, costelas, paleta e pescoco. Por outro lado, sdo poucos os
trabalhos que avaliam a composicdo fisica destes cortes em ovinos, € os poucos estudos
existentes avaliam apenas a perna e/ou lombo de animais quase sempre terminados em regime de
confinamento, tornando cada vez mais necessdrio estudar a composi¢cdo da carcaga em animais
terminados em pastejo com ou sem suplementacdo. Diante desses fatos e associado as
caracteristicas dos sistemas de criacdo de ovinos predominantes no Nordeste do Brasil, torna-se
pertinente estudar as possiveis variagdes na carcaga e nos cortes comerciais de cordeiro.

O sucesso final da adequagdo do manejo alimentar durante o pastejo com suplementagao,
depende de fatores como: padronizacdo de carcaga, caracterizacdo e valorizacdo dos diferentes
cortes comerciais e, sobretudo, da maior proporcdo de musculo em comparacdo aos demais
tecidos. Portanto, objetivou-se com este trabalho avaliar o efeito da suplementacdio na
composi¢do tecidual dos cortes comerciais e da carcaca de ovinos Santa Inés, terminados em

pastagem nativa enriquecida com capim buffel no semi-arido paraibano.
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2. MATERIAL E METODOS

2.1 - Local

O experimento foi conduzido, em sua fase de campo entre os meses de agosto a outubro,
na Fazenda “Lameirdo”, unidade experimental pertencente ao Centro de Saidde e Tecnologia
Rural da Universidade Federal de Campina Grande, localizada no municipio de Santa Teresinha
- PB, estando a 300 m acima do nivel do mar, na Microrregiao de Patos, Mesorregido do Sertdao
paraibano. O abate dos animais foi feito no abatedouro de pequenos ruminantes do Centro de
Saide e Tecnologia Rural da UFCG e a dissecac@o dos cortes em sala climatizada e adaptada

para essa finalidade.

2.2 - Topografia, Solos e Clima

A drea experimental destacava-se por apresentar um relevo suavemente ondulado com
declividade nunca superior a 10 %. Os solos sdo pobres, de drenagem irregular e pH &cido,
classificados como bruno-ndo-célcico. O clima da regido é classificado como K&ppen, um clima
BSH w (quente e seco), caracterizado por duas estagdes bem definidas, uma chuvosa (janeiro a
julho) e outra seca (julho a dezembro). A temperatura anual média méxima de 32,9 °C e minima
de 20,8 °C e umidade relativa de 61%. A precipitacdo média anual é de 500 mm (BRASIL,
1992).

2.3 - Caracterizacao da Vegetacao

A drea experimental se caracterizou por apresentar vegetacdo nativa, predominantemente
herbdcea, com destaque para gramineas como: milha (Brachiaria plantaginea), capim rabo de
raposa (Setdria sp.) e capim panasco (Aristida setifolia H. B. K.); e leguminosas como:
centrosema (Centrosema sp), erva de ovelha (Stylosantes humilis) e mata pasto (Senna
obtusifolia); merecendo destaque ainda espécies como: bamburral (Hyptis suaveolens Point),

manda puldo ( Croton sp.) e bredo (Amaranthus sp.) dentre as outras dicotiledoneas herbéceas.
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2.4 - Animais Experimentais e tratamentos

Foram utilizados 24 ovinos machos da raca Santa Inés, castrados, com peso vivo médio
inicial de 15,8kg + 1,4kg e idade variando entre 3 e 4 meses, introduzidos no més de agosto, dai
foram distribuidos em trés diferentes niveis de suplementacdo com concentrado (0, 1 e 1,5% do
peso vivo), 0s quais constituiram os tratamentos experimentais. Destaca-se que estes tratamentos
constituiram tratamento em experimento de exigéncias nutricionais € que este experimento teve

duragdo de trés meses.

2.5 - Manejo Alimentar

Os animais foram submetidos a um periodo pré-experimental de 21 dias, no qual foram
identificados através de colar e tatuagem na orelha. Neste periodo os animais foram
vermifugados e receberam suplementacdo de ImL de vitaminas ADE (20.000.000 UI de Vit. A;
5.000.000 Ul de Vit. D3 e 5.500 Ul de Vit. E)

Os animais tinham acesso diariamente a pastagem das 7:00 as 16:00 horas, quando eram
recolhidos, para receber a suplementacdo durante ao entardecer em baias coletivas (uma para
cada nivel de suplementacdo) com 1,0 m?” / animal, equipados com comedouros individuais e
bebedouros. As dietas experimentais foram constituidas por pastagem nativas enriquecida com
capim buffel (Cenchrus ciliaris L cv. Biloela) “ad libitum” e niveis crescentes de concentrado (0,

1,0 e 1,5% do peso vivo).

A mistura concentrada foi a base de milho moido (40,40%), farelo de soja (56,58%) e
mistura mineral (3%), ajustada de modo que a dieta com maior propor¢dao de concentrado
ajustadas de modo que a suplementacdo com 1,5% do PV atendesse as recomendacdes de
proteina bruta (PB) e energia metabolizdvel (EM), preconizados pelo AFRC (1993), prevendo
um ganho médio de peso didrio de 200g.

Os ingredientes das racdes, foram analizados quanto aos teores de matéria seca (MS),
proteina bruta (PB), fibra em detergente neutro (FDN), fibra em detergente dcido (FDA), energia
bruta (EB) e cinzas de acordo com as metodologias descrita por Silva & queiroz (2002). A
composi¢do quimica da forragem disponivel e dos ingredientes farelo de soja e fubd de milho é
apresentada na tabela 1. A mistura mineral utilizada no concentrado foi constituida de: 1,1% de

Calcdrio calcitico, 39% de Fosfato Bicdlcico, 0,01% de iodato de potassio, 1% de sulfato de
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manganés, 0,5% de sulfato de zinco, 0,005% de selenito de sédio, 0,211% de sulfato de cobre,
0,047% de sulfato de cobalto e 47,127% de sal comum.

TABELA 1 - Composi¢ao quimica do concentrado utilizado e da forragem disponivel na area

experimental.
MS EB % na MS
Ingredientes

(%) (kcal/kgMS) PB FDN FDA Cinzas
Farelo de Soja 91,64 5310 45,96 7,90 3,82 7,27
Fuba de Milho 90,02 5670 9,73 9,00 4,01 6,02
Gramineas ' 66,54 4479 4,08 79,27 49,32 7,30
Gramineas * 66,35 4493 2,80 80,79 52,71 7,66
Dicotiledoneas ' 50,63 4418 9,22 68,31 45,75 6,70
Dicotileddneas * 68,54 4633 3,76 77,47 54,50 3,64

T . - p 7 " p
= inicio do experimento; “ = final do experimento

2.6 — Abate

Para controle do desenvolvimento ponderal os animais foram pesados semanalmente.
Quando os animais do lote com maior nivel de suplementagdo atingiam 30kg de peso vivo, eram
abatidos com seus pares dos demais tratamentos. Antes do abate, os animais eram submetidos a
jejum solido de 16 horas e liquido de 12 horas. Os animais foram abatidos mediante

atordoamento e sangria feita por um corte na artéria carétida e nas veias jugulares.

2.7 - Obtencao da carcaca, da V2 carcaca e dos cortes comerciais

ApOs a sangria, a pele foi retirada e feita a evisceracdo através de uma abertura na linha
mediana ventral com retirada de todas as visceras. Dai, foram retirados a cabeca, separada ao
nivel da articulacdo atlanto-occipital, a cauda, os testiculos e os membros anteriores e posteriores
por separacdo ao nivel da articulagdo carpo-metacarpiana e tarso-metatarsiana, respectivamente.
A carcaca foi levada para camara fria com temperatura de 5°C por um periodo de 24 horas. As
carcacas foram mantidas penduradas ao nivel da articulagdo tarso-metatarsiana.

As carcacas foram seccionadas longitudinalmente ao meio através de serra elétrica em

meia carcaga direita e meia carcaga esquerda, simétricas, indo da primeira vértebra cervical até a
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sinfise isquio-pubiana, seguindo o processo espinhoso das vértebras cervicais, tordcicas, lombares

€ sacrais.

As meias carcacas esquerdas foram divididas em cinco cortes comerciais: pescoco, paleta,
costilhar, lombo e perna que entdo foram congelados a — 20 °C para posterior dissecacao.

A base 6ssea e a regido de seccdo dos cortes selecionados na meia carcaga esquerda esta
de acordo com metodologias descritas por Osoério et al. (1998): Pescoco € a por¢do compreendida
entre a seccao atlanto-occipital e um corte obliquo que passa entre a sétima vértebra cervical e a
primeira dorsal, em direcdo a ponta do esterno e terminando na borda inferior do pescogo; a
paleta ¢ o membro anterior da carcaca incluindo a musculatura da escapula e na parte distal a
seccado € feita ao nivel da porcao media da articulac@o cdrpica; o costilhar é a parte da carcaca
selecionada entre a ultima vértebra cervical e a primeira toracica e a ultima tordcica e primeira
lombar; o lombo compreende a toda regido das vértebras lombares e; a perna, que abrange a do

tarso, tibia, fémur, isquio, pubis, ilio, vértebras sacrais e as duas primeiras vértebras coccigeas.

2.8 Dissecacao dos cortes comerciais

Os cortes comerciais, posteriormente, foram descongelados, pesados e dissecados, em sala
climatizada em: musculo, osso, gordura subcutanea e gordura intermuscular; estas gorduras
foram somadas para quantificar o total de gordura dos cortes (OSORIO et al., 1998). Os
resultados foram expressos em peso absoluto e em relacdo a participacdo percentual de cada

componente tecidual em relagdo ao peso do respectivo corte.

2.9 — Delineamento experimental e analise estatistica

O delineamento experimental foi inteiramente casualizado, com trés tratamentos (niveis
de suplementacgao) e oito repeti¢des. Os dados foram submetidos a anélise de variancia, e quando
pertinente, as médias foram comparadas pelo teste de Tukey. Todas as andlises foram
desenvolvidas com 5% de probabilidade, as quais foram realizadas através dos procedimentos
Proc Glm do SAS (1999), adotando-se o seguinte modelo estatistico:

Y;; =+ S; + Ej;, onde:

Yi; = valor observado para a caracteristica analisada;

p = média geral;

S; = efeito da suplementacdo i, com i variando de 1 a 3;

E;j = erro experimental,
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Em relacdo aos resultados de performance dos ovinos submetidos a diferentes niveis de
suplementacdo verificou-se que o ganho de peso médio didrio e peso ao abate foram
respectivamente de: 77,00g/dia e 20,54 + 2,24kg para os animais do tratamento 0%; 134,00g/dia
e 23,63 = 2,42kg nos animais que receberam 1,0% de suplementacdo; 190,00g/dia e 27,09 +
2,27kg para os ovinos do tratamento com 1,5% de suplementagao.

Na tabela 2 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢do dos
componentes teciduais do pescogo. Observa-se que ndo houve diferenga (P>0,05) entre os
tratamentos para peso de ossos, da gordura subcutdnea, para propor¢do de gordura total e de
gordura subcutanea e para a relacdo musculo:gordura em relagdo ao pescogo, todavia é
importante destacar os altos coeficientes de variacdo para gordura total, gordura subcutanea, e
relacdo musculo:gordura.

O peso dos musculos, a propor¢ao de ossos e a relagdo musculo:osso diferiram entre os
tratamentos 0 e 1,5%, tendo o tratamento 1,0% ndo diferindo dos demais. E interessante destacar
que o nivel de suplementacdo 1,5% promoveu um aumento de 52,54g em relacdo ao peso dos
miusculos do pesco¢o do tratamento com 1,0% de suplementacdo e 107,39g em relacdo os
animais que nao receberam suplementacao, quase o dobro.

Os tratamentos com 1,0 e 1,5% de suplementagdo promoveram melhora no rendimento
muscular, tendo em vista que ambos foram estatisticamente diferentes (P<0,05) do tratamento
com 0 % de suplementacao.

O tratamento com 1,5% de suplementacdo promoveu maiores valores para peso da
gordura total, da gordura intermuscular e rendimento da gordura intermuscular.

Percebe-se que o peso da gordura total e o peso e rendimento da gordura intermuscular
sofreram efeito de suplementacdo, onde se observou que o tratamento com 1,5% de
suplementagcdo propiciou maiores teores destas, quando comparados aos demais tratamentos.
Notou-se ainda que o tratamento com 1,5% de suplementacdo promoveu uma deposicdo de

gordura total que superou em quase duas vezes o peso em relagdo aos demais tratamentos.
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TABELA 2 — Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da

relagdo musculo:gordura (RMG) e da relacdo musculo:osso (RMO) do pescogo de

ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a diferentes niveis

de suplementacao.

Nivel de suplementagdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Pescoco (g) 221,99 282,56 376,44 20,76
Miisculos (g) 112,72° 167,57% 220,11° 21,73
Ossos (g) 87,00* 93,022 114,61% 23,92
Gordura Total (g) 22,26° 21,98" 41,72 35,72
Gordura subcutinea (g) 18,36 15,13* 27,95% 44,63
Gordura Intermuscular (g) 3,90 6,84° 13,77° 36,88
Miisculos (%) 50,70 59,15 58,63 7,99
Ossos (%) 39,45 33,05% 30,26" 13,41
Gordura Total (%) 9,84° 7,79° 11,10° 30,97
Gordura subcutinea (%) 7,99° 5,34* 7,43% 39,49
Gordura Intermuscular (%) 1,84b 2,45b 3,67% 27,94
RMG (g/g) 5,93° 8,50 5,48° 36,44
RMO (g/g) 1,33 1,80% 1,97 18,27

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

Quanto a gordura intermuscular observou-se que foi maior para o tratamento 1,5% sendo

pouco maior que o dobro em relacdo ao tratamento 1% e 3,5 vezes maior que o tratamento sem

suplementa¢do. O rendimento da gordura intermuscular também foi mais evidente no tratamento

1,5% em comparacdo com dos demais. Para a formacdo de 1g de gordura sdo necessarios

9,40kcal de energia na dieta, enquanto que 1g de proteina exige 5,65kcal (SILVA & QUEIROZ,

2002). Considerando a pouca aceitacdo de gordura pelos consumidores modernos e a maior

demanda energética para sua formacdo, aliada ao tratamento com 1,5% ter propiciado maior

deposicdo para peso das gorduras total e intermuscular e rendimento da gordura intermuscular e

que o rendimento muscular foi intermedidrio entre os tratamentos, o nivel de suplementacdo 1,5%

torna-se mais oneroso uma vez que aumenta em 50% o nivel de suplementacdo concentrada. Uma
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maior deposicdo de gordura demanda uma dieta com balangco energético positivo, que €
observado no tratamento com 1,5% de suplementacdo, que representa uma maior utilizacdo de
concentrado e conseqiientemente, um maior custo de produgdo. Para esta situacdo o tratamento
com 1,0% de peso vivo seria interessante, tendo em vista que o mesmo apresentou rendimento
muscular semelhante ao tratamento com 1,5% e promove um bom rendimento muscular com
adequada deposicao de gordura.

Tshabalala et al. (2003) trabalhando com ovinos castrados Dorper na Africa do Sul em
pastagem nativa, abatidos sem nenhum dente incisivo permanente, com peso de carcaca fria de
21,55kg, obtiveram 76,19% de musculo, 16,03% de osso e 7,78% para rendimento gordura
subcutdnea do pescoco. O Rendimento muscular do Dorper foi superior ao obtido neste
experimento, mesmo quando comparado com animal que recebeu maior nivel de suplementacao
que apresentou um peso de carcaga fria de 11,81kg. A raca Dorper é uma raca precoce e de
aptiddo para carne, enquanto que a raca Santa In€s € um ovino deslanado que ndo apresenta
caracteristica de precocidade. Todavia, observou-se semelhanca em relacio a deposicao de
gordura subcutanea, fato existente provavelmente devido ao aspecto pastejo.

Silva & Pires (2000) ao trabalharem com cordeiros mesticos de Texel abatidos com 28kg
de peso vivo recebendo uma dieta com relacdo volumoso:concentrado 60:40, obtiveram os
seguintes valores para relacdo musculo:0sso na carcaca 3,14 e musculo:gordura: 3,43. A relacao
musculo:osso foi superior a obtida neste experimento devido a raca Texel apresentar maior
desenvolvimento muscular em fungdo de ser uma raca especializada para producdo de carne em
comparagdo com ragas deslanadas e rdsticas como a Santa Inés (SILVA SOBRINHO, 1997). A
relacdo musculo:gordura foi inferior a todos os resultados obtidos neste experimento devido ao
fator confinamento que determina uma maior deposi¢do de gordura e conseqiientemente diminui
a relagdo musculo:gordura. Animais em pastejo, geralmente, t€ém menor deposicdo de gordura
quando comparados a animais em confinamento, devido a um aumento do metabolismo basal
associado a atividade do pastejo. Isso pode ser uma vantagem para os ovinos Santa Inés, tendo
em vista que o mercado consumidor opta por carne com minimo de gordura e méximo de
musculo, todavia o pescoco é considerado uma carne de terceira, o que ndo repercute em muita
vantagem para o sistema de produgao que obtém bons resultados de pescocgo.

Na tabela 3 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢do dos

componentes teciduais da paleta. Observa-se que ndo houve efeito de suplementagcdao (P>0,05)
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entre os tratamentos para peso da gordura subcutdnea, para propor¢do de gordura total e de
gordura subcutinea e para a relacdo musculo:gordura.

A proporcao de ossos foi diferente (P<0,05) em todos os tratamentos, apresentando-se
menor no tratamento com maior nivel de suplementacdo o que era de se esperar uma vez que se
observou maior valor para rendimento muscular no tratamento com 1,5% de suplementacdo.
Cada tecido apresenta impulso de crescimento distinto em uma determinada fase da vida do
animal, os animais nascem com uma determinada composi¢ao tecidual que se altera durante o seu
desenvolvimento. O tecido 6sseo € de desenvolvimento precoce, o muscular intermedidrio, € o
adiposo tardio; a medida que os tecidos muscular e adiposo aumentam sua participacao

proporcional na carcaga, diminui a proporcdo do tecido dsseo, o mesmo € valido para os cortes

comerciais (BOGGS et al., 1998).

TABELA 3 — Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da
relacdo miusculo:gordura (RMG) e da relacio musculo:osso (RMO) da paleta de
ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a diferentes niveis

de suplementacao.

Nivel de suplementagdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5
Paleta (g) 694,12 790,71° 1007,10° 12,40
Miisculos (g) 439,21° 513,06 678,97 13,88
Ossos (g) 226,09 239,45 275,71 12,03
Gordura Total (g) 28,82° 38,2% 52,42° 28,55
Gordura subcutinea (g) 20,75% 24,10 29,98% 33,44
Gordura Intermuscular (g) 8,07° 14,15% 22,43° 4521
Miisculos (%) 63,12 64,88 67,32 2,85
Ossos (%) 32,75 30,23° 27,45 5,94
Gordura Total (%) 4,13 4,88" 5,23 27,11
Gordura subcutinea (%) 2,98° 3,06" 3,02% 30,15
Gordura Intermuscular (%) 1,14° 1,82 2,21° 43,35
RMG (g/g) 15,45 15,26 13,46 30,16
RMO (g/g) 1,94° 2,15° 2,46 8,18

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).
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O peso dos musculos e a relagdo musculo:osso foram iguais para os tratamentos 0 e 1,0%,
ocorrendo variagdo significativa em relacdo ao tratamento 1,5%. O nivel de suplementacido 1%
ndo promove melhora na deposicdo muscular, uma vez que ndo promove variagdo estatistica ao
se comparar com as paletas dos animais que ndo foram suplementados, todavia o rendimento
muscular apresentou valor intermedidrio. Como a paleta é um corte de segunda, sendo assim
acessivel financeiramente para classes de menor poder aquisitivo, o peso e o rendimento dos
musculos tomam maior importancia uma vez que representa a parte comestivel de maior interesse
pelo consumidor (REIS et al., 2001).

O peso dos ossos, da gordura total, da gordura intermuscular e de gordura intermuscular
diferiram entre o tratamento 0 e 1,5%, ndo havendo significincia de ambos em relacdo ao
tratamento 1,0%. Percebeu-se uma maior deposi¢ao de gordura no tratamento com 1,5%, isso se
deve ao maior balanco energético ao se compararem as trés dietas. De acordo com Silva &
Queiroz (2002) sao necessarios 9,0kcal para produzir 1g de gordura, enquanto para producao de 1
g de proteina, 5,65kcal. A gordura, além de ser um tecido indesejdvel em quantidade excessiva,
constitui-se num componente dispendioso uma vez que demanda mais energia na dieta para sua
formacdo. A proteina é o principal constituinte organico do musculo (GUTLER et al., 1987),
sendo este o tecido de maior interesse para consumidor. Como o custo nutricional metabdlico
para deposi¢do de gordura é maior que o da proteina e percebe-se que o tecido adiposo nio é
apreciado pelos consumidores preocupados com doengas cardiovasculares, indicar-se-ia a
suplementagdo que promova o maior rendimento muscular e ndo implique numa deposi¢ao de
gordura acentuada.

Osorio et al. (2002) trabalharam com cordeiros inteiros Border Leicester x Ideal em
condi¢des extensivas, em pasto de Paspalum notatum (capim forquilha) e Axonopus affinis
(grama tapete), abatidos com 195 dias de idade, obtiveram os seguintes valores de peso e
rendimento dos constituintes teciduais da paleta: 704,57g de musculo, representando 50,21 % do
corte; 310,06g de ossos, representando 22,22 %; 307,24g de gordura total, representando 21,89
%; 163,59¢g de gordura subcutinea, representando 11,64% e 143,65g de gordura intermuscular,
perfazendo 10,25%. O peso dos miusculos obtido por Osoério et al. (2002) foi maior do que o
registrado neste experimento, entretanto o rendimento dos musculos foi menor 12,91 ponto
percentuais, quando comparado aos animais que ndo receberam suplementacdo. Isso se deve

principalmente ao alto rendimento de gordura total, gordura subcutianea e gordura intermuscular
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que foram superiores, respectivamente, 17,76%, 8,66% e 9,11% que os valores registrados neste
experimento para oS animais em pastejo sem suplementagdo. A gordura total, a gordura
subcutanea e a gordura intermuscular em termos absolutos foram, respectivamente, 10,66, 7,88 e
17,80 vezes maior do que os valores registrados neste trabalho para os animais em pastejo sem
suplementacdo. A maior deposicdo de gordura e maior peso dos musculos devem-se
provavelmente ao cruzamento entre uma raga lanada (Ideal) e uma raca com aptidao para carne
(Border Leicester) quando comparados com ragas deslanadas em pastejo na caatinga. Outro
detalhe € o peso vivo ao abate que foi de 32,985kg no trabalho de Osério et al. (2002), enquanto
neste foi de 27kg. Considerando que o tecido adiposo tem pouca aceitacdo do mercado e torna a
producdo mais oneroso, seria interessante trabalhar com racas com capacidade de maximizar o
rendimento muscular, o que ndo acontece com as ragas lanadas que tem caracteristica de maior
deposicao de gordura.

Osorio et al. (1999) trabalharam com cordeiros castrados da raca Corriedale criados em
condi¢cdes extensivas com alimentacdo de pasto nativo no Rio Grande do Sul, observando
respectivos peso e rendimento para os seguintes constituintes teciduais da paleta: 630g para peso
de musculo e 63,93 % para rendimento; 248g de ossos e rendimento de 25,24%; 138g de gordura
total e rendimento de 13,47%, para animais abatidos com 25kg de PV e 144 dias de idade.
Valores absolutos esses inferiores aos obtidos neste experimento, apenas, quando comparados
com os da paleta dos animais que receberam maior nivel de suplementacdo neste experimento,
exceto para o peso da gordura total que foi maior que todos os tratamentos, possivelmente devido
a dupla aptiddo da raga corriedale para 1a e carne (SILVA SOBRINHO, 1997). O rendimento
muscular registrado por Osério et al. (1999) foi superior apenas ao rendimento dos animais em
pastejo sem receber suplementacdo, enquanto que o rendimento de gordura foi superior ao
rendimento de todos os tratamentos.

O tratamento com 1,5% de suplementagdo promoveu maior valor para relacdo
musculo:osso, o que significa que este tratamento promoveu um maior rendimento muscular. Ja a
relacdo musculo:gordura ndo sofreu influéncia significativa, todavia deve se considerar o alto
coeficiente de variacdo desta varidvel. Silva & Pires (2000) ao trabalharem com cordeiros
mesticos de Texel abatidos com 28 e 33kg de peso vivo recebendo uma relacdo
volumoso:concentrado 60:40 obtiveram os seguintes valores para relacio musculo:osso: 3,14 e

musculo:gordura: 3,43, valores superiores para relacdo musculo:osso e inferiores para relacdo
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miusculo:gordura quando comparados aos resultados deste experimento. Diferencas ocorridas
devido ao aspecto aptiddo para carne da raca Texel que promove uma melhor relacdo
musculo:osso, € ao aspecto confinamento que determina maior deposi¢do de gordura e
pormenoriza a relacdo musculo:gordura.

Na tabela 4 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢dao dos
componentes teciduais do costilhar. Constatou-se que ndo houve significancia (P>0,05) entre os
tratamentos para percentual de gordura intermuscular em relac@o ao costilhar. Observou-se que a
suplementagdo promoveu incremento no peso dos musculos, havendo efeito significativo
(P<0,05) entre todos os tratamentos, com o nivel de suplementacdo 1,5% promovendo maior
peso. O peso de todos os 0ssos, da gordura total, da gordura subcutanea e a propor¢do de gordura
subcutanea do costilhar nao sofreram efeito de suplementacdo para os tratamentos 0 e 1,0%
(P>0,05), entretanto diferiram (P<0,05) do tratamento 1,5%. Deve-se considerar que a gordura é
um tecido de dificil dissecacdo o que gera altos coeficientes de variagdo para peso e rendimento
deste tecido, todavia é o método mais exato para sua avaliacio nos cortes comerciais (OSORIO et
al., 1998).

O rendimento dos musculos e dos 0ssos, assim como a relagdo musculo:osso do costilhar
nao diferiram estatisticamente (P>0,05) nos tratamentos 1,0 e 1,5%, porém ambos diferiram do
tratamento 0%. O rendimento muscular € uma importante varidvel tendo em vista que dele
dependem o crescimento relativo dos ossos e da gordura, como o rendimento muscular foi
estatisticamente semelhante entre os niveis de suplementacdo 1,0 e 1,5%, ambos seriam indicados
quando o objetivo é o maximo rendimento. O peso da gordura intermuscular, a propor¢io de
gordura total e a relacdo musculo:gordura do costilhar diferiram entre o tratamento 0 e 1,5%, mas
nao houve significancia (P>0,05) em relag@o ao tratamento 1,0%.

E necessdrio destacar que os niveis de suplementacio 1% e 1,5% promoveram maiores
valores para o peso do tecido muscular quando comparado com os animais que ndo foram
suplementados, o que se pode confirmar com os maiores valores obtidos para relacdo
musculo:osso nos tratamentos com 1 e 1,5% de suplementacao.

Dantas (2006) ao avaliar o efeito dos niveis de suplementac@o os niveis de suplementacao
0, 1 e 1,5% no custo do kg da carcaca de ovinos Santa Inés em pastejo na caatinga nao detectou
diferenga significativa para margem bruta média. Isto indica que a avaliacdo econdmica da

carcaca pode ndo ser o mais recomendado, porque desconsidera a composicao fisica dos cortes,
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com ou sem repercussdo na composicao quimica, uma vez que esta influencia diretamente no

valor comercial do produto.

TABELA 4 - Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da

relagdo musculo:gordura (RMG) e da relacdo misculo:osso (RMO) do costilhar de

ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a diferentes niveis

de suplementacao.

Nivel de suplementagdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Costilhar (g) 771,78 1060,24° 1320,96° 9,41
Miisculos (g) 377,30° 565,42° 693,01 11,81
Oss0s (g) 354,54° 410,91° 488,58’ 10,54
Gordura Total (g) 39,94 83,91 139,37 37,06
Gordura subcutinea (g) 12,35° 35,73° 75,56 45,26
Gordura Intermuscular (g) 27,59 48,18% 63,80° 37,10
Miisculos (%) 48,70 53,25 52,44 5,0
Oss0s (%) 46,19 38,82° 37,03 7,89
Gordura Total (%) 511° 7,92% 10,53° 32,95
Gordura subcutinea (%) 1,52° 3,29 5,707 43,36
Gordura Intermuscular (%) 3,59* 4,64% 4,82* 36,56
RMG (g/g) 9,7° 7,49 5,428 27,79
RMO (g/g) 1,06 1,37 1,43 11,44

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P < 0,05).

De acordo com Rosa et al. (2002) a gordura € o tecido de maior variabilidade no

organismo animal, seja do ponto de vista quantitativo, seja por sua distribuicio e funcdo

bioldgica fundamental de armazenamento de energia para periodos de escassez alimentar, sendo

seu aumento representado uma um balanco energético positivo na dieta. Huidobro & Caneque

(1994) afirmam que as propor¢des de gordura em cada depdsito afetam o valor comercial da

carcaca e dos cortes e afirmam ainda que os principais sistemas de avaliacdo de carcaca sdo

baseados em medicdes da gordura subcutanea. Notou-se que a relacdo o rendimento da gordura
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subcutanea foi maior no tratamento com 1,5% de suplementacgdo, isso significa dizer um aumento
de 50% na suplementa¢do pode tornar mais onerosa a produ¢do tendo em vista o direcionamento
de nutrientes para deposi¢do de gordura, tecido nao apreciado pelo mercado consumidor, nem
pelo acougueiro que perde na compra da carcaca, pois a gordura nao € repassada para o
consumidor, sendo retirada no foilet. A gordura, além de ndo ser apreciada pelo mercado,
demanda um maior valor energético para sua producao o torna mais dispendiosa sai producdo.

Oliveira et al. (2002) trabalharam com cordeiros machos inteiros Santa Inés, abatidos com
210 dias e 43kg de PV, depois de confinados recebendo uma dieta com 20% de feno de aveia,
80% de concentrado dos quais 24% eram dejetos de suinos. As dietas possuiam em media 15%
de proteina bruta com base na matéria seca e 2544kcal / kg de energia digestivel. Observaram os
seguintes pesos e rendimentos dos constituintes teciduais do costilhar: muisculo 921g e 49,16%;
0ss0: 491¢g e 26,03%; e gordura total: 336g e 18,00%. Os valores absolutos foram superiores a
todos os valores obtidos neste experimento, dando-se especial énfase a gordura total que foi 2,41
vezes maior. A mesma gordura total apresentou 7,47 pontos percentuais a mais que o maior
rendimento de gordura registrado neste experimento, para o nivel de suplementacdo 1,5%. Essas
diferencas pode ser associada as diferencgas de sistema de acabamento (pastejo x confinamento),
bem como o peso ao abate (43 x 30kg).

Na tabela 5 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢do dos
componentes teciduais do lombo. Nota-se que ndo houve efeito significativo (P>0,05) entre os
tratamentos para o peso dos ossos, da gordura total, da gordura subcutanea, para a proporcao de
gordura total, de gordura subcutinea, de gordura intermuscular nem para a relacdo
miusculo:gordura. Houve efeito de suplementacdo (P<0,05) entre os tratamentos para o peso dos
miusculos. Nao se detectou significancia (P>0,05) para peso da gordura intermuscular, propor¢ao
dos musculos e dos 0ssos do lombo nos tratamentos 1,0 e 1,5%, porém ambos diferiram (P<0,05)
do tratamento 0%. A relagdo musculo:osso diferiram entre os tratamentos 0 e 1,5%, mas nao
houve significancia destes (P>0,05) em relagdo ao tratamento 1,0%.

Os niveis de suplementacdo 1 e 1,5% promoveram valores maiores para peso dos
musculos do lombo quando comparados aos animais que nao receberam suplementacao, todavia
nao houve diferenca significativa entre estes dois tratamentos para o rendimento. Entao se pode
obter um rendimento muscular estatisticamente igual com um nivel de suplementacdo 1,0 % com

um menor custo, uma vez que o nivel de suplementacdo 1,5% aumenta em 50% o concentrado. O
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mesmo raciocinio pode ser aplicado a peso da gordura intermuscular e a relagdo musculo:osso
que apresentaram valor intermedidrio no tratamento com 1% de suplementagdo, ndo diferindo

dos tratamentos com 1 e 1,5% de suplementacao.

TABELA 5 - Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da
relagdo musculo:gordura (RMG) e da relagdo musculo:osso (RMO) do lombo de

ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a diferentes niveis

de suplementacao.

Nivel de suplementacgdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5
Lombo (g) 297,04 359,21° 456,22 18,32
Miisculos (g) 145,48 210,90 276,86 18,94
Ossos (g) 118,29 106,74 123,79 28,32
Gordura Total (g) 33,26° 41,57 55,56° 48,04
Gordura subcutinea (g) 27,87 30,92° 40,44 56,17
Gordura Intermuscular (g) 5 ,39b 10,64° 15,122 37,21
Miisculos (%) 48,95 58,96 61,11° 10,35
Oss0s (%) 39,64 29.47° 26,99" 19,18
Gordura Total (%) 11,412 11,572 11,89 40,45
Gordura subcutinea (%) 9,58 8,47 8,57 46,29
Gordura Intermuscular (%) 1,83% 3,10° 3,332 43,49
RMG (g/g) 5,04 5,60 5,87 38,88
RMO (g/g) 1,24° 2,21% 2,51° 45,16

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

Almeida Jr. et al. (2004), trabalhando com cordeiros inteiros da ragca Suffolk, avaliando
niveis de substitui¢cdo (0; 50 e 100%) de graos secos de milho (GSM) pela silagem de grios
umidos de milho em dietas isoprotéicas e isocaldricas, com 21% de proteina bruta na matéria
seca e 2,7Mcal EM/kg MS, verificaram que os cordeiros alimentados ad libitum, duas vezes ao
dia, em creep feeding, abatidos com 28kg de PV, obtiveram em média 396,60g de misculo,

76,42¢g de gordura e 133,86g de ossos, estando superior aos 276,86g de musculo, aos 55,56g de
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gordura total e aos 123,79¢g de ossos obtidos para o maior nivel de suplementacio utilizado neste
experimento. Fato ocasionado possivelmente devido a aptiddo da raga Suffolk para carne (SILVA
SOBRINHO, 1997).

Furusho-Garcia et al. (2003) que trabalharam com ovinos Santa Inés puros abatendo-os
com 180 dias depois de confinamento recebendo silagem de capim Napier, suplementada com
casca de café, uma dieta com 15% de Proteina Bruta e 2415kcal/kg, obtiveram pesos de gordura
de 103 gramas equivalendo a 16,32% do lombo, 362 gramas de musculo equivalendo a 57,37%.
Os pesos foram superiores aos registrados neste experimento para o tratamento com 1,5% de
suplementa¢do. Os valores obtidos pelo autor para rendimento muscular podem ser considerados
proximos dos 58,96 e 61,11% obtidos com os animais suplementados com 1,0 e 1,5% do PV,
mas, em termos de gordura os valores para os trés niveis de suplementacdo foram menores.
Mesmo sendo abatidos com idade inferior a dos animais deste experimento, observou-se que o
fator confinamento influenciou diretamente. Diaz et al. (2002) afirmam que cordeiros terminados
em pastejo, geralmente, ttm menos gordura que animais terminados em confinamento, iSso
porque animais em pastejo tém maiores exigéncias de energia devido ao aumento do
metabolismo basal associado a atividade do pastejo.

Os maiores valores obtidos para gordura subcutianea e intramuscular neste experimento
foram 40,44g e 15,12g, para o nivel de suplementacao de 1,5%. Resultados superiores aos 38,05g
de gordura subcutinea e inferiores aos 38,37g de gordura intermuscular obtidos por Almeida Jr.
et al. (2004) para cordeiros inteiros da raca Suffolk mantidos em creep feeding e abatidos com
28kg de PV. Os animais suffolk foram abatidos com peso vivo inferior, mas devido a sua aptidao
para produgdo de carne depositaram mais gordura, considerando o somatorio das gorduras total e
subcutdnea, e tecido muscular. Embora ndo tenha ocorrido diferenca (P>0,05) para peso e
rendimentos da gordura subcutanea entre os tratamentos, considera-se importante destacar que no
tratamento 0% o peso absoluto da gordura subcutanea foi de 27,87g, mas representando 9,58% do
lombo, enquanto que no tratamento de maior suplementacdo a gordura subcutinea foi de 40,44¢g
representando apenas 8,57% do lombo. Estes resultados demonstram a real necessidade de
avaliacdo dos tecidos, particularmente da gordura, em termos de rendimento, visto que
dependendo da idade, da nutri¢do e do peso de abate a variagdo na taxa de deposi¢do de musculo
e de gordura podem determinar, em determinado momento rendimento maior de gordura para

animais mais leve do que em animais mais pesados, refletindo o pico do crescimento muscular.
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Outro aspecto importante a ser destacado diz respeito ao baixo rendimento da gordura
intermuscular em relag@o a gordura subcutanea, que segundo Teixeira et al. (1995) em carcaca de
caprinos da raga Serrana a deposi¢ao da gordura intermuscular ocorre depois da subcutanea, fato
contestado por Pereira Filho (2005) para caprinos F1 Boer x Saanen abatidos de 5 a 25 kg de PV
e por Yafiez et al. (2006) para caprinos Saanen abatidos de 15 a 35kg de PV.

Os resultados obtidos para musculo e gordura indicam a necessidade de suplementacdo e
que niveis entre 1,0 e 1,5% do PV em concentrado possibilitam adequado desenvolvimento dos
0ssos, bom desenvolvimento muscular, sem aumentar a propor¢ao de gordura, que segundo Cézar
(2004) e Safiudo & Sierra (1993) tem papel decisivo no comportamento da maioria dos agentes
da cadeia produtiva, visto que a gordura é um tecido de deposicdo tardia e que ocorre com
elevado consumo de energia (HUIDOBRO & CANEQUE, 1994), o que torna os custos da

alimentacgdo/producdo, principalmente com concentrado (RIBEIRO, 1997) muito elevado.

Na tabela 6 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢do dos
componentes teciduais da perna. Observa-se que os tratamentos nao influenciaram (P>0,05) no
rendimento da gordura subcutdnea, todavia deve se destacar o alto coeficiente de variacdao
(42,58%) e que os niveis de suplementacdo 1,0 e 1,5% promoveram, respectivamente, quase o
dobro e triplo de gordura subcutinea da perna em relagdo ao tratamento sem suplementagdo. O
peso dos ossos foi igual (P>0,05) para os tratamentos 0 e 1,0%, ambos diferindo (P<0,05) do
tratamento 1,5%. Os pesos das gorduras total e intermuscular foram diferentes (P<0,05) entre
todos os tratamentos. Os tratamentos 1,0 e 1,5% de suplementa¢do promoveram maiores valores
de gordura total e de gordura intermuscular da perna quando comparados aos animais que nao
receberam suplementacdo. O nivel de suplementacdo 1,0% promoveu duas vezes o valor de
gordura total (66,89g) em relacdo aos animais em pastejo, enquanto que o nivel de 1,5%
promoveu quase o triplo do valor de gordura total (98,56g) da perna. Para gordura intermuscular
o tratamento com 1,0% de suplementacdo promoveu mais que o dobro de gordura intermuscular
em comparacdo a perna dos animais em pastejo sem suplementa¢do, ja o tratamento com 1,5%
promoveu quase quatro vezes a quantidade de gordura intermuscular. O peso da gordura
subcutanea e o rendimento da gordura total da perna diferiram entre o tratamento 0 e 1,5%, mas o
tratamento 1,0% foi intermediario, sendo semelhantes estatisticamente aos demais.

Nao houve efeito de suplementacio (P>0,05) dos tratamentos 1,0 e 1,5% sobre o peso dos

musculos da perna, sobre a propor¢do de gordura intermuscular e de ossos, nem sobre as relacdes
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miusculo:gordura e musculo:osso, porém houve significancia (P<0,05) em relacdo ao tratamento
0%.

TABELA 6 — Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da
relacdo miusculo:gordura (RMG) e da relagdo misculo:osso (RMO) da perna de
ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a diferentes

niveis de suplementacao.

Nivel de suplementagdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Perna (g) 1009,37° 1292,29° 1548,31° 11,00
Miisculos (g) 669,20° 912,24* 1064,52* 14,49
Oss0s (g) 307,12° 313,19° 385,23 10,16
Gordura Total (g) 33,05° 66,89" 98,56 35,53
Gordura subcutéinea (g) 22,90 41,88% 59,17° 47,44
Gordura Intermuscular (g) 10,15°¢ 25,01° 39,39° 33,49
Miisculos (%) 66,14° 70,50 68,47 4,5
Ossos (%) 30,59 24,39 25,13 11,58
Gordura Total (%) 327° 5,11% 6,39 31,01
Gordura subcutinea (%) 2,30% 3,19% 3.86" 42,58
Gordura Intermuscular (%) 0,98° 1,92% 2,54% 27,69
RMG (g/g) 20,62 14,75 11,72° 22,88
RMO (g/g) 2,19 2,91° 2,80° 15,17

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05)

Na avaliag¢do do peso de todos os musculos foi observado semelhanga nos tratamentos 1,0
e 1,5% e ambos diferiram do tratamento 0%, porém proporcionalmente houve diferenca
significativa ente 0 e 1,0%, ambos nao diferindo do tratamento 1,5%. A participacdo percentual
dos musculos na perna foi menor para o tratamento 0% (66,14%), e maior para o tratamento 1,0%
(70,50%). Como os niveis de suplementacdo promoveram melhores valores para peso e
rendimento muscular da perna, diferindo estatisticamente dos animais em pastejo sem

suplementac¢do, e ndo diferiram entre si opta-se nesta circunstancia pelo tratamento com 1% de
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suplementacdo uma vez que um aumento de 50% na suplementacdo ndo promove, para perna,
diferenca estatistica entre os tratamentos 1 e 1,5% e onera mais a producdo. Destacando-se que a
gordura passa a ter maior participagdo uma vez que o nivel de suplementacdo 1,5% promove
maior deposi¢do, e que a relacdo musculo:gordura é menor no tratamento com 1,5% de
suplementacdo. A gordura sendo um tecido que ndo tem valor comercial, quando se deposita
muito no corte/carcaga passa a representar prejuizo para o agougueiro que paga pelo preco do
animal vivo e este tecido nao € computado na venda para os consumidores, tendo em vista que o
excesso fica no roilet. Os concentrados representam maior gasto na produgdo e quanto mais se
economizar maximizando a produ¢do de musculo com uma quantidade adequada de gordura e
uma suplementacdo minima concentrada melhor se tornara a relacio custo/beneficio.

O peso obtido para os musculos, gordura total e ossos dos animais Santa Inés submetido
ao maior nivel de suplementagdo foi de 1064,52g, 98,56g e 385,23g, respectivamente. Estes
valores sdo inferiores aos dados obtidos por Osério et al. (2002), ao trabalharem em condigdes
extensivas com cordeiros inteiros Border Leicester x Ideal, abatidos com 195 dias de idade,
observaram os seguintes valores para peso de musculos: 1347,57g, ossos: 505,50g, gordura total:
400,23. Valores superiores a todos os obtidos neste experimento, fato ocasionado provavelmente
por um cruzamento entre uma raga lanada, que tem caracteristica de maior deposi¢do de gordura,
com uma raga especializada para produc¢do de carne.

O maior nivel de suplementacdo promoveu maiores valores de peso da gordura
subcutanea e intermuscular dos ovinos Santa Inés, sendo respectivamente: 59,17 e 39,39g. Essa
condicdo de maior deposi¢do de gordura na perna tem relacdo direta com o maior consumo de
energia dos animais do tratamento com 1,5% de concentrado. Huidobro & Cafieque (1994)
afirmam que quanto maior a densidade energética maior a deposicdo de gordura. Osério et al.
(2002), trabalhando com cordeiros inteiros Border Leicester x Ideal em condi¢cdes extensivas
abatidos com 195 dias de idade observou os seguintes valores para peso da gordura subcutanea e
gordura intermuscular da perna: 201,92g, 198,31g, valores superiores a todos os valores obtidos
neste experimento. Fato justificado pela condi¢do de cruzamento entre uma raga lanada (Ideal),
que depositam mais gordura, com uma raca especializada na produg¢do de carne (Border
Leicester) (SILVA SOBRINHO, 1997).

Em termos de rendimento obtiveram-se para os animais do tratamento com 1,5% de

suplementagdo os seguintes resultados: 68,47%, 25,13%, e 6,39% para musculo, osso e gordura
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total da perna, respectivamente. Verificou-se aumento da participacdo dos musculos e da gordura
com a suplementagdo, destacando-se a propor¢do de misculo no tratamento de 1,0% e a de
gordura no tratamento de 1,5%. Estes resultados demonstram que o consumo de energia
influencia diretamente na deposi¢do de gordura, o que se confirma no trabalho de Garcia et al
(2003), que afirmam que a medida que o nivel de energia aumenta na dieta, também aumenta a
participacdo de tecido adiposo nos cortes comerciais. Osério et al. (1999) trabalharam com
cordeiros castrados da raga Corriedale criados em condi¢des extensivas com alimentagdo de pasto
nativo no Rio Grande do Sul, observaram as seguintes proporcdes para composi¢ao tecidual da
perna: 26,36% de osso, 66,17% de musculo e 6,12% de gordura. Valores semelhantes aos obtidos
neste experimento. Diaz et al. (2002) afirmam que cordeiros terminados em pastejo, geralmente,
tém pouca gordura devido a atividade de pastejo e a presenca de fibra na dieta aumentar o
metabolismo basal energético.

Os rendimentos de gorduras subcutdnea e intermuscular registrados neste experimento
para a perna dos animais que receberam 1,5% de suplementacdo foram: 3,86 % e 2,54%. Um fato
interessante € que a gordura subcutanea embora maior em valor absoluto no tratamento de 1,5%
de suplementacdo, ndo sofreu influencia significativa, enquanto que o rendimento da gordura
intermuscular sofreu influencia da dieta e determinou variagdo estatistica no rendimento da
gordura total. Osério et al. (2002) trabalhando com cordeiros inteiros Border Leicester x Ideal em
condi¢Oes extensivas abatidos com 195 dias de idade observaram valores para rendimento de
gordura subcutanea e intermuscular na ordem de 8,16 e 8,28%, valores esses que correspondem a
mais do que o dobro dos rendimentos registrados neste experimento. Fato ocasionado pelo
caracteristicas raciais das racas cruzadas. J4 Diaz et al. (2002) ao trabalharem com ovinos
Talaverana, na Espanha, abatidos com 23,8kg de PV em pastejo obtiveram valores de
rendimentos de gordura subcutinea e intermuscular 3,55% e 2,0%, valores inferiores aos obtidos
para o maior nivel de suplementacdo em pastejo neste experimento; essa diferenca deve-se ao
peso vivo, que neste experimento foi de 30kg. O mesmo repetiu-se em experimento de Velasco et
al. (2004) que trabalharam com ovinos Talaverana em pastejo com suplementacdo energético-
protéica abatendo-os com 25,56kg de PV observando rendimento de gordura intermuscular de
2,34% valor inferior apenas ao maior nivel de suplementacao registrado neste experimento o que

ndo aconteceu com a gordura subcutanea que apresentou-se maior.
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Velasco et al. (2004) que trabalharam com ovinos Talaverana em pastejo, na Espanha,
com suplementa¢do concentrada ao abater animais com 28kg de peso vivo e obtiveram 7,33 para
relacdo musculo:gordura, valor maior ao obtido neste experimento, ocasionado provavelmente
devido ao peso ao abate que foi inferior e conseqiientemente influi numa menor deposicao de
tecido adiposo. Animais em pastejo, geralmente, tem uma relacdo musculo:0sso maior que
animais em confinamento, pois de acordo com Butterfield (1988) atividade de pastejo promove
maior desenvolvimento muscular.

Na tabela 7 sdo apresentados os resultados referentes ao peso e a propor¢do dos
componentes teciduais da meia carcaca. Observa-se que ndo houve efeito de suplementacio
(P>0,05) no rendimento da gordura subcutanea. O peso do total de musculos da carcaca sofreu
efeito significativo (P<0,05) em todos os tratamentos, ou seja, a suplementacio promoveu
melhores valores de peso de miusculos na carcaca em relacio aos que nao receberam
suplementacdo. Nao se observou efeito significativo (P>0,05) para o peso dos o0ssos entre
tratamentos 0 e 1,0%, entretanto ambos diferem (P<0,05) do tratamento 1,5%.

O peso da gordura intermuscular, o rendimento muscular, o rendimento da gordura
intermuscular e dos ossos e a relacdo miusculo:osso da carcaga, ndo sofreram efeito de
suplementagdo (P>0,05), entre os tratamentos 1,0 e 1,5%, porém houve significincia de ambos
(P<0,05) em relacdio ao tratamento 0%. Assim, um aumento de 50% na suplementacio
comparando o nivel de suplementacdo 1,5% com 1% nao foi capaz de promover diferenca para
peso e rendimento da gordura intermuscular e rendimento muscular, o que torna mais onerosa a
producdo da carcaga.

Houve efeito significativo (P<0,05) da suplementacdo sobre o peso e rendimento da
gorduras total e peso da gordura subcutdanea e relacdo musculo:gordura da carcaga, entre os
tratamentos 0 e 1,5%, estes sendo estatisticamente semelhantes (P>0,05) ao valor obtido para o
tratamento 1,0%. O excesso de carboidratos na racdo promove uma maior deposicao de gordura,
tecido de pouca aceitacdo no mercado, como o tratamento 1% promoveu valor intermedidrio de
gordura entre os tratamentos 0 e 1,5% de suplementagdo, o tratamento 1% torna menos onerosa a
producdo tendo em vista que ha um valor intermedidrio para deposicao de gordura. Moron-
Fuenmayor & Clavero (1999) trabalharam com cordeiros SRD na éfrica de idade desconhecida
abatidos com peso médio de 23kg, estudando o efeito da suplementacdo concentrada em animais

pastejando em buffel comparados com animais apenas em pastejo, € detectou que animais
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suplementados apresentaram uma maior quantidade de gordura, bem como maior peso de

musculos.

TABELA 7 — Médias e coeficientes de variacdo (CV) do peso, do rendimento dos tecidos, da

relacdo musculo:gordura (RMG) e da relagdo musculo:osso (RMO) da meia

carcaca de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e submetidos a

diferentes niveis de suplementacao

Nivel de suplementagdo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

15 Carcaga (g) 3005,03¢ 3804,95" 473743 11,88
Muisculo (g) 1753,48° 2362,98" 2933,95% 13,37
Oss0s (g) 1095,98" 1161,35° 1407,23 10,38
Gordura Total (g) 155,57 280,62 396,25 41,94
Gordura subcutinea (g) 105,23 163,60 240,76 49,82
Gordura Intermuscular (g) 50,34b 117,022 155,50? 35,06
Miisculos (%) 58,15 62,13 61,83 3,00
Oss0s (%) 36,70 30,57" 29,85" 6,88
Gordura Total (%) 5,15° 7,29% 8,32 34,59
Gordura subcutinea (%) 3,46 4,21 5,06 41,51
Gordura Intermuscular (%) 1,69b 3,08% 3,26% 30,43
RMG (g/g) 11,42 9,48* 8,24° 25,59
RMO (g/g) 1,59 2,04 2,09 8,79

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

Tshabalala et al. (2003) trabalhando com ovinos castrados Dorper na Africa do Sul em

pastagem nativa, abatidos sem nenhum dente incisivo permanente, com peso de carcaga de 21,55

kg, obtiveram 75,4% de miusculo, 14,46% de osso e 10,4% para rendimento de gordura

subcutanea. O rendimento do musculo e da gordura subcutdnea foram superiores aos obtidos

neste trabalho possivelmente devido a aptiddo dos ovinos dorper para produgdo de carne,

observado no peso da carcaga que foi superior ao obtido neste experimento.
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Kashan et al. (2005) ao abateram ovinos das racas Chaal, Zandi e Zel, no Iran, com peso
vivo em torno de 44 kg de PV e idade de 190 dias, depois de confinados recebendo racao
peletizada a base de feno de alfafa e cevada, obtiveram os seguintes pesos absolutos para
constituintes teciduais da carcaga: 10,00 kg de musculo, 5 kg de ossos, 4,5 kg de gordura total,
3,0 kg de gordura subcutanea e 1,5 kg de gordura intermuscular. Valores todos esses superiores
ao dobro dos valores absolutos obtidos neste experimento. Quanto aos rendimentos: o muscular
(49,6%) e 6sseo (17,4%) foram inferiores, enquanto os da gordura total (22,1%), gordura
subcutanea (15%) e gordura intermuscular (7,1%) foram superiores a todos os valores obtidos
neste experimento. Os rendimentos muscular e dsseo foram menores devido a fatores como peso
vivo e confinamento terem influenciado numa maior deposi¢ao de gordura.

Rodrigues et al. (2006) trabalharam com carcaga de cordeiros Suffolk confinados, em
Portugal abatendo-os com 33,2 kg de PV e encontraram valores de 3,20 para relacdo
miusculo:osso, e de 5,39 para relagdo musculo:gordura, relagdes, respectivamente, superior e
inferior as encontradas neste experimento. A racga suffolk é uma racga especializada na producdo
de carne, mo que justifica uma maior relacio muisculo:0sso, bem como os aspectos confinamento
e peso vivo que influenciaram na deposi¢ao de gordura. Diaz et al. (2002) afirmam que ovinos
em pastejo geralmente depositam menos gordura que animais em confinamento.

Notou-se neste trabalho que nos cortes de primeira como perna e lombo (RODRIGUES et
al., 2006) a suplementagdo promoveu melhora, promovendo acréscimo no peso dos musculos e
que o rendimento desses musculos foi similar entre os niveis 1,0 e 1,5%. Além disso, o
comportamento do peso da gordura total na perna foi de triplicar no nivel 1,5% de suplementacao
em relacdo aos animais em pastejo, € o rendimento desta gordura da perna e o peso da gordura
intermuscular no lombo foi intermedidrio, de maneira tal que um acréscimo de 50% no nivel de
suplementa¢ao nao foi capaz de promover variagdo no rendimento muscular e influenciou numa
maior deposi¢cdo de gordura. Animais que se alimentam de dietas ricas em concentrado,
direcionam a maior parte desses nutrientes para deposicao de gordura nos tecidos e cavidades.
Como a gordura € um tecido de pouco interesse € o custo nutricional metabdlico é desfavoravel a
sua maior deposi¢do, nesta situagdo o tratamento com 1% de suplementacido é mais favorecido,
todavia a relacdo musculo:gordura nao diferiu entre os tratamentos 1,0 e 1,5% de suplementacao.

A maiores relacdes registradas neste experimento para propor¢ao musculo:gordura foi dos

cortes perna 20,62, 14,75 e 11,72 e paleta 15,45, 15,26 e 13,46, correspondendo respectivamente
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a0, 1% e 1,5% de suplementacdo. A paleta e a perna para o maior nivel de suplementacio
apresentaram rendimentos semelhantes, enquanto que para o nivel intermedidrio a perna
apresentou maior rendimento. Para relacdo musculo:osso percebeu-se que a suplementacdo em
todos os cortes promoveu melhora comparada aos animais em pastejo seja no nivel 1 ou 1,5% de
suplementagdo; os maiores valores encontrados foram par os cortes paleta: 1,94, 2,15, 2,46; para
lombo: 1,24, 2,21 e 2,34; para perna 2,19, 2,91, 2,80. O que esta de acordo com Santos et al.
(2000) ao afirmar que em cortes comerciais da carcaga de cordeiros abatidos com peso em torno
de 25kg, a perna e a paleta sdo os cortes que apresentaram a melhor relacdo musculo:osso e
musculo:gordura. Estes resultados reforcam a premissa de que a perna e a paleta sdo cortes
precoces (BOOGS et al., 1998).

E importante destacar que o acompanhamento do desenvolvimento dos animais foi feito
mediante pesagem, e quando os ovinos que receberam 1,5% do PV de concentrado atingiam 30
kg de PV, eram abatidos juntamente com seus pares. Assim sendo, 0s pesos vivo ao abate foram
de 27, 23 e 20kg, respectivamente para os tratamentos 1,5, 1,0 e 0% de suplementacdo. Também
¢ importante afirmar que o alto coeficiente de variagdo registrado para as gorduras deve-se a
metodologia de dissecagao.

Em geral a suplementacio com concentrado para animais mantidos em pastejo €
questionada do ponto de vista da relacdo custo beneficio, que neste caso precisa ser avaliada
quanto de peso vivo o animal ganhou, quanto foi de carcaca e, sobretudo qual o rendimento de
musculo, gordura e osso desse ganho, principalmente nos cortes comerciais de maior valor
econOmico. Portanto, sugere-se a avaliacdo econdmica da suplementagdo em pastejo para que se
possa associar o melhor nivel de suplementacdo para as todas as caracteristicas de carcaca e

principalmente as referentes ao rendimento muscular com o ponto 6timo econémico.
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4. CONCLUSOES

A utilizacdo de 1,0 e 1,5% de suplementagdo com base no peso vivo para ovinos Santa Inés
terminados em pastagem no semi-drido permite melhora no rendimento muscular dos cortes
pescoco, paleta, costilhar, lombo e perna e da meia carcaca. Como hd similaridade para
rendimento muscular, rendimento de gordura total e relacdes musculo:gordura e musculo:osso
entre niveis de suplementacdo 1,0 e 1,5% , recomenda-se 1,0% de suplementacdo concentrada
com base no PV para ovinos Santa Inés quando o objetivo for carcacas mais leves ou 1,5% do PV

se a finalidade for adquirir carcacas mais pesadas.
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Capitulo 3

SANTOS, José Romulo Soares dos. Composicao Quimica da Carne dos Cortes Comerciais da
Carcaca de Ovinos Santa Inés Terminados em Pastejo e Submetidos a Diferentes Niveis de
Suplementacao. Patos, UFCG. 2007. 96p. (Dissertacdo - Mestrado em Zootecnia — Sistemas

Agrosilvipastoris no Semi-arido).

RESUMO

Este trabalho teve como objetivo avaliar o efeito da suplementa¢do na composi¢do quimica da
perna, lombo, paleta, costilhar, pescoco e da carcaca de ovinos Santa Iné€s, terminados em regime
de pasto. O trabalho foi conduzido na Fazenda “Lameirdo” do CSTR da Universidade Federal de
Campina Grande. Foram utilizados 24 ovinos com peso vivo médio de 15,8 kg + 1,4 kg e idade
variando entre 3 e 4 meses de idade. As dietas experimentais foram constituidas por pastagem
nativas enriquecida com capim buffel “ad libitum” e mistura concentrada a base de milho moido,
farelo de soja e mistura mineral correspondendo a suplementacdo de 0,0, 1,0 e 1,5 % do PV em
concentrado/dia, os quais constituiam os tratamentos. A dieta com maior propor¢do de
concentrado foi ajustada para um ganho de 200g/dia. O delineamento experimental foi o
inteiramente casualizado, com trés tratamentos e oito repeticdes. Os cortes comerciais foram
dissecados em musculo, osso, gordura. A fracdo muscular foi submetida a determinacdo de
matéria seca, proteina bruta, gordura e cinzas. Ao associar os valores de proteina e gordura
obtidos para os cinco cortes comerciais, recomenda-se fazer a suplementagao, sendo de 1,0% do
peso vivo quando o objetivo for obter ovinos Santa Inés terminados em pastagem nativa com
peso ao abate em torno de 23 kg, mas se o objetivo for animais com peso ao abate de
aproximadamente 27 kg e com maior concentracio de gordura na carne de todos os cortes
comerciais da carcaga recomenda-se suplementar com 1,5 % do peso vivo.

Palavras-chave: caatinga, proteina, gordura, perna, paleta
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SANTOS, José Romulo Soares dos. Chemical composition of meat from wholesale cuts of
carcass of Santa Inés lambs in buffel enriched pasture, under different levels of feeding
supplementation. Patos, UFCG. 2007. 96p. (Dissertation — Magister Science in Husbandry

Science —Agrosilvipastoral Systems in Semi-arid).

ABSTRACT:

The objective of this study was to evaluate the effects of feeding supplementation in the chemical
composition of leg, loin, shoulder, rib, neck from carcass of Santa Inés lambs, terminated in
pasture. This study was carried out at Lameirdo Experimental Station/CSTR/Federal University
of Campina Grande. Twenty-four emasculated 3 to 4 month-old Santa Inés lambs were used, with
an initial live body weight (LW) of 15.8 kg + 1.4 kg. The experimental diets were composed of
buffel grass enriched native pasture (ad libitum) and a concentrated mixture of corn flour, soy
crumb and minerals corresponding to a daily supplementation of concentrate equivalent to 0.0,
1.0 and 1.5 % of LW. This last concentrate mixture level was adjusted to a daily body weight
gain of 200g/animal. The treatments were randomly assigned to the animals according to a
completely randomized design, with three treatments and eight replications (lambs). The
wholesale cuts were dissected in muscle, bone and fat. The muscle fraction was analised for dry
matter, crude protein, fat and ash contents. Considering the crude protein and fat contents in
wholesale cuts it may be recommended a daily supplementation level equivalent to 1.0% of LW
when the objective is to produce lambs with slaughter body weight of 23 kg under pasture
conditions while supplementation equivalent to 1.5% of LW is suitable to the production of
lambs with slaughter body weight of 27 kg with a higher fat content in wholesale cuts.

Key words: caatinga, protein, fat, leg, shoulder
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1. INTRODUCAO

O rebanho mundial de ovinos gira em torno de 1 bilhdo de cabegas, dos quais 0os maiores
produtores sao Austrélia, China e a Nova Zelandia (COUTO, 2003; NOGUEIRA FILHO, 2003).
Segundo dados do IBGE (2007) o Brasil apresenta um efetivo de 14.638.925 de ovinos, deste
total 8.060.619 (55% do rebanho nacional) estdo distribuidos no Nordeste.

Segundo Gonzaga Neto et al. (2006) atualmente os ovinos deslanados no mundo ocupam
areas imprdprias para agricultura, regides montanhosas e semi-daridas. O que € importante, pois
como os ovinos sdo fontes alimentar de proteina animal, permite a fixacdo de habitantes em
regides de dificil habitabilidade como Africa, Oriente e Nordeste do Brasil.

O rebanho ovino nordestino € representado principalmente pelas ragas Santa Inés, Morada
Nova, Somalis Brasileira e crioulos (SILVA SOBRINHO, 1997). Segundo Sousa & Leite (2000),
embora as ragcas de ovinos deslanados apresentem excelentes qualidades de adaptacdo e de
reproducdo, ndo apresentam ainda indices de produtividade compativeis para concorrer no
mercado de carne com as ragas especializadas. Guimaraes Filho et al. (2000), reportam-se aos
rebanhos ovinos de corte do semi-arido pelos niveis reduzidos de desempenho, condicionados
pelo pouco uso de técnicas racionais de manejo alimentar, manejo reprodutivo, controle sanitario
e melhoramento genético.

A produgdo média de carne ovina no semi-arido nordestino é de 16 Kg/ha/ano na caatinga
nativa. Entretanto pode alcancar até 68 Kg/ha/ano com técnicas de manipulagdo da caatinga
(ARAIjJ O FILHO & CARVALHO, 1997). A oferta do nosso produto nio atende a demanda de
mercado, em termos qualitativos e quantitativos, o que de acordo com Roca (1993), com o
aumento no consumo de carne ovina tem levado nos ultimos anos a importacdo de carne de
paises vizinhos como Argentina e Uruguai.

As carnes de pequenos ruminantes vém se sobressaindo ao longo de décadas como uma das
opg¢Oes dentre as carnes vermelhas, seja por seu valor nutricional, seja por suas propriedades
organolépticas. O conhecimento da transformacdo industrial das carcacas de caprinos e ovinos
em cortes comerciais e do aproveitamento das carnes € de grande importancia para escolha do
tipo de produto acabado a obter-se com agregacdo de valor e maior tempo de conservagdo, sem
perder suas caracteristicas nutricionais. A composicdo e a qualidade da carne, bem como a
palatabilidade da carne, sdo caracteristica de igual importancia para determinar a aceitacdo de

novos métodos de manejo de producdo (MADRUGA, 2004). Isto, ndo tinha recebido especial
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atencao porque o consumidor das carnes de pequenos ruminantes no Brasil, tradicionalmente, nao
exigia a melhor qualidade. Atualmente, o Brasil tem assistido a uma demanda crescente de carnes
caprina e ovina pelos mercados consumidores externo e interno. De modo, que € preciso que os
agentes que fazem a cadeia produtiva da ovinocultura busquem os meios necessarios para atender
as exigéncias mercadoldgicas. Inicialmente, o aspecto de maior importancia para o
processamento das carnes estd no rendimento das carcagas e de cortes comerciais, pois o valor do
animal depende do rendimento e do peso dos cortes com uma quantidade especifica de gordura
(OSORIO et al., 2002; OSORIO et al., 1998).

A subdivisdo da carcaga em cortes anatdmicos distintos permite dinamizar a comercializagao,
oferecendo ao consumidor melhores op¢des de escolha entre cortes com maior ou menor
propor¢ao de carne, tornando-se assim critério de qualidade para o distribuidor. Além da
separacdo da carcaga em cortes outra informagao importante e a composi¢ao centesimal da carne
destes cortes, o que pode determinar o padrio de qualidade do produto que serd consumido
(OLIVEIRA et al., 2002). Em ovinos e caprinos, a quantidade de gordura, de dgua, proteina,
enfim a composi¢ao quimica da carne pode variar de acordo com a dieta alimentar dos animais
(SIQUEIRA et al., 2002).

Apesar do grande potencial de mercado para a carne ovina, onde a demanda crescente supera
a oferta atualmente disponivel, mesmo assim a evolu¢do do sistema produtivo no semi-arido
nordestino ndo tem apresentado avancos significativos, principalmente em relagcdo a padronizagdao
de cortes comerciais € menos ainda no conhecimento da composi¢do quimica da carne destes
cortes. E importante ressaltar que os poucos trabalhos desenvolvido nessa drea, avaliam animais
em sistema de confinamento. Esse aspecto, associado as caracteristicas da maioria dos sistemas
de producgdo de ovinos da caatinga, parece necessdrio estudar a composicdo quimica da carne de
ovinos criados em pastejo, seja com ou sem suplementacdo. Considerando esses aspectos,
objetivou-se com este trabalho avaliar o efeito de diferentes niveis de suplementacdo sobre a
composi¢do centesimal da carne dos cortes comerciais: pescogo, paleta, costilhar, lombo e perna

de ovinos Santa Inés terminados em pastagem nativa enriquecida com capim buffel.
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2. MATERIAL E METODOS

2.1 - Local

O experimento foi conduzido, em sua fase de campo entre os meses de agosto a outubro,
na Fazenda “Lameirdo”, unidade experimental pertencente ao Centro de Saidde e Tecnologia
Rural da Universidade Federal de Campina Grande, localizada no municipio de Santa Teresinha
- PB, estando a 300 m acima do nivel do mar, na Microrregiao de Patos, Mesorregido do Sertdo
paraibano. O abate dos animais foi feito no abatedouro de pequenos ruminantes do Centro de
Saude e Tecnologia Rural da UFCG e a dissecac@o dos cortes em sala climatizada e adaptada

para essa finalidade.

2.2 - Topografia, Solos e Clima

A drea experimental destacava-se por apresentar um relevo suavemente ondulado com
declividade nunca superior a 10%. Os solos sdo pobres, de drenagem irregular e pH &cido,
classificados como bruno-ndo-célcico. O clima da regido € classificado como Koppen, um clima
BSH w (quente e seco), caracterizado por duas estagdes bem definidas, uma chuvosa (janeiro a
julho) e outra seca (julho a dezembro). A temperatura anual média maxima de 32,9°C e minima

de 20,8°C e umidade relativa de 61%. A precipitacdo média anual € de 500 mm (BRASIL, 1992).

2.3 - Caracterizacao da Vegetacao

A drea experimental se caracterizou por apresentar vegetacdo nativa, predominantemente
herbdcea, com destaque para gramineas como: milha (Brachiaria plantaginea), capim rabo de
raposa (Setdria sp.) e capim panasco (Aristida setifolia H. B. K.); e leguminosas como:
centrosema (Centrosema sp), erva de ovelha (Stylosantes humilis) e mata pasto (Senna
obtusifolia); merecendo destaque ainda espécies como: bamburral (Hyptis suaveolens Point),

manda puldo ( Croton sp.) e bredo (Amaranthus sp.) dentre as outras dicotiledoneas herbéceas.
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2.4 - Animais Experimentais e tratamentos

Foram utilizados 24 ovinos machos da raca Santa Inés, castrados, com peso vivo médio
inicial de 15,8kg + 1,4kg e idade variando entre 3 e 4 meses, introduzidos no més de agosto, dai
foram distribuidos em trés diferentes niveis de suplementacdo com concentrado (0, 1 e 1,5% do
peso vivo), 0s quais constituiram os tratamentos experimentais. Destaca-se que estes tratamentos
constituiram tratamento em experimento de exigéncias nutricionais e que este experimento teve

duracgdo de trés meses.

2.5 - Manejo Alimentar

Os animais foram submetidos a um periodo pré-experimental de 21 dias, no qual foram
identificados através de colar e tatuagem na orelha. Neste periodo os animais foram
vermifugados e receberam suplementacdo de ImL de vitaminas ADE (20.000.000 UI de Vit. A;
5.000.000 Ul de Vit. D3 e 5.500 Ul de Vit. E)

Os animais tinham acesso diariamente a pastagem das 7:00 as 16:00 horas, quando eram
recolhidos, para receber a suplementacdo durante ao entardecer em baias coletivas (uma para
cada nivel de suplementacdo) com 1,0 m”/ animal, equipados com comedouros individuais e
bebedouros. As dietas experimentais foram constituidas por pastagem nativas enriquecida com
capim buffel (Cenchrus ciliaris L cv. Biloela) “ad libitum” e niveis crescentes de concentrado (0,

1,0 e 1,5% do peso vivo).

A mistura concentrada foi a base de milho moido (40,4%), farelo de soja (56,58%) e
mistura mineral (3%), ajustada de modo que a dieta com maior propor¢ao de concentrado
ajustadas de modo que a suplementacdio com 1,5% do PV atendesse as recomendacdes de
proteina bruta (PB) e energia metabolizdvel (EM), preconizados pelo AFRC (1993), prevendo
um ganho médio de peso didrio de 200 g.

Os ingredientes das racdes, foram analizados quanto aos teores de matéria seca (MS),
proteina bruta (PB), fibra em detergente neutro (FDN), fibra em detergente dcido (FDA), energia
bruta (EB) e cinzas de acordo com as metodologias descrita por Silva & queiroz (2002). A
composi¢ao quimica da forragem disponivel e dos ingredientes farelo de soja e fuba de milho é

apresentada na tabela 1. A mistura mineral utilizada no concentrado foi constituida de: 1,1% de
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Calciério calcitico, 39% de Fosfato Bicdlcico, 0,01% de iodato de potassio, 1% de sulfato de
manganés, 0,5% de sulfato de zinco, 0,005% de selenito de sédio, 0,211% de sulfato de cobre,
0,047% de sulfato de cobalto e 47,127% de sal comum.

TABELA 1 - Composi¢cdo quimica do concentrado utilizado e da forragem disponivel na area

experimental.
Ingredientes MS o8 7o ma M5
(%) (kcal/kgMS) PB FDN FDA Cinzas
Farelo de Soja 91,64 5310 45,96 7,90 3,82 7,27
Fuba de Milho 90,02 5670 9,73 9,00 4,01 6,02
Gramineas ' 66,54 4479 4,08 79,27 | 49,32 7,30
Gramineas > 66,35 4493 2,80 80,79 52,71 7,66
Dicotiledoneas ' 50,63 4418 9,22 68,31 45,75 6,70
Dicotiledoneas * 68,54 4633 3,76 77,47 54,50 3,64

"= inicio do experimento; > = final do experimento

2.6 — Abate

Para controle do desenvolvimento ponderal os animais foram pesados semanalmente.
Quando os animais do lote com maior nivel de suplementagdo atingiam 30kg de peso vivo, eram
abatidos com seus pares dos demais tratamentos. Antes do abate os animais eram submetidos a
jejum solido de 16 horas e liquido de 12 horas. Os animais foram abatidos mediante

atordoamento e sangria feita por um corte na artéria carétida e nas veias jugulares.

2.7 - Obtencao da carcaca, da %2 carcaca e dos cortes comerciais

ApOs a sangria, a pele foi retirada e feita a evisceracdo através de uma abertura na linha
mediana ventral com retirada de todas as visceras. Em seguida, foram retirados a cabeca, a
cauda, os testiculos e os membros anteriores e posteriores por separa¢ao ao nivel da articulagao
carpo-metacarpiana e tarso-metatarsiana, respectivamente. A carcaca foi levada para camara fria
com temperatura de 5°C por um periodo de 24 horas. As carcacas foram mantidas penduradas ao
nivel da articulagdo tarso-metatarsiana.

As carcacas foram seccionadas longitudinalmente ao meio através de serra elétrica em

meia carcaca direita e meia carcaca esquerda, simétricas, indo da primeira vértebra cervical até a
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sinfise isquio-pubiana, seguindo o processo espinhoso das vértebras cervicais, tordcicas, lombares

€ sacrais.

As meias carcacas esquerdas foram divididas em cinco cortes comerciais: pescoco, paleta,
costilhar, lombo e perna que entdo foram congelados a — 20 °C para posterior dissecacao.

A base 6ssea e a regido de seccdo dos cortes selecionados na meia carcaga esquerda esta
de acordo com metodologias descritas por Osoério et al. (1998): Pescoco € a por¢do compreendida
entre a seccao atlanto-occipital e um corte obliquo que passa entre a sétima vértebra cervical e a
primeira dorsal, em direcdo a ponta do esterno e terminando na borda inferior do pescogo; a
paleta ¢ o membro anterior da carcaca incluindo a musculatura da escapula e na parte distal a
seccado € feita ao nivel da porcao media da articulac@o cdrpica; o costilhar é a parte da carcaca
selecionada entre a ultima vértebra cervical e a primeira toricica e a dltima tordcica e primeira
lombar; o lombo compreende a toda regido das vértebras lombares e; a perna, que abrange a do

tarso, tibia, fémur, isquio, pubis, ilio, vértebras sacrais e as duas primeiras vértebras coccigeas.

2.8 - Dissecacao dos cortes comerciais

Os cortes comerciais, posteriormente, foram descongelados, pesados e dissecados, numa
sala em sala climatizada em: musculo, osso, gordura, gordura subcutinea, gordura intermuscular
de acordo com Osdrio et al. (1998). Do lombo foi dissecado o musculo Longissimus lumborum e
da perna foram dissecados os musculos: semitendinoso, semimembranoso, adutor, gliteo biceps e
quadriceps femural, sendo estes aproveitados representar o corte na determinacdo da composicao

quimica.

2.9 - Preparacio de amostras para analises laboratoriais

A carne (tecido muscular) obtida da dissecacgdo foi triturada, homogeneizada e entdo foi
retirada uma amostra pesando em torno de 500g referentes a cada corte. As amostras dos
diferentes cortes da meia carcaca foram secas em duas etapas. Na primeira a secagem foi feita em
microondas em trés fases de 1 minuto cada, a fim de evitar a desnaturacdo protéica, com
intervalos de 20 minutos entre fases para resfriamento a temperatura ambiente. A segunda etapa
consistiu de secagem em estufa com circulagao for¢ada de ar regulada a 55 °C, durante 12 horas.
Em seguida as amostras foram moidas em multiprocessador Megamaster Walita e acondicionadas

em recipientes de vidro hermeticamente fechados, para posteriores anélises laboratoriais.
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2.10 - Determinacao da composiciao centesimal

Nas amostras de carne de cada corte (paleta, pescogo, costilhar, lombo e perna) foram
determinadas: matéria seca (MS), gordura (extrato etéreo — EE), proteina bruta (PB) em aparelhos
semimicro Kjeldahl e matéria mineral, todos conforme metodologias descritas por Silva &

Queiroz (2002).

2.11 - Delineamento experimental e analise estatistica
O delineamento experimental foi inteiramente casualizado, com trés tratamentos (niveis de

suplementac¢do) e oito repeticdes. Os dados foram submetidos a andlise de variancia, e quando
pertinente, as médias foram comparadas pelo teste de Tukey. Todas as andlises foram
desenvolvidas com 5% de probabilidade, as quais foram realizadas através dos procedimentos
Proc Glm do SAS (1999), adotando-se o seguinte modelo estatistico:

Yi; =+ S; + Ejj, onde:

Yij = valor observado para a caracteristica analisada;

pu = média geral;

S; = efeito da suplementacdo i, com i variando de 1 a 3;

E;j = erro experimental,
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Em relagdo aos resultados de desempenho dos ovinos submetidos a diferentes niveis de
suplementagdo verificou-se que os animais ganho médio de peso didrio e peso ao abate de
77,00g/dia e 20,54 + 2,24kg para os animais do tratamento 0%; 134,00g/dia e 23,63 + 2,42kg nos
animais que receberam 1,0% de suplementacdo; 190,00g/dia e 27,09 + 2,27kg para os ovinos do
tratamento com 1,5% de suplementacgao.

Na tabela 2 estdo apresentados os resultados referentes a composicdo centesimal da carne
do pesco¢o dos ovinos Santa Inés terminados em pastagem nativa enriquecida e submetidos a
niveis crescentes de suplementacdo (0, 1 e 1,5%). Constatou-se que ndo houve significancia
(P>0,05) entre os tratamentos para matéria seca (MS), matéria mineral (MM) e proteina bruta
(PB) da carne do pescoco. A gordura da carne do pescogo diferiu entre os tratamentos 0 e 1,5%,

mas nao houve significancia (P>0,05) em relagdo ao tratamento 1,0%.

TABELA 2 - Médias e coeficientes de variagdo da matéria seca, matéria mineral, proteina bruta
e da gordura carne do pescoco de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem

nativa e submetidos a diferentes niveis de suplementacao.

Nivel de Suplementa¢do em pastejo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Matéria seca (%) 23,51° 24,30° 25,31° 11,66

Matéria mineral (%) 1,14° 1,01° 1,13 18,67

Proteina bruta (%) 20,05% 18,572 19,06% 12,27

Gordura (%) 2,16 3,31% 4,41° 31,87

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

Gurtler et al. (1987) afirmam que as carnes com conteido de gordura menor que 5% sao
consideradas magras, situacdo que acontece neste experimento, onde o teor de gordura situou-se
entre 2,16 e 4,41. Os autores ainda comentam que animais terminados em confinamento podem
apresentar um conteido de gordura acima de 20%. Fato confirmado por Kashan et al. (2005) que
trabalharam com ovinos Chaal, Zandi e Zel, abatidos com 234 dias de vida e 42kg PV, depois de

confinamento e obtiveram 32,7% de gordura. Diaz et al. (2002) afirmam: cordeiros terminados
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em pastejo, geralmente, t€ém menos gordura que cordeiros terminados em confinamento, isso
porque animais em pastejo tem maiores exigéncias de energia que animais confinados devido a
um aumento no metabolismo basal devido a presenca de fibra na sua dieta e aumento da atividade
associada ao pastejo. O que justifica os teores de gordura registrados neste experimento.

O grande interesse na gordura se deve a relacdo da gordura com o aumento no ganho de
peso dos animais, pela relagdo com a saide dos consumidores, por ela estar envolvida com as
propriedades organolépticas da carne e pela sua influéncia no custo energético e econdomico do
ganho de peso, visto que a gordura representa balanco energético positivo da dieta com
conseqiiente deposi¢do de gordura no organismo. A propor¢do de gordura na carne depende do
valor energético da dieta oferecida aos animais, sdo necessarios 9,40kcal para producdo de 1g de
gordura e 5,65kcal para produ¢do de uma de proteina (SILVA & QUEIROZ, 2002). Quando os
animais apresentam balango energético negativo tendem a perder peso o que nao aconteceu neste
trabalho.

Kashan et al. (2005) que trabalharam com ovinos Chaal, Zandi e Zel, abatidos com 234 dias
de vida e 42kg PV, depois de confinamento e obtiveram a seguinte composi¢do centesimal:
proteina bruta 14,5%, cinzas 0,78%, valores inferiores aos obtidos neste experimento o que nao
ocorreu com a matéria seca que foi 48,9%. Esse valor alto de matéria seca deve-se provavelmente
ao teor de gordura encontrado ser de 32,7%, o mesmo ocorre no trabalho de Mahgoub et al.
(2000) que abateram ovinos Omani com30 kg PV, depois de confinamento, obtiveram a seguinte
composi¢ao centesimal: 48,43% umidade, 15,24%, 30,86% de gordura, 3,93% de cinzas.

Gutler el al. (1987) afirmam que o musculo contém cerca de 1 a 1,55% de substancias
minerais, valores similares aos obtidos neste experimento para carne do pescoco. Os autores
afirmam ainda que a proteina € o principal componente organico do musculo, apresentando teores
em torno de 20%, valores similares aos obtidos neste experimento.

Na tabela 3 sdo apresentados os resultados referentes a composicdo quimica da carne da
paleta. Observou-se efeito significativo (P<0,05) nos resultados de todos os tratamentos para
gordura da carne na paleta. Notando-se maior valor para o tratamento com 1,5% de
suplementagdo. Zeola et al. (2004) afirmam que as caracteristicas da carne e da gordura sdo
influenciadas pela alimentacdo, e Caneque et al. (1989) comentam que os teores de gordura na
carne de ovinos podem variar de 2,0 a 4,0%. Shadnoush et al. (2004) trabalharam com carneiros

Lori-Bakhtiari, no Iran, abatidos com 45kg PV e idade de 163 dias, depois de confinamento
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recebendo dieta com 2,64Mcal’kg MS e 10,5 % de proteina bruta, e obtiveram 30,77% de
gordura, esse alto valor se deve ao consumo energético alto na alimentacdo rica em concentrados,
onde o “superavit® energético € direcionado a formacdo de gordura, o que torna mais onerosa o
custo de produgdo tendo em vista que sao necessarios 9,4Kcal de alimento para produzir 1 grama,
em relacdo a 5,65 para produzir um grama de proteina, que representa o tecido muscular que o de
maior interesse do consumidor. A gordura € um componente vital de todas as células e para o
metabolismo animal. A propor¢dao de gordura da carne depende da necessidade energética do
animal e do balanco energético da dieta. A proporcao de tecido adiposo intramuscular da carne
com conteido menor que 5% caracteriza uma carne magra. Em animais confinados recebendo
dietas com balancgo energético positivo o conteido de gordura pode passar de 20% (GUTLER et

al., 1987).

TABELA 3 - Médias e coeficientes de variacao da matéria seca, matéria mineral, proteina bruta e
gordura da carne da paleta de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e

submetidos a diferentes niveis de suplementagao.

Nivel de Suplementacao em pastejo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Matéria seca (%) 19,82° 23,54 24,23 7,59

Matéria mineral (%) 0,93 1,00 0,91° 7,04

Proteina bruta (%) 16,97 19,17 18,39® 7,11

Gordura (%) 1,17¢ 2,75° 4,44° 30,98

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

A matéria seca da carne da paleta nao diferiu estatisticamente (P>0,05) entre os
tratamentos 1,0 e 1,5%, porém ambos diferiram do tratamento 0%. A proteina bruta da paleta
diferiu entre os tratamentos 0 e 1,0%, mas ndo houve significincia (P>0,05) em relacdo ao
tratamento 1,5%. Diversos experimentos tém sido realizados, onde se observa que a proteina € o
componente que menos varia nas carnes. E quando ocorrem variagdes sdo devido a alimentacao
oferecida aos animais. Gutler el al. (1987) afirmam que proteina é o principal componente
organico do musculo, apresentando teores em torno de 20%, valores similares aos obtidos neste

experimento para os tratamentos 1,0 e 1,5%. Talvez os animais em pastejo sem suplementacao
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devido ao seu metabolismo basal alto ndo tenham direcionado nutrientes em quantidade adequada
para forma¢do muscular em virtude da atividade de pastejo por isso apresentaram valor de
16,97% de proteina bruta.

A matéria mineral da carne da paleta diferiu entre o tratamento 1 e 1,5%, mas ndo houve
significancia (P>0,05) em relacdo ao tratamento 0%, valores similares aos citados por Gutler el
al. (1987) e Zapata et al. (2001).

Zamiri & Izadifard (1997) trabalharam com carneiros Mehraban, no Iran, abatidos com 18
meses de idade, depois de confinamento recebendo dieta com 14,1% de proteina e 2,54 Mcal/kg,
obtiveram a seguinte composi¢do centesimal da carne da carcaca: 45,6% de matéria seca, 24,3%
de proteina bruta, 20,3% de gordura e 1,10% de cinzas. Valores estes superiores a todos os
obtidos neste experimento provavelmente devido a menor atividade do metabolismo basal dos
animais em confinamento. O que corrobora a Shadnoush et al. (2004) ao trabalharem com
carneiros Lori-Bakhtiari, no Iran, abatidos com45 kg PV e idade em de 163 dias, depois de
confinamento recebendo dieta com 2,64Mcal MS e 10,5% de proteina bruta, e obtendo a seguinte
composi¢ao centesimal: 53,89% de MS, 14,06% de proteina bruta, 30,77% de gordura e 0,75%
de cinzas.

Na tabela 4 sdao apresentados os resultados referentes a composi¢do quimica da carne do
costilhar. Constatou-se que ndo houve significancia (P>0,05) entre os tratamentos para matéria
mineral e proteina bruta da carne do costilhar. Observou-se efeito significativo (P<0,05) nos
resultados de todos os tratamentos para gordura e matéria seca da carne no costilhar. Observou-se
maiores valores de matéria seca para o nivel de suplementagao 1,5%, o que era esperado como
reflexo dos resultados obtidos para o teor de gordura nos respectivos tratamentos. J4 o teor de
proteina ndo sofreu varia¢do da suplementacao, confirmando mais uma vez ser o tecido de menor
variag¢do na carcaga.

Tshabalala et al. (2003) trabalharam com ovinos Dorper na Africa do Sul, machos castrados
em pastejo e obtiveram a seguinte composi¢do centesimal: 38,29% de matéria seca, 21,35% de
proteina bruta, 19,40% de gordura, 0,81% de cinzas. Teores altos de matéria seca em relacao aos
obtidos neste trabalho, provavelmente devido ao alto teor de gordura também superior ao obtido
neste experimento. O dorper € uma raca especializada em carne, tende a depositar mais gordura,
sendo a principal forma de armazenamento de energia sem necessidade de armazenar agua, e

como conseqiiéncia aumenta o teor de matéria seca. O que corrobora a Perez et al. (2002) ao
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trabalharem com ovinos em aleitamento da raca Suffolk, no Chile, abatidos com 15kg PV e 30
dias de idade, depois de confinamento, e obtendo a seguinte composi¢do centesimal: 36,68% de
matéria seca, 17,88% de proteina bruta, 17,88% de gordura e 1,06% de matéria mineral refletindo
em parte, a aptidio para carne da raga Suffolk, bem como a condi¢do de criacdo em

confinamento que facilita a maior deposi¢do de gordura.

TABELA 4 - Médias e coeficientes de variacdo da matéria seca, matéria mineral, proteina bruta e
da gordura da carne do costilhar de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem

nativa e submetidos a diferentes niveis de suplementacao.

Nivel de Suplementacdo em pastejo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Matéria seca (%) 21,06° 24,67° 27,49° 6,92

Matéria mineral (%) 0,73% 0,65% 0,70% 12,18

Proteina bruta (%) 16,96° 15,26° 16,542 8,64

Gordura (%) 1,03° 2,71° 4,61° 41,23

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

Na Tabela 5 sdo apresentados os resultados referentes a composi¢do quimica da carne do
lombo. Constatou-se que nao houve significancia (P>0,05) entre os tratamentos 1 e 1,5% para
matéria seca e proteina bruta da carne do lombo, mas ambos melhoraram os teores de matéria
seca e proteina bruta da carne do lombo quando comparados aos animais que receberam 0% de
suplementacdo em pastejo. Esses resultados podem ser relacionados ao pequeno ganho de peso
diario desses animais (77,0g) em relacdo aos 134 e 190g observado nos animais com 1,0 e 1,5%
de suplementagdo, que neste caso, a auséncia da suplementacdo nao permitiu que o organismo
atingisse o0 maximo de deposicdo de massa muscular, principalmente no lombo, que é um corte de
crescimento tardio. Os teores de matéria seca (25,06%) do tratamento 1,5% foi similar aos 25,4%
obtido por Almeida Jr. et al. (2004) ao trabalharem com cordeiros Suffolk, abatidos com peso
vivo de 28kg, mantidos em pasto com grama estrela com suplementacdo em creep feeding a base
de 100% de graos de milho umido, apresentando 21% de proteina bruta e 2,7Mcal de energia
metabolizavel/kg de matéria seca. A similaridade no teor de matéria seca deve-se provavelmente

ao teor de gordura similar entre este trabalho para o nivel de suplementacdo 1,5% (2,06%) com o
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obtido por Almeida Jr. et al. (2004) 2,39%, uma vez que a medida que o teor de gordura aumenta
também aumenta o teor de matéria seca. Quanto ao teor de proteina bruta, Almeida Jr. et al.
(2004) obtiveram 21,15% para mdusculo [. [umborum, valor semelhante aos obtidos neste
experimento para os animais com suplementacdo 1 e 1,5%. Normalmente observa-se nos
diversos experimentos que o teor de proteina nas carnes ovinas € o que menos varia, divergindo
do que ocorreu neste experimento, isso devido ao consumo de matéria seca e de proteina do
concentrado, imposto pelos tratamentos, fato também destacado por Gonzaga Neto et al. (2005)

trabalhando com exigéncia nutricionais em Morada Nova e Silva et al. (2003) em Santa Inés.

TABELA 5 - Médias e coeficientes de variacdo da matéria seca, matéria mineral, proteina bruta e
da gordura do lombo de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e

submetidos a diferentes niveis de suplementacao.

Nivel de Suplementa¢do em pastejo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Matéria seca (%) 20,42° 23,89° 25,06 6,40

Matéria mineral (%) 0,80° 0,84° 1,212 22,56

Proteina bruta (%) 17,98° 22,09 22,54 8,40

Gordura (%) 0,62° 1,37 2,06° 4421

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (P< 0,05).

A matéria mineral da carne do lombo esteve em maior quantidade no tratamento com
suplementacdo a 1,5% (1,21%), diferindo estatisticamente dos tratamentos com suplementagdo a
0% e 1%, porém os valores referentes a estes tratamentos nao diferiram estatisticamente (P>0,05)
entre si. Os valores de matéria mineral variam muito pouco, mesmo comparando-se com
trabalhos em confinamento (SOUZA et al., 2002). Priolo et al. (2005) ao trabalharem com
cordeiros Comisana, na Itilia, abatidos com peso vivo de 20,6kg e idade de 148 dias, depois de
confinamento recebendo dieta com 85% de concentrado € 15% de volumoso, obtendo 1,3% de
cinzas, valor similar aos obtidos neste experimento.

Os tecidos que compdem a carne no caso musculo e gordura intramuscular ndo se
desenvolvem de forma isométrica, tendo em vista que cada um tem impulso de crescimento
distinto em uma fase da vida do animal. O tecido muscular apresenta desenvolvimento em idade

intermediaria, ou seja, a proteina muscular serd maxima nesse periodo, ja o tecido adiposo € de
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deposicdo tardia, comecando a depositar-se mais a partir dos 5 a 6 meses de vida do cordeiro,
com a gordura passando a aumentar, conseqiientemente, diminuindo o teor de umidade e
aumentando o de matéria seca.

A gordura da carne do lombo diferiu entre os tratamentos 0 e 1,5%, mas ndo houve
significancia (P>0,05) em relacdo ao tratamento 1%, onde os maiores valores vistos foram no
tratamento com 1,5 % de suplementacdo. Almeida Jr. et al. (2004) trabalharam com cordeiros
Suffolk, abatidos com peso vivo de 28kg, mantidos em pasto com grama estrela com
suplementagao em creep feeding a base de 100% de graos de milho iimido, apresentando 21% de
proteina bruta e 2,7 Mcal de energia metabolizavel/kg na matéria seca, obtiveram a seguinte
composi¢do centesimal para musculo longissimus lumborum, respectivamente: 2,39% de gordura,
valor superior ao obtido para o maior nivel de suplementacio deste experimento. Madruga et al.
(2006) comenta que ovinos de racas de corte como Suffolk apresentam caracteristicas superiores
para producao de carne e tendem a depositar mais gordura na carcaga e na carne.

Kennedy et al. (1995) trabalharam com carneiros Karakul no Canad4, abatidos com peso
vivo de 17,1kg e idade de 64 dias, depois de confinamento recebendo dieta com 17% de proteina
bruta, obtiveram a seguinte composic¢ao centesimal para musculo 1. lumborum, respectivamente:
24,4% de matéria seca, 20,5% de proteina bruta, 3,4% de gordura, 0,21% de matéria mineral.
Situacdo justificada por Kemp et al. (1976) que afirmam que dietas ricas em carboidratos e
proteina provem carne com maior deposicao de gordura, principalmente se os animais estiverem
confinados (SEN et al., 2004).

De acordo com Prata et al. (1999), o teor de gordura da carne de ovinos gira em torno de
4,0%, podendo este valor variar com o estado de acabamento do animal, sendo influenciados pela
alimentacdo, pois alimentagdo rica em concentrados, especialmente energético, produz carne com
maior teor de gordura de acordo com Zeola et al. (2004). Todavia, registrou-se neste trabalho par
lombo valor de 2,06% para o maior nivel de suplementacao.

Rizzi et al. (2002) trabalharam com ovinos Sarda na Itdlia, abatidos com peso vivo de
30kg e idade de 145 dias de idade depois de confinamento recebendo dieta com 18% de proteina
bruta’kg MS e 12MJ/kg MS, obtiveram a seguinte composi¢cdo centesimal na para musculo do
lombo respectivamente: 32,4% de MS , 22,84% de PB e 7,45% de gordura, 1,33% de cinzas. Os
animais deste experimento foram abatidos com idade em torno de 210 dias e peso vivo de 30kg,

todavia apresentaram menores valores devido ao aspecto confinamento.
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Na tabela 6 sdo apresentados os resultados referentes a composi¢do quimica da carne da
perna. A matéria seca e a gordura dos musculos da perna ndo diferiram estatisticamente (P>0,05)
entre os tratamentos 1,0 e 1,5%, porém ambos diferiram do tratamento 0%. A medida que a
gordura aumenta o teor de umidade na carne diminui e o teor de matéria seca aumenta, como o
nivel de suplementacdo 1 e 1,5% promoveram efeito sobre a gordura em relacdo a carne dos

animais nao suplementados a matéria seca também sofreu influéncia.

TABELA 6 - Médias e coeficientes de variacdo da matéria seca, matéria mineral, proteina bruta e
da gordura da perna de ovinos Santa Inés, terminados em pastagem nativa e

submetidos a diferentes niveis de suplementacdo.

Nivel de Suplementacao em pastejo (% do PV)

Item CV (%)
0 1,0 1,5

Matéria seca (%) 20,58° 22,02° 22,24 4,74

Matéria mineral (%) 1,16° 1,2% 1,56 23,67

Proteina bruta (%) 18,50 19,04* 19,98° 5,15

Gordura (%) 0,97 1,9° 1,58 24,56

Meédias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem significativamente pelo Teste Tukey (p < 0,05).

A matéria mineral e a proteina bruta dos musculos da perna diferiram entre os tratamentos
0 e 1,5%, mas ambos ndo diferiram em relacao ao tratamento 1%. Confirma-se, ainda, a premissa
de que a proteina é um dos componentes que menos varia na carne € no corpo dos ruminantes,
seja de ovinos (GONZAGA NETO et al. 2005; SILVA et al. 2003), seja de caprinos
(MADRUGA, 2004; TRINDADE et al. 2001).

Madruga et al. (2005) trabalharam com cordeiros Santa Inés, abatidos com peso de 29,3kg e
idade de seis meses, depois de confinamento recebendo dieta com 60% de silagem de milho e
40% de concentrado obtiveram a seguinte composi¢do centesimal para carne da perna, 29,19% de
matéria seca, 20,51% de proteina bruta, 8,38% de gordura, 1,05% de cinzas. Valores superiores
aos obtidos neste experimento provavelmente devido ao aspecto confinamento, exceto para
matéria mineral. O que se confirma Rizzi et al. (2002) ao trabalharem com ovinos Sarda na Itélia,
abatidos com peso vivo de 30 kg e idade de 145 dias de idade, depois de confinamento recebendo

dieta com 18% de proteina bruta’kg MS e 12MJ/kg MS, obtiveram a seguinte composicao
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centesimal na matéria seca para carne da perna: 30,8% de matéria seca, 22,70% de proteina bruta
, gordura 5,94%, exceto para cinzas que foi 1,31%, inferior apenas em relacdo ao tratamento com
1,5% de suplementacdo. Valores superiores aos obtidos neste experimento, demonstrando que
animais em pastejo devido ao seu metabolismo basal ser maior que o de animais em
confinamento, estes apresentam menores valores de gordura e conseqiientemente de matéria seca
(DIAZ et al., 2002).

Hoffman et al. (2003) trabalharam com ovinos meio-sangue Suffolk-Merino, na Africa do
Sul, em pastejo, abatidos com 40kg PV, obtiveram a seguinte composi¢ao centesimal do musculo
semi-membranoso: 34,65% de matéria seca, 18,45% de proteina bruta, 16,11% de gordura e de
1,04% de cinzas. Os valores de matéria seca e gordura foram superiores aos obtidos neste
experimento, que avaliou ovinos Santa Inés, cujo abate quando os animais suplementados com 0,
1,0 e 1,5% se suplementagdo pesava 20,54kg, 23,63kg e 27,09kg de peso vivo, o que contrasta
com os 40kg dos ovinos F1 (suffolk x Merino) que por sua vez deposita mais tecido adiposo.

E importante destacar que o musculo é o tecido de maior aprciagio pelo consumidor e seu maior
componente organico pe a proteina, a maior deposicao de gordura na camne € resultado de um maior consumo
energético, decorrente de uma maior consumo de concentrado. Contudo, neste experimento 0 aumento
dos niveis de suplementacdo dos ovinos terminados em pastagem nativa ndao foi capaz de
produzir carnes gordas, tendo em vista que os maiores valores registrados para gordura foram nos
cortes pescoco, paleta e costilhar e ndao passaram de 5%, valor de acordo com Gutler et al. (1987)

considerado para carnes magras.
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4. CONCLUSOES

Considerando que a suplementacdo melhorou os valores de proteina para os cortes
comerciais: paleta (corte de segunda), lombo e perna (cortes de primeira) em relagdo aos animais
em pastejo sem suplementacdo e que todos os cortes comerciais apresentaram teores de gordura
inferiores a 5%, o que as caracteriza como carnes magras, recomenda-se fazer a suplementacao,
sendo de 1,0% do peso vivo se o objetivo for obter ovinos Santa Inés terminados em pastagem
nativa com peso ao abate em torno de 23 kg, ou com 1,5% de peso vivo, se o objetivo for animal

com peso ao abate de aproximadamente 27 kg.
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