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RESUMO

O estudo foi direcionado a encontrar elementos na organizagdo da agroindustria familiar e
como os produtores desejam se consolidar no mercado. Encontramos pontos positivos,
como também varios entraves ou problemas para a sua implantagcdo. Também foi de grande
relevancia destacar as alternativas para a superacdo de problemas, visto que a
industrializagdo dos produtos agropecuarios faz parte da cultura local e do processo
produtivo dos agricultores, gerando uma renda significativa. Nessa perspectiva, o trabalho
fez uma analise comparativa na organizacao da agroindustria, enfatizando duas situagdes, a
primeira revelando os momentos antes da adequacgdo da producido de polpa de frutas e
outro no processo de readaptacdo da mesma. A pesquisa engaja aspectos da economia
brasileira, tendo como marco principal a valorizagdo da pequena agroindustria familiar, o
processo histérico e sua diversidade de produtos. O objetivo do trabalho € uma analise
sistematica em torno do processo da agroindustria familiar na cidade de Cajazeiras,
considerando os modos de produgdo e o0s conceitos relacionados ao crescimento
sustentavel da mesma. Os conceitos de agronegécio e desenvolvimento sustentavel séo
trabalhados na dire¢ao de fortalecer a economia nacional, seja na criagdo de empregos ou
mesmo garantir recursos naturais para as préoximas geragdes. A pesquisa possui uma
metodologia que assegura os resultados a respeito do processo, através de varios aspectos;
entre os mais importantes esta o levantamento bibliografico referente a tematica, como
também sua legislagdo. A aplicagdo de um checklist permitiu que a pesquisa tivesse um
resultado pratico e relevante, dando um carater de sustentabilidade a agroindustria
pesquisada. Com os resultados da pesquisa podemos constatar que o agronegocio, sendo
utilizado de maneira eficiente, vai permitir uma renda maior, além de criar mercados para o
desenvolvimento local. As consideracdes finais revelam a necessidade do apoio a
agricultura familiar, principalmente no intuito de haver harmonia e racionalidade nos
recursos naturais utilizados.

Palavras-chave: Frutas; Desenvolvimento Sustentavel; Agronegdcio.



ABSTRACT

The study was directed to find elements in the organization of the family agroindustry and
how the producers intend to consolidate in the market. We found positive points, as well as
several obstacles or problems for its implementation. It was also of great importance to
highlight the alternatives for overcoming problems, since the industrialization of agricultural
products is part of the local culture and of the productive process of the farmers, which
generates a significant income. From this perspective, this paper undertook a comparative
analysis in the organization of agroindustry, emphasizing two situations, the first one
revealing the moments before the adequacy of fruit pulp production and a second one during
the process of its readaptation. The research engages aspects of the Brazilian economy,
once it has as a main frame the valorization of the small family agroindustry, its historical
process and its diversity of products. The objective of this work is to systematically analyze
the process of the family agroindustry in the city of Cajazeiras, considering the modes of
production and the concepts related to its sustainable growth. The concepts of agribusiness
and sustainable development are addressed in the direction of strengthening the national
economy, be it in creating jobs or even securing natural resources for the next generations.
The research has a methodology that ensures the results about the process, through several
aspects; among the most important is the bibliographical survey on the subject, as well as its
legislation. The application of a checklist allowed this research to have practical and relevant
results, which gave to the researched agroindustry a sustainability aspect. With the results of
the research we can verify that agribusiness, when it is used in an efficient way, will allow a
greater income, besides creating markets for local development. The final considerations
reveal the need to support family farming, mainly in order to have harmony and rationality in
the natural resources that are used.

Keywords: Fruits; Sustainable development; Agribusiness.
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1 INTRODUGAO

O setor da agricultura no territério brasileiro, vem cada vez mais se mostrando
dependente dos complexos agroindustriais no que se refere a aquisicdo de
maquinas, insumos e na comercializagao dos produtos. Dessa forma, os agricultores
que tém a caracteristica de serem familiares possuem certa desvantagem, ja que
negociam com segmentos com alto poder aquisitivo, que exercem grande influéncia
sobre o mercado, ficando literalmente “presos” as industrias. Esse tipo de setor
produtivo vem a cada ano, batendo recordes no que tange ao setor financeiro,
fazendo com que ocorra a retirada da populagdo no meio rural, além de impactos
ambientais significativos.

O crescimento da agroindustria brasileira faz com que tenhamos trabalhos
que visem o desenvolvimento efetivo da qualidade de produgdo, como também o
crescimento econdmico cada vez mais necessario. Diante disso, a producdo de
frutas vem se destacando nos ultimos anos na Regido Nordeste, como por exemplo,
a cidade de Petrolina, no estado de Pernambuco, mesmo com as adversidades
climaticas encontradas nessa area, com chuvas irregularidades que prejudicam a
producado, o desenvolvimento da regido € notorio.

A sociedade exige avangos em produtos com qualidade e praticidade no
cotidiano, assim, com o processo de industrializacdo, obtém a producdo de polpas
de frutas congeladas, que fazem essa relagdo de rapidez e qualidade ser
necessaria, pois reune varios fatores positivos para a pratica na produgdo e os
problemas dos residuos oriundos da extragao.

Dessa forma, o lado ambiental deve ser levado em consideracéo,
principalmente nos dias de hoje em que a sustentabilidade se faz necessaria.
Incluem-se neste aspecto a alocagdo dos depdsitos das frutas em locais
apropriados, pois os bagacos ou restos podem ser aproveitados e consumidos pelas
pessoas, por possuirem um valor de nutricdo muito rico em acucar e fibras, servindo
de maneira impar para a alimentagcao da sociedade.

Para compreendermos esse processo, devemos destacar que as
agroindustrias familiares no meio rural sdo uma forma vital para que os agricultores
realizem sua producdo industrial e comercializem seus produtos, isso faz com que

melhore a renda das familias, gerando postos de trabalho e um maior zelo no que se
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refere ao cuidar do meio ambiente. Nesse tipo de agroindustria, observamos
tecnologias mais artesanais de produgdo e conservagao dos alimentos, tendo a
tradicao familiar em que muitas vezes gere um produto mais saudavel para a vida
das pessoas.

Na atual conjuntura econdmica do pais, as agroindustrias tém enfrentado
dificuldades para a sobrevivéncia do mercado, assim, a organizagao dos agricultores
em agroindustrias familiares, faz com que tenhamos o chamado cooperativismo tao
necessario para o desenvolvimento, ampliando a participacdo no cenario dos
agricultores.

A pesquisa realizada junto a Associagédo dos Produtores Rurais da Regido de
Boqueirdo de Cajazeiras (ASPRUBOC), que compreende quatro familias, com o
objetivo principal em auxiliar e apoiar a produg¢ao de polpa de frutas na cidade de
Cajazeiras-PB, tendo uma participagdo em avaliar o processo de congelamento da
polpa, contribuindo para os trabalhadores da regido, como também futuras
pesquisas necessarias para o desenvolvimento da area.

A polpa de fruta, s6 pode emitir o registro para a pratica da polpa de fruta,
através do MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento), os
produtores necessitam de registro, para desenvolver a produgdo, seguindo as
etapas criteriosas para a emissdo dos laudos, que s&o realizados por pessoas
capacitas vindas de 6rgao federal habilitado. Assim, a polpa de fruta € uma atividade
ligada a agroindustria de grande relevancia, sendo uma variagao do produto original,
em que a fruta ganha mais valor, favorecendo para a pratica de ndo desperdicio no
comeércio das frutas.

Com esse contexto, o trabalho buscou compreender o processo de
industrializagdo familiar nas condicdbes de vida dos agricultores em uma
agroindustria localizada na cidade de Cajazeiras - PB, direcionando a estrutura,
producdo e comercializagdo dos produtos gerados. Foram condicionados uma
correlagdo no que se refere antes da adequacao e durante a sua readequacao da
agroindustria, observando a renda, a geragdo de oportunidades, a edificagdo, o
modo de realizagdo do processo de producdo e a comercializagdo das polpas de

frutas na regido.
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1.1 OBJETIVOS

1.1.1 Objetivo Geral

- Analisar o processo exploratério e de comercializagdo em uma agroindustria na
cidade de Cajazeiras - PB, direcionando a estrutura e produg¢ao no periodo antes da

adequacao e uma projecao a sua readequagao.

1.1.2 Objetivos Especificos

e Analisar os conceitos relacionados a agroindustria e desenvolvimento
sustentavel para o desenvolvimento coletivo do meio ambiente e ser
humano;

e Avaliar a implantagdo da agroindustria na cidade, identificando as
etapas do modo de produgao da polpa de fruta antes da adequacéao da
agroindustria, como também a sua readequagao;

e Aplicar um questionario Checklist, abordando o desenvolvimento da
agroindustria familiar, correlacionando a adequagao da agroindustria e
o periodo de sua readequacao.

e Propor agdes e alternativas de ordens alimentares, ambientais, legais e

econdmicos para a agroindustria em estudo.
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2 REFERENCIAL TEORICO

2.1 As Agroindustrias: conceitos gerais

No cenario atual da economia brasileira, encontramos na area rural uma nova
forma de implantagdo no que se refere as pequenas agroindustrias familiares, sendo
uma alternativa que vem garantindo postos de trabalho no campo, fazendo com que
as familias desfrutem de uma melhoria na renda e direcionarem as propriedades
ganharem vida e sustentabilidade.

Com isso, a agroindustria caracteriza-se por serem autbnomas e alternativas
para abrir o mercado de trabalho, j& que através delas utilizamos uma grande
diversidade de produtos que sao realizados pelas propriedades familiares, usando a
mao de obra local. (WILKINSON, 2008).

No que se refere as caracteristicas que fazem parte das agroindustrias,
encontramos uma série de contextos na sua estrutura produtiva e comercializacao,
pois sua origem é marcada por questdes proprias, ligadas as estratégias produtivas
e sociais que estdo vinculados as familias locais ou mesmo os parentes da propria
familia. (WESZJUNIOR, TRENTIN e FILIPPI, 2006).

A agroindustria familiar tem a vantagem de ter uma incorporagao ligado ao
processamento de alimentos industriais no espacgo, pois a intitulacdo colonial dos
alimentos, vem fazendo com que o consumidor observe a qualidade do alimento e
consequentemente sua compra. (OLIVEIRA et al, 2000).

Sendo assim, esse tipo de agroindustria é de suma importancia,
apresentando diversas potencialidades, ou seja, € algo sustentavel, favorecendo a
diversidade dos produtos, utilizando matérias-primas locais, desenvolvendo o
sistema agroecoldgico no cenario social e institucional. (MIOR, 2005).

Diante dessas questdes, podemos descrever que a agroindustria familiar rural
possui uma organizagao construida a partir da familia, que produz, processa e até
mesmo transforma sua produc¢ao, seja pecuaria ou agricola, fazendo em troca de um
valor comercial. Nesse modo, fatores essenciais para a sua eficiéncia sdo: a
localizacdo da area rural, a existéncia de maquinas e equipamentos, matéria-prima
propria, dentre outros. Toda a organizagdo podera envolver uma ou mais familias,
isso é bem relativo. (MIOR, 2005).
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Nesse contexto, Prezotto (2005) atribui que as agroindustrias familiares
acabam de certa maneira reaproximando as agroindustrias da producdo da matéria-
prima, fazendo com que haja a redugédo dos custos de transporte e até mesmo a
mao-de-obra, pois sao realizadas por pessoas da familia ou conhecidos. Isso tudo
tende a valorizagdo e preservagao da natureza local. Assim, a agroindustria familiar
impulsiona ao surgimento de empregos diretos e indiretos, fazendo com que
tenhamos uma maior inclus&o social ao longo do processo.

Com isso podemos definir agroindustria familiar, como:

(...) uma importante alternativa para promover a participagdo dos
agricultores familiares no processo produtivo. Para eles, a industrializagéo
dos produtos agropecuarios ndo se constitui em uma novidade. Isto ja faz
parte da sua prépria histéria e da sua cultura, tendo como objetivo atender o
consumo da familia e, em menor grau, abastecer o mercado local com o
excedente. (PREZOTTO, 2002, p.137).

O processo de industrializacdo ndo € uma novidade no processo de
desenvolvimento produtivo do pequeno agricultor, muito pelo contrario, faz parte da
vida do mesmo, assim, os produtos originados devem seguir uma tendéncia para a
prépria subsisténcia, ja que todo o sistema leva a um abastecimento local através de
um mercado em constante crescimento.

A agroindustria possui diferentes formas de evolugdo, podemos destacar
nesse ambito Mior (2005, p. 10):

Assim, a forma de produgdo da matéria-prima a ser processada (propria,
local, natural e/ou ecoldgica), os insumos utilizados (naturais e/ou
quimicos), o tipo de produto e os processos de fabricacdo
(colonial/artesanal), assim como o tipo de relacionamento (relagbes de
confianga e de reciprocidade) existente entre os varios atores presentes ao
longo da cadeia (rede) de produgdo e, especificamente, a relagao direta
entre produtor e o consumidor sdo algumas caracteristicas que conformam,
em maior ou menor grau, esta singularidade quando comparada com a
agroindustria convencional. Este conjunto de caracteristicas esta
diferencialmente presente nos diversos produtos produzidos pela
agroindustria familiar.

Com isso, a agroindustria familiar depende de varias questdes que acabam
sendo de grande importancia para o desenvolvimento da produgdo, onde os
agricultores serao os donos da propriedade da agroindustria, sendo os responsaveis

por todo o processo de industrializacédo, envolvendo a matéria-prima a ser utilizada,
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o custo da produgéo, a tecnologia utilizada que tende a ter um nivel menos elevado
que uma agroindustria de grande porte e por fim, a qualidade ambiental e sanitaria
de todo o processo.

Deve-se destacar que para Leornardi et al. (2010), as agroindustrias
familiares sdo um forte instrumento para o desenvolvimento e inclusédo social, sendo
muito necessario um ambiente que propicie o desenvolvimento da agroindustria,
para tanto, a organizagcado € de suma importante, além das articulagdes necessarias.
Isso s6 vem a beneficiar a todos, tanto na comercializacdo dos produtos, como nas
estratégias para tornar a produgédo competitiva no mercado.

A agricultura familiar faz parte da vida produtiva do territorio brasileiro, mesmo
assim, as instancias governamentais nado receberam praticamente nenhum apoio
para o desenvolvimento desse setor da sociedade. O processo de modernizacéo da
agricultura brasileira, marcadas pelas décadas de 60 e 70, fizeram com que as
politicas publicas voltadas para o meio rural, direcionaram os setores com mais
capital e a esfera voltada aos commodities para o mercado internacional, isso
ocorreu para o pais fazer frente ao mercado externo.

Essa nova politica marcada no pais atingiu em cheio a agricultura familiar, ja
que ficou sem os beneficios oferecidos da politica agricola, principalmente ligado ao
crédito rural, aos pregos relativamente baixos e ao seguro ligado a produgéao, isso
tudo fez com que tivéssemos uma perda significativa aos pequenos agricultores.

A agricultura familiar desenvolve-se a partir da policultura e utilizagdo de mao-
de-obra familiar, entretanto, com o passar do tempo e a sociedade em constante
transformacdo, esse cenario vem se modernizando cada vez mais. Desse modo,
Redin e Silveira (2010), considera que a agricultura familiar sofre influéncia do
mercado, onde os agricultores rurais necessitam se organizar de maneira construtiva
para que a producdo ocorra de maneira plena, para tanto, se faz necessario o
controle de pregos e produgéo no desenvolvimento do mercado.

No geral, podemos dizer que no mercado tdo competitivo, a agricultura
familiar necessita de uma diversidade na producao de seus produtos, para tanto, a
agroindustria se mostra uma alternativa bem viavel para que toda a viabilizagado das
propriedades ocorra. (OLIVEIRA et al., 2000).
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2.2 Desenvolvimento local sustentavel

O desenvolvimento sustentavel é um termo cada vez mais utilizado na
sociedade contemporanea, desse modo, para Assis (2005), é conceituado como
algo que melhore a qualidade de vida das pessoas, observando o meio ambiente
como algo relevante. O termo sustentabilidade remete a harmonia e a racionalidade
entre o meio ambiente e o ser humano. Para se buscar a qualidade necessaria para
a vida, deve-se pensar no coletivo para que todos sejam beneficiados, ndo apenas
no presente, mas no futuro.

Segundo Veiga (2002), a formagdo de redes acaba provocando a
solidariedade de intercambio de conquistas e conhecimentos necessarios para o
desenvolvimento, isso faz com que encontremos inovacdes necessarias para o
crescimento do meio rural. Dessa forma, o desenvolvimento rural mostrou-se uma
acao de articulacdo que propicia o desenvolvimento do ambiente, isso através do
crescimento econdmico, social e da preservagao ambiental, como afirmou Navarro
(2001), no qual acrescenta que a edificagdo da cidadania envolve as questbes
sociais, ambientais e outras.

A agricultura familiar desenvolve-se a partir de uma economia solidaria,
relacionando o uso de tecnologias e a diversidade dos meios tradicionais no meio de
producao. Nesse sentido, as formas de comercializagao sao reais alternativas para a
pratica de cooperagao e parceria nesse tipo de agricultura.

Nos conceitos sobre desenvolvimento local sustentavel, podemos inserir que
para Buarque (1999, p.33) seria um processo a ser alcangado a médio e longo
prazo, ja que ela possui trés componentes do estilo de desenvolvimento: o primeiro
se refere ao padrdao de consumo em que as pessoas possuem, a outra esta na
tecnologia existente no processo produtivo e por fim, a estrutura de distribuicdo de
rendas.

Com esse aspecto, observamos Carmo (1998) no qual tem um pensamento
marcado por trés eixos que marca o desenvolvimento sustentavel: o lado social,
econdmico e o ambiental. Todos esses eixos relacionados fazem com que o homem
sobreviva, fazendo com que tenhamos o desenvolvimento social € o progresso,

preservando os recursos naturais.
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Podemos caracterizar que Almeida citado por Prezotto (2002, p. 52-53), indica
principios adequados para a sustentabilidade:

O desenvolvimento sustentavel, entendemos, deve permear uma condi¢ao
de equilibrio entre os aspectos social, cultural, ambiental e econdmico. A
sustentabilidade esta, ainda, associada a viabilidade e a longevidade.
Incorpora, neste caso, a ideia de um processo dinamico e duravel e, além
do crescimento econdmico, um carater de justica social, de preservacao das
culturas locais e de recuperagao e preservagdo ambiental. Dentro de uma
harmonia homem-natureza, o desenvolvimento sustentavel deve, ao mesmo
tempo, oportunizar, em cada local, o crescimento da economia a curto,
médio e longo prazos, a geragdo de postos de trabalho com distribuigdo
mais equitativa de renda, respeitando culturas locais e reconstruindo e/ou
preservando o equilibrio ambiental. Com base na diversidade de situagdes e
de solugdes, o desenvolvimento toma um teor proprio em cada realidade
local.

O desenvolvimento sustentavel descrito revela que devemos dar uma
coeréncia necessaria para englobar os aspectos sociais, culturais, ambientais e
econdmicos, isso s6 sera possivel caso haja a viabilidade necessaria. A sociedade
mesmo sendo dindmica deve considerar os aspectos da cultura local, para assim
preservar o seu meio ambiente. O desenvolvimento sustentavel leva a um
crescimento da economia, ja que cria postos de trabalho, dando um equilibrio
financeiro necessario a qualquer sociedade.

Nas ultimas décadas, observou-se que os agricultores familiares criaram
cooperativas que se baseiam em novos conceitos de gestdo econdmica,
solidariedade e justica social para desenvolverem sua produgdo. Assim, as
pequenas cooperativas sejam locais ou em redes locais, acabam resgatando os
principios do cooperativismo, acrescentando a trajetéria histérica do mercado formal
e melhorando de certa maneira a sua condi¢gdo de vida, industrializando seus
produtos em dire¢do ao mercado formal, gerando empregos.

Segundo Wikinson (2008), as organizagdes que trabalham no sentido
cooperativo da agricultura familiar, tendem a ter dificuldade no modo de produzir e
comercializar através dos precos médios do mercado, isso faz com que o trabalho
em torno tenha mais obstaculos, que devem ser superados com organizagéo e foco
nas acgoes desenvolvidas.

A organizagao das agroindustrias familiares para Pettan (2004), fez aumentar

as capacidades de gerar o valor agregado, fazendo com que ocorresse a
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diferenciacao dos produtos e servicos; esse modo de trabalho faz com que nao
sejam alcangados numeros de forma isoladas, e sim com algo padronizado e pré-
estabelecido; fez aumentar o nivel de competicdo e amplia a visao dos proprietarios
na questao de pesquisa, marketing e distribuigao.

Para o estudioso Mior (2003), o fato dos agricultores se mantiver unidos,
fazem com que estejam em um processo mais ativo na economia e na politica, ja
que isso fara que os grupos de cooperagao sejam criados seguindo ideais definidos
de igualdade e unido. Nesse sentido, a integracdo no mercado aparece, através de
maiores oportunidades de trabalho, desenvolvendo a renda e a qualidade de vida
necessaria a qualquer empresa.

Com isso, caracteriza-se uma rede de agroindustrias familiares de diversas
maneiras, seja através das cooperativas, por meio de uma central de
comercializag&do ou varias cadeias de origem produtivas que apare¢gam nas esferas
municipais, regionais ou estaduais. Nas tomadas de decis6es, deve-se destacar o
espaco da democratizacdo e a transparéncia a partir dos espacos que sao
destinados a gestéo, a participagao de todos no processo, vai fazer com que todos
tenha uma condigéo de igualdade. (DESER/IICA, 2009).

A partir do conceito atribuido do Manual de orientagdes, encontramos que as
redes de agroindustrias da agricultura familiar se da através de varias agroindustrias
se constituirem um grupo associativo ou forma articulada ou parceria que envolve
grupos, assim, ao invés desses grupos concorrerem entre si, formam redes que
fazem com que elas se desenvolvem. (Brasil, 2010).

Os agricultores podem ter sustentabilidade e rentabilidade com a criagdo das

redes. Dessa forma, acredita-se que a Rede aconteca:

(...) estabelecer um canal de comunicagdo entre as agroindustrias e o
consumidor, inclusive com o uso de um selo e/ou marca comum. Pode
ocorrer uma espécie de “pacto” entre as agroindustrias, representada pela
Rede e os atacadistas e varejistas, estabelecendo maior confianga entre
quem produz (as agroindustrias) e quem compra ou consome. (Brasil, 2010)

Esse canal de comunicacéao falado representa um aspecto importante para o
desenvolvimento da producdo, visto que uma marca criada vem a dar maior

confianca para o mercado e o que estda sendo comprado, fazendo com que os
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atacadistas e varejistas se tornem assiduo em todo o processo. O selo ou marca
vem a ser uma caracteristica dada ao produto.

A partir das ponderagdes realizadas por Marchioro (2006), a organizagao de
redes, acaba contribuindo para a consolidagdo das agroindustrias, ja que envolve o
processo de unido de forgas, fazendo com que todos sejam inseridos no mercado e
na produgdo. Essas redes ligadas ajudam em localizar mercados novos, como
também a profissionalizagdo da area, além de organizar nas embalagens, materiais
de construgao e equipamentos. A questao do marketing também deve ser levada em
consideracao, como também a contabilidade e uma gestdo organizada.

Diante disso, podemos caracterizar que em uma organizagdo de rede
apresenta uma visdo estratégica na qual toda a organizacdo em que envolve as
pequenas agroindustrias da agricultura familiar, pode significar a viabilidade dos

empreendimentos, sendo um marco para o desenvolvimento dos produtos.

2.3 Frutas: aspectos gerais

Para o bom funcionamento do organismo, as frutas sao indispensaveis, ja que
possuem o0s nutrientes mais comuns, dentre os quais, estdo presentes as vitaminas,
carboidratos, proteinas, fibras, minerais soluveis e insoluveis e agua (ABREU;
SPINELLI, 2014). As frutas apresentam carboidratos complexos, com fibra natural
intacta, que tém diferentes vantagens sobre os carboidratos simples, apresentando o
menor indice glicémico, maior saciedade e propriedades de ligagdo com o colesterol.
Possuem ainda fibras alimentares, principalmente as soluveis, tendo o aspecto de
ser benéfico, reduzindo os niveis de colesterol total e LDL, e melhorando a
tolerancia a glicose. (FRANZ et al., 2003; LOCK et al., 2005).

No campo cientifico, observamos evidéncias que as frutas, legumes e
verduras sdo alimentos indispensaveis para manter uma boa vida saudavel de
qualquer pessoa, auxiliando na prevencao das doencas cardiovasculares e varios
tipos de cancer. (WHO/FAO, 2003).

Mesmo sabendo da importancia que as frutas possuem, prevenindo doencgas
crbnicas, o consumo desse alimento é considerado baixo em varios paises

(OLIVEIRA et al., 2008). Com o passar do tempo, no mercado encontramos
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empresas que se competem em investimentos de programas da qualidade de vida
para seus funcionarios e a alimentacdo tem um papel importante nesse processo.
Entretanto, programas de educacgao alimentar visam adotar um processo educativo
permanente, fazendo do ato de se alimentar no ambiente de trabalho uma fonte de
saude, bem-estar, qualidade de vida e de produtividade dos seus funcionarios
(BRASIL, 2001). Mesmo com varias campanhas realizadas para que a populagao
aumente seu habito de consumir frutas, tais praticas nao tém provocado mudancas
nos habitos alimentares dos individuos. Assim, devemos ter mais estratégias em
torno de uma alimentagédo saudavel, ou seja, construir o ambiente de trabalho ou de
lazer, como um lugar estratégico que promova a saude e de uma alimentagao
saudavel (OLIVEIRA et al., 2008).

2.3.1 Polpa de fruta: definicao e comercializagao

A partir do Regulamento Técnico Geral para Fixacdo dos Padrboes de
Identidade e Qualidade para Polpa de Fruta, o Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (MAPA), define polpa de fruta sendo como “o produto né&o
fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtida de frutos polposos, através de
processos tecnolégicos adequados, com um teor minimo de sélidos totais,
proveniente da parte comestivel do fruto” (BRASIL, 2000).

Tendo como base esse segmento, a polpa de fruta devera ser obtida de frutas
sadias, limpas, isentas de matéria ferrosa, de parasitas, e de outros detritos animais
e vegetais. Desse modo, ndo podera conter pedagos das partes consideradas néo
comestiveis das frutas e da planta, tais como casca, sementes e caro¢o, nem
substancias estranhas a sua composicdo normal. A produgdo de polpa de fruta
congelada vem ganhando espago nos ultimos anos, e o produto tanto no mercado
interno, como externo vem se destacando. Esse reflexo se explica em busca de uma
alimentagdo saudavel e avango na tecnologia de alimentos, tornando possivel o
processamento de frutas e seu armazenamento em embalagens praticas que podem
ser levadas ao congelamento (SATIM & SANTOS, 2009).

Sem duvida, dentro do setor primario da economia, a polpa de fruta tem
grande importancia como matéria-prima, podendo ser fabricada nas épocas de
safra, armazenadas e processadas nos periodos mais adequados ou no desejo do
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mercado consumidor, como doces em massa, geleias, gelados comestiveis,
néctares entre outros. O fato de o produto ser perecivel, as frutas vao perdendo
qualidade em poucos dias e tém sua comercializagdo in natura dificultada a grandes
distancias (BUENO, 2002).

Desse modo, o produto € usado como matéria-prima por varias industrias,
sendo utilizado em iogurtes, sorvetes, refrescos, doces e etc. O processamento
pode ocorrer durante a safra, visando a sua utilizagdo posterior para obtencédo de
doce em massa, geleia e néctar (MATTAL et al., 2005). No geral, as polpas de frutas
sd0 bem praticas para o consumidor, tendo em varios sabores de frutas (MORORO,
2000).

Em relagdo ao consumo de polpa de frutas, nos deparamos com a
conscientizagdo do consumidor em relagcdo as vantagens de uma alimentagéo
saudavel no que se refere uma dieta rica em frutas, ja que as frutas apresentam um
alto valor nutricional, além de varios aromas e sabores (CACERES, 2003).

O fato das polpas de fruta atender o consumidor em qualquer época do ano,
sem dependéncia de fatores climaticos, dar mais importancia para esse grande
produto. Sendo uma atividade agroindustrial significativa, ja que dar valor econédmico
a fruta, evitando desperdicios, aumentando o comércio do produto in natura, dando
mais vida Util a qualidade. (EVANGELISTA & VIEITES, 2006).

Na Regidao Nordeste a produgao, comercializagdo e o consumo de polpa de
frutas vém tendo lugar de destaque, se fortalecendo como grande recurso da
economia das pequenas cidades, designando uma necessidade de adaptagdo e
melhoria aos padrdes de qualidade.

Devemos destacar que o agroneg6cio € um aspecto fundamental da
economia nacional, pois registra importantes avangos quantitativos e qualitativos,
tanto no setor que gera empregos e garante uma renda significativa pra populagao.
Esse importante setor da economia, possui uma relevancia no ambito global, o que
Ihe da importancia crescente no processo de desenvolvimento econbémico, por ser
um setor dindmico da economia e pela sua capacidade de impulsionar os demais
setores (COSTA, 2006).

Nessa perspectiva, o agronegoécio possui uma cadeia produtiva envolvendo a
fabricacdo de insumos, sua transformacdo e o seu consumo. No entanto, a

agroindustria € uma maneira eficiente de se adicionar valor, porque cria mercados,
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gerando assim empregos e renda, desta maneira sendo um segmento de elevada
importancia econdmica para o Pais.

No geral, a Regidao Nordeste do Brasil € um gigantesco produtor de frutos é
perecivel, sendo responsavel por perdas superiores a 25% na época de safra
(Companhia..., 1989), fez com que os produtores a desenvolvessem tecnologias
sustentaveis para o aumento de vida util do produto. Para essa questao, destaca-se
a producdo de polpa de fruta congelada, de grande aceitagdo do mercado,
consequentemente da populagdo, através da preservacdo das caracteristicas

organolépticas dos frutos.

2.4 Avaliagao de qualidade de polpas de frutas — Normas e leis

Podemos observar ja a grande utilidade em demonstrar do principio basico
em se preservar qualquer tipo de alimento, fazendo com que a higiene e um bom
desenvolvimento dos produtos sejam determinantes para uma saude de qualidade.
Assim, destaca-se que a Organizagdo das Nagdes Unidas para Alimentacédo e
Agricultura (FAO) e a Organizagao Mundial de Saude (OMS) definem que a
legislagdo de alimento, como um corpo legislativo de um pais que regula a
producdo, manipulagdo, comercializagéo e controle dos alimentos. (GOMES, 2011).

A legislacdo de alimentos possui o seguinte tripé nas mais diversas partes
do mundo: primeiro na protecdo do consumidor e também dos produtores, em
seguida os fabricantes e comerciantes honestos e por fim a garantia de escolha
(GOMES, 2011). Essas caracteristicas s&o essenciais para atender as premissas,
leis e qualquer instrumento legal visando dar a seguranga necessaria para o
alimento, isso garante a composi¢ao, origem, competicdo comercial e muitos outros
pontos relevantes.

Diante disso, devemos destacar a instrugcdo normativa numero 01 de 7 de
Janeiro de 2000, do Ministério da Agricultura e do Abastecimento, feita pelo Ministro
de Estado da Agricultura e do Abastecimento, utilizando a atribuicdo vinda da
Constituicdo Federal, que estabelece um regulamento técnico para padrbes de
Identidade e Qualidade para polpa de fruta destinado para o consumo da bebida.
Desse modo, segundo a Instru¢do Normativa (2000) a Polpa de fruta “é o produto
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nao fermentado, ndo concentrado, n&o diluido, obtido de frutos polposos, através de
processo tecnologico adequado, com um teor minimo de solidos totais, proveniente
da parte comestivel do fruto”.

Assim, observamos um carater profissional para o consumo efetivo da
bebida, havendo tecnologias viaveis para o desenvolvimento da qualidade do
produto, mantendo sempre a originalidade desejada, sempre devendo observar os
critérios técnicos oriundos para a qualidade da polpa produzida, proporcionando
através de regulamentos normas que sé vem a engrandecer o produto.

A respeito da designacdo que envolve a parte técnica, devemos destacar
que as polpas de frutas podem ser de origem simples, originadas a partir de uma
unica fruta e também sao de origem mista, originadas a partir de duas ou mais
frutas. Nessa perspectiva, a composicao das polpas de frutas sera obtida via frutas
frescas, sas e de ordem maduras, com caracteristicas fisicas, quimicas e
organolépticas do fruto (BRASIL, 2000).

Diante das caracteristicas fisicas, quimica, microscépicas e organolépticas,
de forma obrigatéria deverdo ser vindas do fruto de sua origem, observando os
limites minimos e maximos fixados para cada polpa de frutas, encontradas em
normas especificas. Cada polpa devera manter a mesma proporcionalidade com as
quantidades de cada polpa no produto, além de nio conter terra, parasitas, insetos e
pedacgos que ndo comestiveis da fruta e planta. (BRASIL, 2000).

Podemos destacar que os pesos e medidas seguindo a Instru¢gao Normativa,
deve observar a legislagado especifica, aléem da rotulagem, seguir a legislagdo de
bebidas, como também o rétulo da polpa de fruta ndo poder apresentar desenhos ou
tracos de frutos que ndo apresentem a composicdo da polpa, é importante destacar
segundo a Instrucdo Normativa (2000) “A polpa de fruta ndo adicionada de
conservadores quimicos poderdo trazer em seu rotulo a expressdo: sem
conservador quimico". Isso expde a lisura para o consumidor fazer uso de produtos
que os julga seguro para a devida alimentacéo.

A Instrucdo Normativa de numero 17, de 23 de Junho de 2015, feita pela
Ministra de Estado da Agricultura e do Abastecimento, que refere a aprovacédo de
requisitos e procedimentos administrativos necessarios para o registro de
estabelecimento e de produto; a elaboracdo de produto na unidade industrial e em

lugares de terceiro.
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No que se refere aos requisitos e procedimentos administrativos necessarios
para o registro de estabelecimento e produto, inicialmente o registro deve ser
representado junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
no Estado de localizacdo do estabelecimento, devendo constar o formulario de
registro de estabelecimento, como também a relagdo de documentos necessarios
para registro de estabelecimento e de produto. Diante da demanda necessaria, o
MAPA a partir do Servigo de Inspecao competente, pode registrar o estabelecimento
da elaboragdo e dar o devido Laudo de Vistoria favoravel ao registro (BRASIL,
2015). Nessa Instrucdo, encontram-se documentos fundamentais para o
desenvolvimento de empresas, dentre os quais, destaca-se:

Art. 2° Ficam aprovados os seguintes anexos:

| - Anexo |: modelo para elaboragédo do memorial descritivo das instalagdes
e equipamentos;

Il - Anexo Il: formulario de registro de estabelecimento;

Il - Anexo lll: relagdo de documentos necessarios para registro de
estabelecimento e de produto;

IV - Anexo IV: formulario de registro de produto;

V - Anexo V: formulario de comunicagao de contratagao de unidade volante
de envasilhamento de vinho; e

VI - Anexo VI: modelo de declaragdo do 6rgdo de extensao rural oficial.
(BRASIL, 2015).

Todos os procedimentos administrativos sdo de fundamental importancia
para uma agroindustria se desenvolver de maneira efetiva, além de ter as
qualidades necessarias para o desenvolvimento do produto, isso facilitara para que
as disposi¢des gerais da instrucdo sejam executadas, permitindo a comercializagéo
do produto.

Em relagcdo as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) direcionam uma grande
ferramenta no que tange a dar qualidade para os niveis relacionados a seguranga
dos alimentos. Essas praticas sdo requisitos basicos para a garantia da qualidade do
produto final, além de serem necessarias no ambito da recep¢do da matéria prima,
processamento e aspectos industriais. (MACHADO; DUTRA E VIANELO, 2015)

No geral, as boas praticas devem adotar procedimentos que vao desde a
recepcao da matéria prima, processamento e a expedicdo de produtos. Esses
pontos serdo fundamentais para os diversos aspectos necessarios ao
desenvolvimento da industria, isso vai permitir as especificagdes necessarias dos
produtos e que seus fornecedores tenham um carater de organizagdo mais

direcionado. As boas praticas de fabricagcao direcionam as instalagdes industriais,
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controle de pragas, registos, documentagdo e uma série de elementos necessarios.
(MACHADO; DUTRA E VIANELO, 2015)

3. METODOLOGIA

3.1 AREA DE ESTUDO

O municipio de Cajazeiras (Figura 01), localizado no interior do estado da
Paraiba pertencente a mesorregido geografica do Sertdo Paraibano e ocupa uma
area de 565,899 km2. Tem uma populagdo, estimada pelo censo demografico de
2017, de 62.187 habitantes. Na economia, a cidade se destaca nos setores de
Agropecuaria, Industria e Servigos (IBGE, 2017).

Segundo os dados do IBGE o esgotamento sanitario adequado esta em
54.8%, tendo arborizagdo de vias publicas com cerca de 94,4%. Deve-se destacar
que a area da cidade no que se refere aos estabelecimentos agropecuarios € cerca
de 21.428 ha, tendo o numero de estabelecimentos agropecuarios com cerca de
1.124 unidades. (IBGE, 2017).
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Figura 1: Mapa da localizagao da cidade de Cajazeiras - PB
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Fonte: elaborada pela autora (2018).

A cidade de Cajazeiras possui indice de Desenvolvimento Humano Municipal
(IDHM) com cerca de 0,679, tendo o percentual das receitas oriundas de fontes
externas com cerca de 76,7%. Em relagcdo a situacdo domiciliar, observamos a
discrepancia do numero de pessoas que vivem na area de urbana e rural, havendo
47.501 de pessoas na zona urbana e 10.945 pessoas na zona rural, segundo Censo
realizado no ano de 2010 pelo IBGE.

A area de estudo da referida pesquisa abrangeu a Associagao dos Produtores
Rurais da Regido de Boqueirdao de Cajazeiras - PB (ASPRUBOC), visando um
trabalho qualificado para a producéo e desenvolvimento efetivo de polpa de fruta da
regido, seguindo os parametros legais, exigidos pela legislagao vigente. Essa regiao,
pertence a area rural da cidade referenciada.

A associagcdo se localiza no Sitio Coxos, na zona rural do municipio de
Cajazeiras e € formada por produtores rurais que residem na regido proxima ao
acude de Engenheiro Avidos, o chamado acude de Boqueirdo. A referida associacdo

surgiu no ano de 2016 diante da necessidade de unido desses produtores que
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entenderam que a modalidade de associagao propiciaria a eles melhores condi¢cbes
de producgao da polpa de fruta, e assim no més de dezembro de 2016 foi formalizada
a criagao da associagao com a abertura do seu CNPJ.

A ASPRUBOC ¢é uma associacdo composta por produtores rurais que
desenvolvem a producdo de polpas de frutas para o fornecimento principalmente
aos Programas de Merenda Escolar das administragbes publicas, o Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar) e o PAA (Programa de Aquisicdo de Alimentos
(PNAE). Essa produgao vinha sendo feita de forma rudimentar e sem o registro junto
ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA e atualmente com
as exigéncias da legislagdo e do Ministério Publico, por questdes de seguranga
alimentar, os programas de merenda escolar s6é poderao comprar essas polpas de
frutas mediante apresentagao desse registro.

Desde entdo, seus associados vém desenvolvendo de forma planejada e
fortalecendo parcerias institucionais com o Servi¢o Brasileiro de Apoio as Micro de
Pequenas Empresas (SEBRAE), Servico Nacional de Aprendizagem Industrial
(SENAI), Pastoral da Assisténcia Social e Politicas Publicas da Diocese de
Cajazeiras — PB (PASPP); entre outros.

Atualmente a associagdo é formada por 8 integrantes, sendo 4 produtores
rurais e suas esposas, que também sao produtoras rurais. Antes da criacdo da
associacado cada um produzia suas polpas de forma individual nas suas residéncias,
sendo produzidas polpas principalmente de: caja, manga, acerola, goiaba, graviola.

Com a criagdo da associacdo, esta sendo investido esforcos e recursos na
construcdo de uma edificacao para funcionamento da fabrica onde eles produzirao
de forma conjunta. Apds a finalizagdo desta edificagdo e implantagdo das novas
instalagdes (Anexo), espera-se a obtencdo do registro junto ao MAPA e a
comercializagdo legalizada das polpas de frutas, atendendo aos programas de
alimentagcdo e merenda escolar da administragdo publica bem como o mercado

consumidor privado.

3.2 PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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A utilizagdo de uma Metodologia bem estruturada além de ser importante para
o desenvolvimento de qualquer pesquisa acaba proporcionando um ambiente
motivador e de estimulo a pesquisa, fazendo com que os sujeitos participem de
maneira efetiva no processo.

O procedimento metodologico inicia-se na realizagdo de uma pesquisa
bibliografica acerca dos conceitos basicos sobre agroindustria, sustentabilidade,
legislagao pertinente, agroindustrias familiares e a importancia das frutas. Seguida
de observacdo e aplicagcdo de questionarios para diagnostico dos processos
produtivos, conforme sequéncia a seguir:

- 12 Etapa: levantamento da legislagédo pertinente sobre o processo produtivo
de polpa de frutas e analise de bibliografia especializada seja nos periddicos e livros.

A pesquisa comegou efetivamente durante o més de junho do ano de 2017,
através das pesquisas, logo apds esse ambito, no més seguinte escolhemos os
estudos referente a agroindustria pesquisada.

- 22 Etapa: Observacgao na preparagao da producgao da polpa de fruta, fazendo
um diagnéstico sobre a agroindustria, observando os aspectos legais e a
operacionalizacdo dos produtos. Nessa etapa foram coletados dados através da
examinacgao dos fatos e acdes em pesquisa de campo

- 32 Etapa: aplicacdo de um questionario Checklist acerca da a exploracéo do
desenvolvimento da agroindustria familiar. Tal questionario abrange perguntas
acerca dos temas: a forma de producdo; a comercializagdo dos produtos; subsidios
oferecidos pelo poder publico para o desenvolvimento das familias da associagao;
0s custos; os cuidados com o0 meio ambiente e outros.

O Checklist foi aplicado nos meses de janeiro e fevereiro de 2018, sendo
respondido diretamente por duas familias em loco, sendo de fundamental
importancia todas as respostas fornecidas para as acgbes futuras do
desenvolvimento da pesquisa.

- 42 Etapa: Proposicdo de acdes praticas de melhoria para a expansao da
agroindustria em areas circunvizinhas, desenvolvendo a sustentabilidade do

processo.
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4 RESULTADOS E DISCUSSAO

4.1 Agroindustria Familiar no Municipio de Cajazeiras — PB

Nos anos 80 e comego dos anos 90, as quatro familias que destinavam a
pratica de produgéo de polpa de frutas para a regido, tiveram que sair do municipio
de Cajazeiras devido a poucas oportunidades de trabalho.

Contudo, no comego do século vigente, retornaram a regidao na qual faziam a
producao de polpas, com outros pensamentos e principalmente de desenvolvimento,
até que em meados do inicio da década, as quatro familias tiveram a ideia de
implantar a agroindustria. A construgdo da nova edificagdo da agroindustria foi
iniciada em agosto de 2016, apos a decisdao das familias em se reunir em
Associagao, quando os proprietarios da futura agroindustria foram ao municipio de
Pombal — PB, mas especificamente na Associagcdo Fonte de Sabor, que € composta
por 15 familias de agricultores, no local observaram que a agroindustria seria de
modo a obter uma melhoria econémica e social e fazer com que o éxodo rural seja
evitado.

A previsdo de término da edificagdo, cujo estagio atual da obra pode ser
observado na Figura 2 e planta da edificagcdo no Anexo, e inicio do funcionamento
da agroindustria € de dezembro do ano de 2018. A terra onde é realizada a
agroindustria possui uma area de 175 m? sendo o proprietario a familia local,
havendo uma casa de familia vizinha. A agroindustria busca as licengas ambientais
necessarias para o seu devido funcionamento.

Os proprietarios da producdo nao fazem a venda em feiras, pois os donos
preferem vender diretamente ao consumidor requerente, além de mercados e
escolas da regido. Todas as vendas sdo realizadas em forma de contrato. Os
espacos destinados as vendas sdo limitadas, ja que n&o possuem um plano de
gestao adequado para a expansdo, mesmo assim, acreditam que a expansido do
produto é algo possivel e com muito trabalho e dedicagdo irdo desenvolver no

mercado.
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Figura 2: Agroindustria em sua fase de Readaptacéo na cidade de Cajazeiras - PB

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

4.2 Diagnéstico da estrutura e modo produtivo na readequacao da
agroindustria

O questionario trabalhado ao longo da pesquisa foi baseado nas Boas
Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos.

Para tanto, organizamos de forma sistematica todo esse processo, para
termos um diagndstico mais preciso e real da agroindustria pesquisada, tanto no
processo de adequagdo, como na readequagao da agroindustria.

Dos pontos analisados destacam-se: as instalagdes sanitarias; vestiarios,
higienizacdo; iluminacao, instalagao elétrica; climatizagdo; abastecimento de agua;

equipamentos; moveis; utensilios; vestuario; Equipamentos de Protecao Individual,
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transporte do alimento; armazenamento; fluxo de produgdo; rotulagem e
armazenamento do produto.
Contudo, a analise feita estd em subtdpicos no intuito de facilitar a

organizacado em todo do trabalho.

4.2.1 Instalagbes sanitarias, vestiarios e higienizacao

No primeiro ponto em relacéo a pratica de instalagcdes sanitarias e vestiarios
para o0s manipuladores, antes da readequacdo da agroindustria, ndo foram
encontradas os seguintes elementos nas residéncias dos produtores: as portas com
fechamento automatico (mola, sistema eletrénico ou outro); iluminagéo e ventilagao
adequadas; instalagdes sanitarias destinados a higiene pessoal; coleta frequente do
lixo; presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das maos; existéncia
de lavatdérios na area de manipulagdo com agua corrente e presenga de sabonete
liquido. Nesse item s6 foi constatado a presenca de pisos e paredes adequadas, e
apresentando resultados satisfatorio de conservacédo e a presenca de lixeiras com

tampas, conforme Quadro 1.



Quadro 1: Instalagdes sanitarias e vestiarios para os manipuladores antes da
Adequacéao da Agroindustria e apés a sua Readequacao.

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao
Pontos Avaliados Sim Ndo | Sim Nao
Portas com fechamento automatico X X
Pisos e paredes adequados X X
lluminacao e ventilagcido adequadas X
Produtos destinados a higiene pessoal X
Presenca de lixeiras X X
Coleta do lixo X
Processamento para lavagem das méaos X

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).
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No desenvolvimento da analise apdés a readequacdo da agroindustria

encontramos as paredes com bom estado de conservagao, como também portas e

janelas com superficie lisa, de facil limpeza e com relativo estado de conservagao,

sendo ajustados com batentes, sem falhas de revestimentos e limpas. No local,

verificamos a existéncia de protecdo contra insetos e roedores, tendo todas as

aberturas teladas com portas com mola e protecao inferior. A ventilagdo estava

adequada, garantindo o conforto térmico e ambiente livre de fungos, bolores, gases,

fumacas e condensacéao de valores.



Figura 3: Planta da Agroindustria na
Cajazeiras - PB
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Fonte: Planta localizada no Anexo (2017).

Podemos notar na Figura 3 que a planta retrata a fase que tera a

agroindustria, nota-se que para a produgédo de polpas de frutas, visa atender as

normas de fabricagdo, como também a organizagdo do local para o produto de

qualidade, separando desde o escritério, recepcao de frutas, selecao de corte,

despolpamento e armazenamento.

Em finalizagdo no seu processo de readequagao, nos deparamos com a

recepcgao das frutas, na futura agroindustria, notamos o carater profissional para que

a producgao das polpas de frutas cresgca e que fornega subsidios necessarios para o

desenvolvimento dos produtos gerados, conforme a Figura 3.
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Figura 4: Readaptacao da agroindustria — Recepg¢ao das Frutas

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

A higienizacdo de alimentos é sem duvida, um processo dentro da
fabricagdo das polpas de frutas fundamental, ja que os alimentos higienizados de
modo correto fazem com que os mesmos fiquem livres de bactérias e vermes que
acabam sendo perigosos para a saude. Dessa forma, a Figura 4, mostra como era
realizada a lavagem de furtas antes da readequagdo da agroindustria. Como
podemos observar, os proprietarios ndo utilizavam EPI (Equipamento de Protegao
Individual), feitos em uma pia em um ambiente limpo, isso realizado no fundo da

residéncia do proprietario local.
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Figura 5: Lavagem das frutas antes da Adequacé&o da agroindustria na cidade de
Cajazeiras - PB

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

4.2.2 lluminagao, instalagao elétrica e climatizacao

Em relagdo a iluminacao e instalacdo elétrica, deve-se destacar que antes
da implantagdo da agroindustria da polpa de fruta, ndo possuia uma iluminagéo
natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida e nem luminarias com
protecao no que se refere ao estado de conservacido. No que refere-se a questao da
ventilagdo e climatizagcdo nao verificamos o conforto térmico e ambiente libre de
fungos, gases, fumaga sem causar danos a produgdo, ndo tendo equipamentos

higienizados (Quadro 2).
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Quadro 2: lluminacgao, instalagao elétrica e climatizagdo antes da Adequagao da
Agroindustria e apos a sua Readequagao.

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Nao Sim Nao

lluminagdo natural ou artificial adequada X X
a atividade desenvolvida

Luminarias com protecao adequada

Ventilagdo e circulaggo de ar com
conforte térmico

Ambiente livre de fundos, gases, fumaca X X
e outros elementos

Captacao e direcao da corrente de ar ndo X X
seguem a diregdo da area contaminada
para area limpa

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

Em relagcdo ao ponto do controle integrado de vetores e pragas urbanas
apo6s a readaptagao da agroindustria, ndo verificamos a existe a presencga de fezes,
ninhos e outros. Inspecgéo periddica no local para prevenir tal agao, € algo constante
e praticada pelos proprios proprietarios da agroindustria.

Em relacdo ao quadro 2, podemos destacar que apds a readequacido da
agroindustria a iluminagao estava sem ofuscamento, possuindo um bom estado de
conservagao, adequada as atividades desenvolvidas. Vale destacar que nao
encontramos instalagdes elétricas de origem improvisadas, dando profissionalismo a
agroindustria.

No que refere-se as instalagdes sanitarias para os empregados, estavam
bem localizados e ventilados, sendo independentes para cada sexo. As instalagdes
sem comunicacgao direta com as se¢des de processamento e armazenamento de
alimentos. Os vasos sanitarios com bom estado de conservacéo, além do lavatério,

com sabonete liquido e toalhas descartaveis. Destaca-se a presenca de local para
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banho, troca de roupas e guarda de pertences. Notamos o aviso com o0s
procedimentos necessarios para lavagem das maos.

No geral, as frutas tém varios formatos e tamanhos, desse modo,
precisamos saber lidar com o jeito certo e pratico para cortar as frutas, antes da
adequagao os proprietarios cortavam as frutas nas suas residéncias, 0s mesmos
nao utilizavam algum equipamento de seguranga para a producao, até pelo fato de

ser bastante artesanal, como mostrado na Figura 5.

Figura 6: Modo do corte das frutas antes da Adequagao da agroindustria na cidade
de Cajazeiras - PB

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

Na Figura 6 podemos observar a sala para o despolpamento e envase, onde
tera um espaco relativamente confortavel para que os funcionarios trabalhem no
desenvolvimento da polpa, como também uma relativa organizacdo em todo do

processo, dando um maior profissionalismo em todo o processo.
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Figura 7: Sala de despolpamento e envase na Readequagao da agroindustria
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Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

4.2.3 Abastecimento de agua

Quanto a higienizagédo das instalagbes, na adequacéo da agroindustria nao
existia um responsavel pela higienizagdo do ambiente, sem a presenca de registros
e produtos direcionados pelo Ministérios da Saude. Mesmo assim, as higienizagdes
eram feitas de modo sistematico, com a necessidade, tendo a utilizacido de escovas
e esponjas necessarias a operagao.

No direcionamento ao controle de pragas urbanas, verificou-se a auséncia
de vetores e pragas, tais como fezes, ninhos e outros. Isso foi possivel, através de
medidas preventivas com a atragao do objeto de estudo.

Em relacdo ao abastecimento de agua, observamos a nao existéncia da
rede ligado a rede publica, como também a questdo da potabilidade da agua
atestada em laudos laboratoriais, ndo havendo um técnico capacitado para essa
acao. Nesse aspecto, foi encontrado um sistema de captagao propria, revestido e
distante de algum agente de contaminacdo. O reservatério de agua, era acessivel

com instalacdo hidraulica com volume, pressdo e temperatura adequados,
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possuindo tampas, livres de vazamentos, infiltragbes, como também

descascamentos, conforme o Quadro 3.

Quadro 3: Abastecimento de agua antes da Adequacéo da agroindustria e apos a
sua Readequacao

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Readequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Nao Sim Nao

Sistema de captagao prépria, protegido, X X
revestido e distante de fonte de
contaminagao

Reservatorio acessivel com instalagao X X
hidraulica
Frequéncia de higienizacao do X X

reservatorio de agua

Potabilidade da agua atestada por meio X X
de laudos laboratoriais

Encanamento em estado satisfatorio e X X
auséncia de infiltracdes e interconexdes

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

A analise a respeito no periodo de readaptagao da agroindustria, em relagao
ao manejo dos residuos, os recipientes para coleta de residuos no interior do
estabelecimento de facil higienizacdo e transporte, devidamente identificados e
higienizados constantemente. O uso de sacos de lixo apropriados no local.
Constantemente a retirada dos residuos da area de processamento, evitando focos
de contaminagao. Isso fica notério no Quadro 3, onde todos os pontos avaliados pés
readaptacao foram positivos no desenvolvimento da producao.

No processo produtivo, mesmo com limites financeiros dos proprietarios da
area da agroindustria, observamos uma distribuicdo das dependéncias de acordo

com o ramo da atividade, volume de producdo e expedi¢do. No local temos areas
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para recepgao e deposito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas das
areas de producdo, armazenamento e expedi¢ao de produto final.

No Sistema de abastecimento ligado a rede publica, encontramos o sistema
de captacao propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminagdo. No
local temos o reservatorio de agua acessivel com instalagdo hidraulica com volume,
pressao e temperatura adequados, dotado de tampas, com livre de vazamentos,
infiltracdes e descascamentos.

Sobre a existéncia de responsavel comprovadamente capacitado sobre a
higienizagcdo do reservatorio da agua, foi muito positiva, ja que no local sédo feitas
com frequéncia a higienizacdo do reservatorio, além da potabilidade da agua
atestada por meio de laudos laboratoriais, com adequada periodicidade. A
disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios a analise da potabilidade
de agua realizadas no estabelecimento. No local encontramos o controle de
potabilidade realizado por técnico comprovadamente capacitado.

4.2.4 Equipamentos, méveis e utensilios

A avaliagao realizada na adequagédo da agroindustria na perspectiva de
equipamentos, moéveis e utensilios, ndo encontramos uma linha de produ¢do com
desenho e numero adequado ao ramo; nem registros que comprovem o0s
equipamentos e maquinarios e a nao existéncia de registros que comprovem a
calibragcdo dos instrumentos e equipamentos de medicdo ou comprovante da
execugao do servigo.

Ainda a respeito sobre os equipamentos, é possivel destacar que os
mesmos estavam sempre de forma facil no seu acesso e higienizagao adequada. As
superficies apresentavam o contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis e
de facil higienizag&o.

Em relagdo aos modveis, desenvolvemos um olhar direcionado a mesas,
bancadas, vitrines e estantes, no qual observamos um numero insuficiente de
moveis, além de nao ter desenhos que permita uma facil higienizagdo nos pisos.

Com os utensilios, ndo encontramos material contaminante, sendo

resistentes a corrosdo, de tamanho e forma que permitem a higienizagao facil. Os
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utensilios eram armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos
contra a contaminagéo.

Durante a analise realizada, direcionamos ao aspecto da higienizagao dos
equipamentos e maquinarios e dos moéveis e utensilios, tivemos uma frequéncia
adequada, como também a disponibilidade dos produtos de higienizagéo
necessarios a realizagdo da operagao. Nao observamos a existéncia de registro da
higienizacdo e nem produtos de higienizacdo regularizados pelo Ministério da

Saude, conforme o Quadro 4.

Quadro 4: Equipamentos, médveis e utensilios antes da Adequacgao da agroindustria
e apos a sua Readequacgao

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Ndo | Sim Nao
Equipamentos da linha de produ¢do com X X
desenho e numero adequado ao ramo
Facil acesso e higienizagao X
Existéncia de registros que o©s X

maquinarios passam por prevengao

Moveis em ndmero suficiente X

Material ndo contaminante, resistente a X
corrosao, de tamanho e forma que
permitam facil higienizagao

Armazenamento em local apropriado

Frequéncia de higienizagao

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

Na analise sobre o periodo apdos a readequagdo da agroindustria,

encontramos equipamentos, moveis e utensilios durante a implantagdo da
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agroindustria, apresentou a caracteristica de estar com desenho e numero
adequado ao ramo, eles estdo em locais que facilitam a higienizagao.

No local os equipamentos de conservagao dos alimentos (refrigeradores e
congeladores), assim como os destinados ao processamento térmico, com medidor
de temperatura localizado em local apropriado e em adequado funcionamento.
Destaca-se que os registros que comprovem a devida prevengao.

Em relagdo aos moveis (mesas, bancadas, vitrines e estantes), possuem em
numero suficiente, com superficies integras, com desenhos que permitam uma facil
higienizagdo, ndo apresentando rugosidades e frestas. Os utensilios apresentam a
caracteristica de ndo ter um material ndo contaminante, sendo resistente a corroséo.
Os produtos eram colocados em local apropriados, de forma organizada e
protegidos contra a contaminacao.

A higienizagao dos equipamentos e maquinarios, méveis e utensilios, tem a
presenca de um responsavel pela operagdo do processo, sendo frequente e
registrada. O uso de produtos direcionados pelo Ministério da Saude, tinha a
caracteristicas de ter o tempo de contato e modo de uso obedecem as instrucoes

recomendadas pelo fabricante, sendo adequadas a higienizagao.

4.2.5 Vestuario e o uso de EPI (Equipamento de Protegao Individual)

Em relagdo ao Vestuario antes da adequacgao da agroindustria verificou-se a
nao utilizacdo de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a atividade para a
area de producdo, como também o ndo uso de cartazes de orientacdo aos
manipuladores sobre a correta lavagem das maos e demais habitos de higiene, que
nao estavam afixados em locais apropriados.

No que tange o processo antes da adequagdo da agroindustria, ndo é
verificado o cuidado na fabricacdo do produto, assim, em relagdo ao despolpamento
na qual é a etapa da producdo que separa a polpa da fruta, seja o material fibroso,
as sementes e os restos de cascas da fruta. No caso especifico, podemos observar
que o despolpamento deve ser procedido por uma trituragdo do material em
liquidificador. O despolpamento € direcionado pela passagem da fruta, eram

recolhidos a polpa em baldes limpos de ago inox (Figura 7).
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Figura 8: Despolpamento das frutas antes da Adequagao da agroindustria na cidade
de Cajazeiras - PB

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

Sobre o EPI (Equipamento de Proteg¢do Individual), ndo era desenvolvido a
existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado a higiene
pessoal e a manipulagcdo dos alimentos, existéncia de registros dessas capacitagdes
nao era direcionado e nem a supervisdo da higiene pessoal e manipulagdo dos
alimentos, conforme o Quadro 5.
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Quadro 5: Vestuario e o uso de EPI antes da Adequacao da agroindustria e apds a
sua Readequacéao

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Nao | Sim Nao
Utilizagao de uniforme de trabalho de cor X X
clara
Vestuario limpo e com estado de X X
conservagao
Habitos de higiénicos X X
Utilizacado de EPI
Programas de capacitagao

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

Os vestuarios vao ser utilizados pods readaptacao, utilizando uniforme de
trabalho com cor clara, sendo exclusivo para a area de producgao. O local sempre
limpo e conservado, além do asseio pessoal ter boa apresentacdo, maos limpas,
unhas curtas, cabelos protegidos e sem uso de anéis ou outros acessorios.

Os habitos higiénicos possuiam o cuidado da lavagem das maos na
manipulacdo de alimentos, principalmente apds qualquer interrupcdo e depois do
uso de sanitarios. Vai haver no local os cartazes de orientacdo aos manipuladores
sobre a correta lavagem das maos e demais habitos de higiene. Conforme a Figura
8 dos futuros banheiros da agroindustria.
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Figura 9: Lado de fora dos banheiros a serem implantados na Readaptagéo da
agroindustria

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

Sobre o EPI (Equipamento de Protecao Individual) destaca-se a utilizagéo
dos equipamentos, como o cuidado continuo relacionado a higiene pessoal e a

manipulagédo dos alimentos, isso na readaptagao da agroindustria.

4.2.6 Transporte do alimento, armazenamento e fluxo de producéao

No que tange a produgao e transporte do alimento verificou-se a presenca
de operagdes de recepcdo da matéria-prima, ingredientes e embalagens séao
realizadas em local protegido e isolado da area de processamento, como também as
matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgdo. Nos
estabelecimentos antes da agroindustria ndo encontramos a existéncia de planilhas
de controle na recepc¢ao, temperatura, condi¢gdes de transporte e outros.

Nao foi encontrado matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados
no controle efetuado para a produgdo, havendo um local apropriado para produtos
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com problemas. Antes da adequagido da agroindustria os rétulos ndo atendiam a
legislagcado especifica. Vale destacar que os critérios estabelecidos para a selegao
das matérias-primas s&o baseados na seguranga dos alimentos.

Antes da adequagdo da agroindustria o armazenamento da matéria-prima
era direcionado para local adequado e até certo ponto organizado, mesmo diante do
espaco limitado, pois havia higienizagao e circulagao de ar necessario. A iluminagao
era o ponto defeituosa, prejudicando a produgédo. Conforme a Figura 9 onde as
polpas eram estocadas

Figura 10: Estocagem das polpas de frutas antes da Adequagao da agroindustria na
cidade de Cajazeiras - PB

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

Diante do quadro do fluxo de producdo, ndo havia locais para pré-preparo
(area suja) isolados da area de preparo por barreira fisica ou técnica. Nesse
cenario, ndo havia o controle de circulacdo e acesso do pessoal, no que se refere a
conservacao adequada de materiais destinados ao reprocessamento, conforme o
Quadro 6.
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Quadro 6: Transporte do alimento, armazenamento e fluxo de produgao antes da
Adequacéao da Agroindustria e na sua Readaptagao

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Nao | Sim Nao
Operacdes de recepcdo da matéria- X X
prima, ingredientes e embalagens
Inspecdes dos alimentos X
Roétulos da matéria-prima que atendam a X
legislac&o

Armazenamento em local apropriado

Rede de frio adequada ao volume e aos
diferentes tipos de matérias-primas

Controle da circulagdo e acesso do X X
pessoal

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

Uma andlise realizada na readequagao da agroindustria sobre a produgao e
transporte do alimento, no local a recepgao da matéria-prima, ingredientes e
embalagens realizadas em local protegido e isolado da area de processamento. As
matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgéo séo feitos
de modo organizado, tendo a existéncia de planilhas de controle na recepcéo, ja que
alimentos reprovados no controle efetuado na recepcdo sao devolvidos
imediatamente ou identificados e armazenados em local separado. Os rétulos da
matéria-prima e ingredientes atendem a legislacdo, seguindo os critérios de
seguranca do alimento.

No geral, os alimentos sdo armazenados em local adequado e organizado
apo0s a adequacao da agroindustria, distantes do piso, ou sobre paletes, bem
conservados e limpos, sendo afastados das paredes e distantes do teto de forma

que permita apropriada higienizagao, iluminagao e circulagdo de ar. Vale destacar
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que a utilizagdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem
de entrada dos mesmos, sendo observado o prazo de validade. A Rede de frio é
adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-primas e ingredientes. Como
verificado na Figura 10, onde serdo armazenados os produtos.

Figura 11: Sala dos produtos que serédo congelados e a estocagem na Readaptagao
da agroindustria

Fonte: Felipe Venceslau (Maio, 2018).

No que se refere ao fluxo de produgdo, o pré-preparo (area suja) séo
condicionados por barreira fisica ou técnica. No local encontramos a conservagao

adequada de materiais destinados ao reprocessamento.

4.2.7 Rotulagem e Armazenamento do produto
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Dentro da rotulagem e armazenamento do produto final, observamos que o
produto final era acondicionado em embalagens artesanais (sacos plasticos) bem
fechados, protegendo a polpa na sua integridade. Nao observamos os alimentos
distantes das paredes, mas mesmo com essa questao, os produtos sempre estavam
aparentemente bem conversados e condizentes ao consumo. Por fim, em relacdo ao
transporte do produto final, ndo eram transportados na temperatura especificada no
rétulo, até pelo fato de néo existir a informagdo. Também n&o havia a presenca de
equipamento para o controle de temperatura quando tinha alimentos de ordem

especial, conforme o Quadro 7.

Quadro 7: Rotulagem e Armazenamento do produto antes da Adequacgéao da
Agroindustria e apos a sua Readequacgao

AGROINDUSTRIA Antes da Apos a
Adequacao | Readequacao

Pontos Avaliados Sim Nao Sim Nao

Produto colocado em embalagens

Auséncia de material estranho

Armazenamento em local Ilimpo e
conservado

Rede de frio adequado a produgéao X X

Controle de temperatura do produto final

Fonte: Elaboragéo propria a partir de dados obtidos nos questionarios (2018).

Na readequagdo da agroindustria fica notdéria que a rotulagem e
armazenamento do produto final vai ser acondicionado em embalagens adequadas
e integras, assim, os alimentos armazenados s&o separados por tipo ou grupo,
sobre estrados distantes do piso, ou sobre paletes, bem conservados e limpos ou
sobre como sistema aprovado, afastados das paredes e distantes do teto de forma a
permitir apropriada higienizacao, iluminagao e circulagdo de ar. Na rotulagem e

armazenamento tivemos a auséncia de material estranho, estragado ou téxico.
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No produto final, existe o controle adequado e existéncia de planilha de
registro de temperatura, para ambientes com controle térmico, como também rede
de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

A respeito do controle de qualidade do produto final, encontramos um
sistema rigido do que se refere a uma producdo qualificada, possuindo laudo
laboratorial atestando o controle de qualidade do produto final, dando
profissionalismo em torno da agroindustria. Por fim, o transporte da mercadoria é
realizado de acordo com a temperatura especificada no rétulo, com veiculo limpo,

com cobertura para produgdo da carga, mantendo a integridade do produto.

4.2.8 Analise comparativa na Adequacao da agroindustria e na sua Readequacgéao

A selecdo dessa agroindustria especifica foi no intuito de acrescentar as
vantagens para a sua rede de comercializagéo, tanto que se refere a sua adaptagéo
da organizacédo familiar como mostrado na propria readaptagdo da agroindustria
implantada. Vale destacar que as vantagens legais sao impares para o
desenvolvimento dos produtores da regi&o.

Diante desses dados, podemos destacar através desses parametros, uma
avaliacao final no que tange antes da edificacdo da agroindustria e o processo de
construgéo, para tanto, o Quadro 8, que caracteriza uma analise sobre o processo

da produgao da polpa de frutas antes da agroindustria.



Quadro 8: Verificagdo de boas praticas na producao de polpa de frutas antes da
Adequacéao da agroindustria na cidade de Cajazeiras-PB
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Pontos verificados

Atende
totalmente

Atende
parcialmente

Nao
atende

Instalagdes sanitarias e
vestiarios para 0s
manipuladores

X

lluminagao e instalagéo elétrica

Higienizacdo das instalagbes

Controle integrado de vetores e
pragas urbanas

Abastecimento de agua

Higienizagdo dos equipamentos
€ maquinarios

x| X| X| X

Equipamento de protecao
individual

Rotulagem e armazenamento
do produto final

X

Transporte do produto final

Fonte: Elaboragéo propria com base em dados coletados

Através dos dados coletados, podemos ter uma nog¢ao fornecida pelos
proprietarios da agroindustria no que se refere ao seu processo efetivo de
implantagdo. Devemos destacar que os dados mencionados no Quadro 9, sao

caracterizados com as informagdes necessarias para uma agroindustria completa da

producao das polpas de frutas.
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Quadro 9: Verificagdo de boas praticas na producao de polpa de frutas apos a
Readequacéao da Agroindustria na cidade de Cajazeiras-PB

- Atende Atende Nao
Pontos verificados .
totalmente parcialmente atende
Instalagdes sanitarias e
vestiarios para 0s X
manipuladores
lluminagao e instalagéo elétrica X
Higienizacdo das instalagbes X
Controle integrado de vetores e X
pragas urbanas
Abastecimento de agua X
Higienizagdo dos equipamentos X
€ maquinarios
Equipamento de protecao X
individual
Rotulagem e armazenamento X
do produto final
Transporte do produto final X

Fonte: Elaboragéo propria com base em dados coletados

Diante das analises envolvendo o Quadro 8 e 9, podemos fazer um paralelo,
e nesse ambito, encontramos uma agroindustria que antes do processo de
adequacao da agroindustria, ndo possuia de forma completa o minimo necessario
para operar de modo mais eficiente e de forma legalizada. Nesses cenarios, as
instalagdes sanitarias, vestiarios, iluminacgao, higienizagao, controle de pragas, uso
de EPI, higienizacdo das maquinas e outras questdes, acabavam n&o
desenvolvendo a fabricacdo do produto, comprometendo a producgao.

Nessa analise, a implantagcdo da agroindustria vai minimizar todos esses
aspectos, sanando problematicas relevantes para os produtores. Para essas
questdes encontramos instituigdes parceiras como fundamentais para o
desenvolvimento fabril dos produtos da polpa de fruta. Toda ajuda, desde
instituicdes publicas como as universidades, ou até mesmo particulares, vao
maximizar as potencialidades da producéo. E isso ja é observado pelos produtores,

constantemente em comunicagao com as instituicbes de ensino superior.
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No que se refere aos dados obtidos do Quadro 9, destaca-se que com a
Readequacgéao da Agroindustria acontecendo, os produtores estardo habilitados e no
caminho para entregar produtos legalmente reconhecidos pelos 6rgaos
competentes, como também dando qualidade a area envolvida, fornecendo até
mesmo a criagdo de novos empregos e uma renda maior aos moradores locais da
area estudada.

Devemos destacar uma grande problematica da area que estd no
abastecimento de agua, na qual aflige a produgdo. Desse modo, faz necessario
investimento do setor publico para atender essa demanda, ou seja, € cobrar do
poder publico o abastecimento constante e qualificado para que os produtores
sempre possam ter seu produto formado, desenvolvendo a area, dando a dignidade

humana no trabalho exercido.
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5 CONCLUSAO

A organizagdo em rede de agroindustria faz com que os agricultores
familiares ganhem maiores relagdes com o mercado de trabalho, fazendo com que a
comercializagdo da producdo ocorra de modo mais profissional e legalizada pelos
orgaos competentes.

Toda essa formacgao da rede de agroindustrias familiares direciona um maior
lago de relagbes entre os agricultores envolvidos, como também os objetivos,
recursos, resultados e outros valores fundamentais. A gestdo participativa € um
ganho em conjunto.

O estudo referenciado da agroindustria, no intuito de desenvolver a producgao,
acaba se tornando mais competitivas diante das enormes exigéncias do mercado. A
organizagcdo em rede faz com que se pense em disponibilizar os servigos e logisticas
na consolidagcdo da empresa. As politicas de desenvolvimento sdo necessarias, ja
gque em uma agroindustria observamos a criagdo de empregos no campo, como
também melhores formas de relacionamento do mercado, além de seguir normas
das questbes ambientais.

A pesquisa foi de fundamental importancia para os conceitos basicos sobre
agroindustrias, desenvolvimento rural e desenvolvimento sustentavel, relacionando
as novas formas de entender o mercado e construir produtos eficientes para uma
sociedade tdo exigente, ou seja, é dar vida a tudo e ndo apenas a questdo do
agronegocio. Dessa forma, o desenvolvimento do trabalho, renda e qualidade
estariam mais perceptiveis nos mercados locais e regionais.

Ao longo do trabalho, foi perceptivo que tanto as agroindustrias, com as
redes, cooperagao ou mesmo 0 comercio, sao de fundamental importancia para dar
vida ao desenvolvimento de uma area, o apoio a agricultura familiar deve ser vital, ja
que além de ser necessario o acesso ao crédito, faz-se necessario ter alternativas
que integrem a agricultura familiar com a questdo as sustentabilidade, ou seja,
garantir que os recursos naturais sejam preservados para as futuras geracgoes.

Podemos descrever que a agricultura brasileira ganhou uma condigdo muito
importante no cenario mundial, desse modo, os aumentos na produgao devem ser

levados em consideragdo sempre, para tanto, o governo deve direcionar politicas



56

especificas para a protecdo da agroindustria familiar, seja no desenvolvimento de
pesquisa, obtengao de crédito e outros afins.

A agricultura familiar € muito importante para o sustento das familias, o
trabalho além de evidenciar esse aspecto, mostrou que as familias vivem da venda
desse produto. Esse setor econdmico colabora para o desenvolvimento da geragéo
de renda e emprego, melhorando a sustentabilidade da atividade.

A aplicacdo do Checklist permitiu que o desenvolvimento da agroindustria
familiar fosse analisado, ja que tanto a estrutura, produgéo e comercializagao foram
caracterizados, além da relagdo entre o meio ambiente e a renda foram
fundamentais para o alinhamento das agoes.

A agroindustria ainda a ser implementada em Cajazeiras, vem ser um aspecto
econdmico, social e ambiental unicos na regido, fazendo com que tenhamos
atividades em negocios, geracédo de trabalho e renda, preservar a cultura, gerir os

recursos naturais e preservagao dos ecossistemas.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR
UNIDADE ACADEMICA DE AGRONOMIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CAMPUS DE POMBAL

FICHA DE INSPEGCAO PARA ESTABELECIMENTOS DA AREA DE ALIMENTOS

A) IDENTIFICAGAO

a) EMPRESA:

b) ENDERECO:

c) FONE:

d) E-MAIL:

e) TIPO DE ESTABELECIMENTO: AREA m?

f) REGIONAL:

g) LICENCA DE FUNCIONAMENTO

h) MUNICIPIO

i) CADASTRO

j) GERENTE/RESPONSAVEL:

k) GRAU DE INSTRUGAO DO GERENTE OU RESPONSAVEL:

I) NUMERO DE FUNCIONARIOS:

m) OBS.: Tempo de funcionamento; Tipo de lanche produzido; tipo de
embalagem; Tipo de transporte (Refrigerado ou nao); Locais de
comercializagao.......

LISTA DE VERIFICAGAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO EM

ESTABELECIMENTOS PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.

B - AVALIACAO SIM NAO

NA
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1.10 INSTALAGOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS
MANIPULADORES:

1.10.6 Portas com fechamento automatico (mola, sistema

eletrénico ou outro).

1.10.7 Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatorio

estado de conservacao.

1.10.8 lluminagao e ventilacdo adequadas.

1.10.9 Instalacbes sanitarias dotadas de produtos destinados a
higiene pessoal: papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-
séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-séptico, toalhas de
papel ndo reciclado para as maos ou outro sistema higiénico e

Seguro para secagem.

1.10.10 Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento nao

manual.

1.10.11 Coleta frequente do lixo.

1.10.12 Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem

das méaos.

1.10.15 Apresentam-se organizados e em adequado estado de

conservagao.

1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO: . ..

1.12.1 Existéncia de lavatérios na area de manipulagdo com agua
corrente, dotados preferencialmente de torneira com acionamento
automatico, em posicdes adequadas em relagdo ao fluxo de
produgdo e servico, e em numero suficiente de modo a atender

toda a area de producao

1.12.2 Lavatérios em condi¢des de higiene, dotados de sabonete
liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-

séptico, toalhas de papel n&o reciclado ou outro sistema higiénico
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e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato

manual.

C - AVALIAGAO

1.13 ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA:

1.13.1 Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida,
sem ofuscamento, reflexos fortes, sombras e contrastes

€eXxcessivos.

1.13.2 Luminarias com protecao adequada contra quebras e em

adequado estado de conservagao.

1.14 VENTILAGAO E CLIMATIZACAO:

1.14.1 Ventilagdo e circulagdo de ar capazes de garantir o
conforto térmico e o ambiente livre de fungos, gases, fumaca, pos,
particulas em suspensao e condensacao de vapores sem causar

danos a produgao.

1.14.2 Ventilagdo artificial por meio de equipamento(s)
higienizado(s) e com manutencdo adequada ao tipo de

equipamento.

1.14.7 Captacdo e direcdo da corrente de ar ndo seguem a

direcdo da area contaminada para area limpa.

1.15 HIGIENIZAGAO DAS INSTALACOES:

1.15.1 Existéncia de um responsavel pela operagido de

higienizagao comprovadamente capacitado.

1.15.2 Freqiiéncia de higienizagao das instalagées adequada.

1.15.3 Existéncia de registro da higienizagao.

1.15.4 Produtos de higienizagédo regularizados pelo Ministério da

Saude. (Quais os produtos?)
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1.15.5 Disponibilidade dos produtos de higienizagdo necessarios a

realizagao da operacao.

1.15.6 A diluicdo dos produtos de higienizacdao, tempo de
contato e modo de uso/aplicagdo obedecem as instrugoes

recomendadas pelo fabricante.

1.15.7 Produtos de higienizagao identificados e guardados em

local adequado. (Onde sdao guardados?)

1.15.8 Disponibilidade e adequacdo dos utensilios (escovas,
esponjas etc.) necessarios a realizagdo da operagdo. Em bom

estado de conservacao.

1.15.9 Higieniza¢ao adequada.

116 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS
URBANAS: (Fazem?)

1.16.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer

evidéncia de sua presenga como fezes, ninhos e outros.

1.16.2 Adogdo de medidas preventivas e corretivas com o
objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou

proliferagao de vetores e pragas urbanas.

1.16.3 Em caso de adogao de controle quimico, existéncia de
comprovante de execugao do servigco expedido por empresa
especializada. (Tem comprovante de execucao deste

servigo?)

1.17 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.17.1 Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2 Sistema de captacao propria, protegido, revestido e

distante de fonte de contaminagao.

1.17.3 Reservatorio de agua acessivel com instalagdo hidraulica
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com volume, pressdo e temperatura adequados, dotado de
tampas, em satisfatéria condicdo de uso, livre de vazamentos,

infiltragcdes e descascamentos.

117.4 Existéncia de responsavel comprovadamente

capacitado para a higienizagao do reservatorio da agua.

1.17.5 Apropriada frequéncia de higienizagao do reservatério

de agua.

1.17.7 Encanamento em estado satisfatério e auséncia de
infiltragbes e interconexdes, evitando conexao cruzada entre agua

potavel e nao potavel.

1.17.9 Potabilidade da agua atestada por meio de laudos
laboratoriais, com adequada periodicidade, assinados por
técnico responsavel pela analise ou expedidos por empresa
terceirizada. (Onde?)

1.17.10 Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios

a analise da potabilidade de agua realizadas no estabelecimento.

1.17.11 Controle de potabilidade realizado por técnico

comprovadamente capacitado.

1.17.13 Vapor gerado a partir de agua potavel quando utilizado
em contato com o alimento ou superficie que entre em contato

com o alimento.

D - AVALIACAO

1.18 MANEJO DOS RESIDUOS:

1.18.1 Recipientes para coleta de residuos no interior do
estabelecimento de facil higienizagdo e transporte, devidamente
identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessario, recipientes tampados com

acionamento nao manual.
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1.18.2 Retirada frequente dos residuos da area de

processamento, evitando focos de contaminagao.

(Como é realizada a coleta de lixo? Qual a frequéncia?)

1.18.3 Existéncia de area adequada para estocagem dos

residuos.

1.20 LEIAUTE:

1.20.1 Leiaute adequado ao processo produtivo: numero,
capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com o

ramo de atividade, volume de producédo e expedicao.

1.20.2 Areas para recepcdo e depdsito de matéria-prima,
ingredientes e embalagens distintas das areas de producéo,

armazenamento e expedi¢cao de produto final.

OBSERVACOES . . .

E - AVALIACAO

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS . ..

2.1 EQUIPAMENTOS: . ..

2.1.1 Equipamentos da linha de produ¢gao com desenho e numero

adequado ao ramo.

2.1.2 Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizagao

adequada.

2.1.3 Superficies em contato com alimentos lisas, integras,
impermeaveis, resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo e de

material n3o contaminante.

2.1.4 Em adequado estado de conservagao e funcionamento.

215 Equipamentos de conservagdo dos  alimentos

(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e outros), bem
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como os destinados ao processamento térmico, com medidor de
temperatura localizado em local apropriado e em adequado

funcionamento.

2.1.7 Existéncia de registros que comprovem que O0s
equipamentos e maquinarios passam por manutencio

preventiva.

2.1.8 Existéncia de registros que comprovem a calibragdo dos
instrumentos e equipamentos de medicdo ou comprovante da
execucdo do servico quando a calibracdo for realizada por

empresas terceirizadas.

2.2 MOVEIS: (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

2.2.1 Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes,
impermeaveis; em adequado estado de conservagdo, com

superficies integras.

2.2.2 Com desenho que permita uma facil higienizagao (lisos, sem

rugosidades e frestas).

2.3 UTENSILIOS:

2.3.1 Material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de
tamanho e forma que permitam facil higienizagdo: em adequado
estado de conservagcdo e em numero suficiente e apropriado ao

tipo de operagéo utilizada.

2.3.2 Armazenados em local apropriado, de forma organizada e

protegidos contra a contaminacao.

2.4 HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINARIOS, E
DOS MOVEIS E UTENSILIOS:

241 Existéncia de um responsavel pela operagdao de

higienizagao comprovadamente capacitado.
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(Técnico graduado?)

2.4.2 Frequéncia de higienizagdo adequada.

2.4.3 Existéncia de registro da higienizagao.

2.4.4 Produtos de higienizagao regularizados pelo Ministério
da Saude.

245 Disponibilidade dos produtos de higienizagao

necessarios a realizagao da operagao.

2.4.6 Diluicao dos produtos de higienizacédo, tempo de contato e
modo de uso/aplicagdo obedecem as instrucbes recomendadas

pelo fabricante.

2.4.7 Produtos de higienizac&o identificados e guardados em local

adequado.

2.4.8 Disponibilidade e adequacido dos utensilios necessarios a

realizacao da operacao. Em bom estado de conservacaio.

2.4.9 Adequada higienizagao.

OBSERVACOES .

F - AVALIACAO

3. MANIPULADORES

3.1 VESTUARIO:

3.1.1 Utilizacao de uniforme de trabalho de cor clara, adequado a

atividade e exclusivo para area de produgao.

3.1.2 Limpos e em adequado estado de conservacéo.

3.1.3 Asseio pessoal: boa apresentacdo, asseio corporal, maos

limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras,
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brincos, etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos

protegidos.

3.2 HABITOS HIGIENICOS:

3.2.1 Lavagem cuidadosa das mé&os antes da manipulagdo de
alimentos, principalmente apds qualquer interrupcdo e depois do

uso de sanitarios.

3.2.2 Manipuladores nao espirram sobre os alimentos, ndo
cospem, nao tossem, ndo fumam, ndo manipulam dinheiro ou ndo

praticam outros atos que possam contaminar o alimento.

3.2.3 Cartazes de orientacdao aos manipuladores sobre a correta
lavagem das maos e demais habitos de higiene, afixados em

locais apropriados.

3.5 EQUIPAMENTO DE PROTEGAO INDIVIDUAL:

3.5.1 Utilizagao de Equipamento de Protec¢ao Individual.

3.6 PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES E
SUPERVISAO:

3.6.1 Existéncia de programa de capacitacao adequado e
continuo relacionado a higiene pessoal e a manipulagao dos
alimentos. (Ja passaram por alguma capacitagcao e/ou

treinamento?)

3.6.2 Existéncia de registros dessas capacitagoes.

3.6.3 Existéncia de supervisdo da higiene pessoal e

manipulagao dos alimentos. (Tem fiscalizagdo? Que 6rgao?)

OBSERVACOES

G - AVALIACAO

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO
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4.1 MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

4.1.1 Operagbes de recepgdo da matéria-prima, ingredientes e
embalagens s&o realizadas em local protegido e isolado da area

de processamento.

4.1.2 Matérias - primas, ingredientes e embalagens inspecionados

na recepcao.

4.1.3 Existéncia de planilhas de controle na recepgao
(temperatura e caracteristicas sensoriais, condi¢cées de

transporte e outros).

4.1.4 Matérias-primas e ingredientes aguardando liberacao e

aqueles aprovados estao devidamente identificados.

4.1.5 Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no
controle efetuado na recepg¢ao sdo devolvidos imediatamente ou

identificados e armazenados em local separado.

4.1.6 Rotulos da matéria-prima e ingredientes atendem a
legislacao.

4.1.7 Critérios estabelecidos para a selecdo das matérias-primas

sao baseados na seguranga do alimento.

4.1.8 Armazenamento em local adequado e organizado; sobre
estrados distantes do piso, ou sobre paletes, bem
conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de forma que
permita apropriada higienizagao, iluminagao e circulagao de

ar. (Onde é armazenada a matéria-prima?).

4.1.9 Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens
respeita a ordem de entrada dos mesmos, sendo observado o
prazo de validade.

4.1.10 Acondicionamento adequado das embalagens a serem
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utilizadas.

4.1.11 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de

matérias-primas e ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUCAO:

4.2.1 Locais para pré - preparo ("area suja") isolados da area de

preparo por barreira fisica ou técnica.

4.2.2 Controle da circulagao e acesso do pessoal.

4.2.3 Conservacdo adequada de materiais destinados ao

reprocessamento.

4.2 .4 Ordenado, linear e sem cruzamento.

B - AVALIACAO

4.3 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO DO PRODUTO-FINAL:

4.3.2 Produto final acondicionado em embalagens adequadas e

integras.

4.3.3 Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre
estrados distantes do piso, ou sobre paletes, bem conservados e
limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredes e
distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizagao,

iluminagao e circulagao de ar.

4.3.4 Auséncia de material estranho, estragado ou toxico.

4.3.5 Armazenamento em local limpo e conservado

4.3.6 Controle adequado e existéncia de planilha de registro de

temperatura, para ambientes com controle térmico.

4.3.7 Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de
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alimentos.

4.3.8 Produtos avariados, com prazo de validade vencido,
devolvidos ou recolhidos do mercado devidamente identificados e

armazenados em local separado e de forma organizada.

4.3.9 Produtos finais aguardando resultado analitico ou em

quarentena e aqueles aprovados devidamente identificados.

4.4 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL:

4.4 1 Existéncia de controle de qualidade do produto final.

4.4.2 Existéncia de programa de amostragem para analise

laboratorial do produto final.

4.4.3 Existéncia de laudo laboratorial atestando o controle de
qualidade do produto final, assinado pelo técnico da empresa

responsavel pela analise ou expedido por empresa terceirizada.

4.4 4 Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para

analise do produto final realizadas no estabelecimento.

4.5 TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL.:

4.5.1 Produto transportado na temperatura especificada no

rétulo. (Como é feito o transporte dos lanches? )

4.5.2 Veiculo limpo, com cobertura para protecdo de carga.
Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de

sua presenga como fezes, ninhos e outros.

4.5.3 Transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4 Veiculo nao transporta outras cargas que comprometam

a seguranca do produto.

(E transportado com outros produtos?)

455 Presenca de equipamento para controle de temperatura
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quando se transporta alimentos que necessitam de condi¢cbes

especiais de conservagao.

OBSERVACOES. . .

B - AVALIACAO
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