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“Razoes nao ouve quem de fome morre.”

JEAN DE LA FONTAINE



RESUMO

Diante do cenario global da fome, equipamentos publicos locais de combate as
perdas e desperdicios alimentares através de assisténcia e educacdo, torna-se
estratégico. Em Campina Grande-PB, local do estudo, a auséncia deste modelo
de equipamento em condigoes ideias de atuagao resultou no presente Trabalho
de Conclusao de Curso, tendo por objetivo desenvolver projeto arquitetonico, de
Banco de Alimentos. Realizando procedimentos de pesquisa bibliografica da
tematica sobre Bancos de Alimentos; estudo da demanda de construgdo para a
cidade; levantamento e analise de projeto correlatos; definicdo de diretriz base
para o projeto; estudo do lugar de implantacao; desenvolvimento de proposta.
Como resultado, o projeto busca atender todas as recomendacoes federais para
a tipologia, ampliando as possibilidades de uso da edificacao e integrando ao
espaco livre publico. Tracando a consolidacdo da atuagdo e importancia do

Banco de Alimentos para a cidade.

Palavras chaves: Arquitetura de Banco de Alimentos; Projeto de assisténcia

social; Arquitetura e combate a fome



ABSTRACT

In view of the global hunger scenario, local public facilities to combat food
losses and waste through assistance and education, become strategic. In
Campina Grande-PB, place of study, the absence of this equipment model in
ideal operating conditions resulted in the present Course Completion Work, with
the objective of developing an architectural design, of the Food Bank. Performing
bibliographic research procedures on the theme of Food Banks; study of building
demand for the city; related project survey and analysis; definition of a basic
guideline for the project; study of the place of implantation; proposal
development. As a result, the project seeks to meet all federal
recommendations for the typology, expanding the possibilities of using the
building and integrating it into the public free space. Tracing the consolidation of

the performance and importance of the Food Bank for the city.

Key Works: Food Bank Architecture; Social assistance project; Architecture and

fighting hunger.
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INTRODUGAO

Trinta e trés mil toneladas, é aproximadamente essa a quantidade de
alimentos descartada apenas nas feiras livres da cidade de Sao Paulo a cada
ano. Esse nimero abrange alimentos como frutas, verduras e legumes em sua
maioria ainda adequados ao consumo e sinaliza porque o Brasil figura na lista

dos dez paises de maior desperdicio alimentar no mundo (FERREIRA, 2018).

As perdas (reducao ndo intencional da oferta alimentos ao consumo,
resultante de falhas do ciclo produtivo) e os desperdicios (descarte intencional
de produtos adequados para o consumo humano) ocorrem desde a etapa de
producdo até sua utilizagdo pelos consumidores finais. Segundo dados da Food
and Agriculture Organization - FAO, 6rgao das Nagdes Unidas, anualmente entre
um quarto e um terco dos alimentos produzidos no mundo sao desperdicados,

sendo a reducdo deste indice pela metade uma das metas da ONU para 2030.

Ndo é apenas o alimento que estd sendo descartado, mas também o
conjunto de recursos naturais, como agua, combustiveis fosseis, energia
elétrica, empregado nesse ciclo produtivo, que envolve desde a etapa de
producdo rural até a distribuicdo do alimento a mesa do consumidor final. Tais
questdes apontam o quanto a sociedade atual ainda precisa por em pratica o
conceito de sustentabilidade, que abrange valores ambientes, sociais e
econdmicos a fim de buscar equilibrio entre a preservacdo do meio ambiente e

a qualidade de vida da populacao.

E, ao considerar a qualidade de vida da populacdo, o desperdicio de
alimentos adequados ao uso entra em conflito, sobretudo no Brasil, com o
problema da fome vivenciado por parcela dessa populacao. Entre os anos de
2017 e 2018, a inseguranca alimentar grave, definida pelo IBGE como “dia inteiro

sem ingerir alimento”, afetou aproximadamente dez milhdoes e trezentos mil
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brasileiros (IBGE, 2020), o que significa um aumento nos niumeros da fome no

pais, em relacdo as pesquisas anteriores.’

Figura 01: Nimeros da inseguranca alimentar no Brasil Fonte: IBGE - Adaptado

Diante desse cenario de vulnerabilidade alimentar e nutricional
mencionado, foram estabelecidas politicas publicas para assegurar o direito
humano a alimentagdo adequada, a exemplo da criacdo Sistema Nacional de
Segurancga Alimentar e Nutricional - SISAN (Lei 11.346, de 15 de setembro de
2006), no qual a seguranca alimentar e nutricional, reconhecida como um dever
do poder publico promover e garantir os mecanismos para sua exigibilidade, é

definida como:

[..] realizagao do direito de todos ao acesso regular e permanente a
alimentos de qualidade, em quantidade suficiente, sem comprometer
0 acesso a outras necessidades essenciais, tendo como base praticas
alimentares promotoras de salde que respeitem a diversidade
cultural e que sejam ambiental, cultural, economica e socialmente

sustentaveis (BRASIL, 2006)

Uma das acdes do Sistema Nacional da Seguranca Alimentar e
Nutricional (SISAN), em prol do Direito Humano a Alimentacdo, é o Programa
Banco de Alimentos. As primeiras unidades brasileiras, surgiram a partir de
1998, através de iniciativas privadas, recebendo ampliacdo em 2003, com o
Programa Fome Zero, dentro das estratégias de combate a instabilidade

alimentar e nutricional do Governo Federal, a fim de atuar como o agente de

1 Em comparac3o com pesquisas nos anos de 2004, 2009 e 2013
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ligacdo entre os produtos rejeitados (mais ainda adequados ao consumo

humano) e a populagao em situacdo de inseguranca alimentar.

Apesar da importancia do Banco de Alimentos para redugdo do
desperdicio alimentar e para reducdo da vulnerabilidade social, algumas
cidades do pais com esses problemas ndo possuem tal equipamento publico.
Esse é o caso de Campina Grande, onde uma instituicdo privada, o SESC, oferta

esse servico na cidade e, mesmo assim, sem edificio especifico para esse fim.

Diante disso, esse Trabalho de Conclusao de Curso tem o objetivo de
desenvolver anteprojeto arquiteténico de edificio para banco de alimentos em
Campina Grande, destinado a assisténcia da populacdo em situagdo de
inseguranca alimentar. Esse objetivo geral abrange, por sua vez, os seguintes
objetivos especificos: (1) definir implantagdo urbana do edificio que seja de facil
acesso a populacdo socialmente vulneravel; (2) favorecer integragdo entre o
edificio e o espago publico urbano, a fim de reforgar seu carater publico; (3)
prever flexibilidade espacial do edificio em adequacdo aos principios da

sustentabilidade.

Para isso, o trabalho segue os seguintes procedimentos metodolagicos:
(1) pesquisa bibliografica sobre o planejamento de edificios destinados a Banco
de Alimentos, com base em normas, legislagoes e manuais de arquitetura, a fim
de identificar aspectos tipologicos; (2) estudo da demanda de construgdo de
Banco de Alimentos para Campina Grande; (3) levantamento e analise de
projetos correlatos de bancos de alimentos, para gerar estudos comparativos
de obras construidas entre si e confronta-las com os dados tipoldgicos; (4)
sistematizagcao dos dados sobre a arquitetura do banco de alimentos e sobre
sua demanda para Campina Grande, a fim de definir as diretrizes do projeto
arquitetonico para a cidade; (5) estudo do local de implantagdo do projeto
através de visitas de campo e pesquisa de dados documentais, a exemplo de
legislacdo (Cddigo de Obras de Campina Grande) e dados cartograficos (6)

desenvolvimento da proposta arquitetonica.
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As informacdes geradas sdo apresentadas em quatro capitulos.
Incialmente, no capitulo 1, expbe-se de forma mais detalhada o que é um Banco
de Alimentos, indicando sua funcdo e forma de atuacdo, além da estrutura fisica
existente no pais. No capitulo 2, explica-se a demanda de Campina Grande por
tal equipamento, com base na vulnerabilidade social e no desperdicio alimentar.
No capitulo 3, sdo apresentadas as recomendacdes para o projeto de banco de
alimentos, sao analisados projetos correlatos e, em seguida, sao expostas as
diretrizes arquitetonicas estabelecidas para o desenvolvimento do Banco de
Alimentos para Campina Grande. Por fim, no capitulo 4, é apresentada, em seus

diferentes aspectos, a proposta desenvolvida.



1 " 0 QUE E BANCO DE ALIMENTO0S?

15
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1.1 FUNCAO E FORMA DE ATUACAO

Durante a Eco-92 a Agenda 21 foi instituida, estabelecendo a importancia do
comprometimento de todos os paises com as solugbes dos problemas
socioambientais. A publicagao trouxe reflexoes sobre o planejamento
participativo em nivel global, nacional e local; sua meta era estimular a criagdo
de uma nova organizacdo econdmica e civilizatoria. Para o Brasil, a Agenda 21,
tem como acdes prioritarias os programas de inclusdo social (incluindo
distribuicdo de renda, acesso a salde e educacdo) e desenvolvimento
sustentavel, que incluem sustentabilidade urbana e rural; preservacdo dos
recursos naturais e minerais, bem como ética e politica para o planejamento,

aspectos esséncias de serem considerados e repensados por todos.

Embora presentes em muitas cidades brasileiras, é de senso comum que os
Bancos de Alimentos sao equipamentos ainda desconhecidos por boa parcela
da populacdo. Para minimizar o desperdicio de alimentos e dar um destino
socialmente mais adequado as sobras alimentares, de maneira mais
sustentavel, o Governo Federal, através do Ministério do Desenvolvimento
Social, desde 2003, incentiva os chamados Equipamentos Publicos de
Seguranca Alimentar e Nutricional. O Programa Bancos de Alimentos constitui
um destes importantes equipamentos e tem por fungdo bdasica receber
alimentos doados e distribui-los a pessoas em situacdo de inseguranca

alimentar ou nutricional.

Quanto a gestdo e responsabilidade, esses bancos podem ser publicos
ou privados. Os equipamentos privados sao oferecidos por organizagoes da
sociedade civil sem fins lucrativos, como ONG’s, a exemplo da ONG Banco de
Alimentos, a primeira unidade brasileira, fundada nos ano de 1998, no bairro do
Pacaembu em Sao Paulo; e pelo SESC, que no fim da década de 1990 criou o
Programa Mesa Brasil, com unidades instaladas em algumas cidades do pais.
Por sua vez, os bancos de alimentos publicos sdo ofertados por Prefeituras

Municipais.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Agenda_21
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As estruturas dos Banco de Alimentos funcionam em parceria com o
maior nudmero disponivel de entidades de produgdo, armazenamento,
comercializacdo e processamento de produtos do género alimentar que estao
fora do padrao comercial, a fim de ampliar a recepcao de alimentos. Os
alimentos sao fornecidos por supermercados, feiras, produtores rurais e
também pela sociedade civil. Na maioria das vezes sdo recolhidos /in loco pelos

proprios técnicos do banco e, em seguida, levados até a sede.

Logo apods a recepcao, os produtos sdo selecionados, a fim de identificar
suas caracteristicas nutricionais e estado de conservacao, e higienizados. Os
produtos, sobretudo agricolas (frutas, hortalicas e legumes), parcialmente
danificados e ainda adequados ao consumo humano sao processados e
transformados em novos alimentos. E, aqueles em estagio mais avancado de
deterioracao sao descartados, com a possibilidade de serem utilizados em
processo de compostagem. Em seguida, os alimentos sao embalados e
acondicionados em local adequado, a exemplo do uso de gondolas e de camaras

de refrigeracdo para armazenar produtos mais pereciveis.

Os alimentos s6 sdo manuseados novamente, quando é realizada suas
distribuicoes de forma direta a pessoas em situacao de inseguranca alimentar
ou nutricional ou de forma indireta a esse publico, quando os alimentos sdo
repassados para entidades de assisténcia social vinculadas ao Plano de
Seguranca Alimentar e Nutricional Brasileiro. Nesse caso, as entidades
realizam a distribuicdo dos alimentos as familias ou utilizam esses alimentos
como complementagao de refeigcoes por elas servidas, a exemplo de escolas,

creches, orfanatos e centros de acolhimento publicos.



18

Figura 02: Diagrama sobre o funcionamento basico de um Banco de Alimentos Fonte: O autor

Assim, pode-se identificar, quanto a forma de organizagdo, pelo menos
dois perfis diferentes de Banco de Alimentos: (1) assisténcia social direta,
quando as pessoas em situacao de insegurancga alimentar ou nutricional sao
atendidas no proprio banco de alimentos; (2) assisténcia social indireta, quando
os alimentos sao repassados do Banco de Alimentos para instituicoes de

assisténcia social conveniadas.

Além do exercicio de recepcdo e distribuicdo, alguns bancos
desenvolvem outras atividades em seu espaco fisico, sobretudo de natureza
educativa, a fim de ampliar as ag6es de combate a inseguranca alimentar. Uma
dessas atividades é o acompanhamento nutricional das criancas atendidas

pelas doagbes. Também sdo realizadas oficinas que ensinam boas praticas,
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higiene e culinaria saudavel, para diferentes publicos, visando o aproveitamento
integral e coerente dos donativos e ampliando a conscientizagao da populagao

acerca da alimentacdo saudavel e sem desperdicios.

Os Bancos de Alimentos publicos sdo considerados locais estratégicos
nas atividades dos sistemas agroalimentares da regidao em que atuam,
associados a outras atividades do governo, como Programa de Aquisicao de
Alimentos-PAA e Programa Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE, que
adquire diversos géneros alimentares, em muitos casos, produzindo cestas
basicas verdes, repassadas a populacdo carente, a fim de complementar a dieta

daqueles que mais precisam.

Portanto, os bancos de alimentos configuram-se como relevantes
estruturas de manutencdo do sistema de promocao alimentar, trazendo a tona
questdes como os altos indices de perda de alimentos, provenientes da etapa
de transporte, armazenamento e distribuicido. E sao um importante
equipamento urbano de assisténcia social. Durante a pandemia do COVID-19, as
unidades de Bancos de Alimentos, reafirmaram sua importancia, atuando
intensamente na captacdo e distribuicdo ndo so de alimentos, como também

itens de higiene e equipamentos de protecao pessoal.

1.2 ESTRUTURA EXISTENTE NO BRASIL

Nos ultimos anos, a ampliacdo dos investimentos feitos no programa
Banco de Alimentos, impulsionou a abertura de novas unidades e a consolidagao
de uma Rede Nacional em 2015, elevando o nimero de pessoas atendidas,
firmando-se como importantes espacos estratégicos na estruturacdo do

combate a fome em escala local.

Segundo dados apontados pelo Ministério do Desenvolvimento Social
(2017), a Rede Brasileira de Bancos de Alimentos é formada por 218 unidades.
com um montante de transacao de 59 mil toneladas de alimentos em 2016,
atendendo 5.894.201 pessoas em situacao de vulnerabilidade. Estando presente

em todos os estados do pais. Na Paraiba, por exemplo, ha seis unidades: dois
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em Joao Pessoa; um em Campina Grande; um em Patos; um em Sousa; um em

Cajazeiras.

Mapa 01: Distribui¢cao dos Bancos no Brasil  Fonte: Rede Brasileira de Bancos de Alimentos - Adaptado

A maior parte desses equipamentos, 53% sdo publicos, administrados, em
geral, por prefeituras, estas unidades quase sempre estao localizadas em
grandes cidades, onde a quantidade de pessoas em situacao de vulnerabilidade
social é maior, e em localizagbes urbanas proximas as fontes doadoras de
alimentos, em especial centrais de abastecimento (CEASA), feiras e redes

varejistas de alimentos.

Outra parcela significativa, de 40% é gerida através de servigos sociais
autonomos. Neste universo, estdo os bancos de alimentos geridos pelo SESC,
através do programa Mesa Brasil. Na década de 1990, o Servico Social do
Comércio - Sesc inicia em algumas cidades do pais, operando em carater
experimental, uma série de ativadas que buscam combater a fome, dentre elas
0 que mais tarde viria a ser o Programa Mesa Brasil, ao qual agrega os Banco

de Alimentos.
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Além de desenvolver a logistica tradicional de um BA, que consiste no
recolhimento, selecdo, estocagem e, por fim, a distribuicdo, o Mesa Brasil
desenvolve o modelo de colheita urbana, que consiste na coleta e direta
distribuicdo das doacOes, que sdo realizadas por equipes de profissionais
capacitados e nas devidas estruturas de acondicionamento e transporte. Além
disso, realiza atividades educativas de nutricao e servigo social sao

desenvolvidas

Atualmente o Mesa Brasil conta com 90 unidades espalhadas em todos
os estados do pais. Segundo dados do MDS em 2018, os BA’s - Sesc distribuiram
por més, uma meédia de 3,37 mil toneladas? de géneros alimenticios para
1.729.928 recebedores, resultando em uma média mensal de 1,94 kg de alimento
por pessoa, naquele ano. Estes nimeros evidenciam o forte potencial de alcance

do programa.

Outra modalidade, s3o os bancos associados as centrais de
abastecimentos (CEASAS), os quais totalizam 4% das unidades no pais. Nesses
casos, hd uma direta associacdo entre esse equipamento e um fornecedor
especifico de alimentos, que condiciona inclusive sua localizacdo urbana, em

geral nas imediag6es da propria CEASA.

De forma mais individualizada, percebe-se diversidade de escalas dos
bancos de alimentos existentes no pais. Had desde equipamentos de grande
porte, em geral vinculados as centrais de abastecimentos, como o existente na
CEAGSP (Imagens 05 e 06) de S3o Paulo que tem cerca de 3000m* de area, até
equipamentos de menor porte, como o Banco de Alimentos de ltanhaém-SP

(Imagens 03 e 04), com area construida de 345m?.

2 Para melhor compreens3o textual as unidades de medida disponibilizadas pelos relatérios e planilhas do
MDS, conversdes na unidade de massa e numero de pessoas foram realizadas.

Disponivel em: https://docs.google.com/spreadsheets/d/1NXcS-
VvosdRDsMUyDiefLVNxY3rM2CwH90WLwnmyNeU/edit#gid=1777322029. Acesso em: 28 maio 2020.
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Figura 03 e 04: Exemplos de BA's brasileiros: Banco de ltanhém -SP; Fonte: Prefeitura de Itanhaém

Figura 05 e 06 : Exemplos de BA’s brasileiros: Banco da CEAGESP -SP; Fonte: CEAGESP

Figuras 07 e 08: Exemplos de BA’s brasileiros: Banco de Teresina - PI; Fonte: Governo do Piaui

Portanto, pode-se afirmar que os bancos de alimentos existentes no pais
sdo em geral equipamentos publicos em um processo de expansdo desde a
primeira década de 2000, instalados em locais proximos as fontes de recepcao
dos donativos, e realizam coletas e distribuicao de alimentos, bem como

atividades educativas, de vital importancia no combate a fome.



A DEMANDA EM CAMPINA GRANDE
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2.1 VULNERABILIDADE E DESPERDICIO ALIMENTAR

Situada no agreste Paraibano, distando aproximados 130 km da capital
Joao Pessoa, atualmente Campina Grande consta com cerca de 410 mil
habitantes (IBGE, 2019) em uma area territorial de aproximadamente 595 km?2.
Assim como nas demais cidades brasileiras, a inseguranga alimentar é uma
realidade ainda presente, de acordo com dados da Pesquisa Nacional por
Amostra de Domicilios sobre Seguranca Alimentar na Paraiba (IBGE,2018),
53,4% dos domicilios particulares sofrem de inseguranca alimentar
(classificadas como leve, moderada ou grave). NUmeros que cresceram em
referéncia as series historicas anteriores, quando em 2013, este percentual era
de 36,5% (IBGE,2013).

Figura 09: Localizagdo de Campina Grande - PB, Brasil Fonte: Fotomontagem editado pelo autor

A partir dos dados do Cadastro Unico3 (CAISAN,2016) em Campina Grande,
podemos aferir a vulnerabilidade social por municipio. De acordo como os dados
mais recentes 173.578 (42,34%) pessoas encontram-se em situacdo de
vulnerabilidade economica. Logo, a limitacdo de renda apresentada abre
margem para a situacao de inseguranca alimentar, uma vez que a renda destes
individuos, sdo incompativeis para a manutencdo de uma alimentacdo regular

saudavel.

3 Instrumento de levantamento de dados com o objetivo de identificas as familias de baixa renda, para
inclusdo em programas de assisténcia
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Em Campina Grande, a populacdo mais vulneravel, de acordo com o indice
de renda (mapa 02), se concentra principalmente nas periferias da area urbana
das zonas norte; noroeste; oeste; sudoeste e leste, com a presenca de bolsoes

proximas ao anel central da cidade.

Mapa 02: indice de renda por setor em Campina Grande Fonte: CAU - UFCG adaptado

Por outro lado, as perdas e o desperdicio alimentar, sdo outros problemas
também presentes em Campina Grande. Isso é visualmente perceptivel em
breves visitas aos entrepostos comerciais da cidade, a exemplo da Feira Central,
onde facilmente observamos o frequente descarte de géneros alimentares em
estado adequado ao consumo humano. Soma-se a isso a auséncia ou

insuficiéncia de mecanismos para captacao e redistribuicao desses alimentos e
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para educar a populagdo em favor de praticas mais sustentaveis na relagdo com

os alimentos.

Figura 10 e 11: Perda de alimentos na Feira Central de Campina Grande; Fontes: O autor

2.2 A NECESSIDADE DE ESTRUTURA PUBLICA

0 Unico banco de alimentos existente em Campina Grande é gerido pela
iniciativa privada, através do Programa Mesa Brasil Sesc, uma rede Nacional de
Solidariedade Contra a Fome e o Desperdicio de Alimentos, estruturado atraveés
de atividades educacionais, captacao e distribuicao de alimentos, com atuacao

de atividades sociais diversas em todo o estado.

Figural2: Divulgacdo das agdes dos BA’s do SESC na Paraiba Fonte: ASCOM - Paraibaonline
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0 banco ocupa parte de edificio (pavimento térreo) destinado a outro fim,
SESC Centro, concentrado em atividades administrativas e culturais e
localizado em regido central a cidade, nas imediagcbes de seu principal eixo
viario, Avenida Floriano Peixoto, e nas proximidades do centro urbano. Nesse
sentido, o banco de alimentos ndo tem um espaco fisico independente, de modo
que seu funcionamento tem que se ajustar aos demais usos e publicos
presentes no edificio. Da mesma forma, seu espaco fisico ndo foi planejado a
seu uso, de modo que seus gestores reconhecem a pouca dimensdo disponivel

para seu funcionamento de forma adequada.

Figural2 e 13: Localizacdo do BA de Campina Grande; Fonte: SEPLAN/ Sesc PB - adaptado

E, ao reconhecer que o banco de alimentos ndo é apenas um local de
manuseio de alimentos, ja que é direta ou indiretamente um equipamento
urbano de assisténcia social, suas instalacbes devem ser facilmente
reconhecidas e acessiveis pelo publico alvo. E, nesse aspecto, a estrutura
existente em Campina Grande nao se adequa a esse fim, sobretudo diante de
sua pouca interacdo com o espaco publico e receptividade aos usuarios

externos de forma independente aos usos administrativo e cultural do SESC.



3 . DIRETRIZES DE PROJETO ARQUITETONICO
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3.1 RECOMENDAGOES OFICIAIS E TECNICAS

0 Banco de Alimentos € um programa arquitetonico ainda pouco
conhecido, de modo que é importante compreender, num primeiro momento,
seus aspectos tipoldgicos, com base em revisao de literatura de guias de projeto
editados por orgdos oficiais, para delimitar aspectos fundamentais desse
edificio. S3o analisadas duas publicacdes sobre o tema: Guia de Boas Praticas
para Bancos de Alimentos (2019), da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA, e Guia Banco de Alimentos - Roteiro de Implantagcao (2007), do

Ministério do Desenvolvimento Social e Combate a Fome em 2007.

0 Guia de Boas Praticas para Bancos de Alimentos (2019), elaborado pela
ANVISA, expoe recomendagdes sobre aspectos funcionais e construtivos
desses edificios, com énfase na setorizacdo dos ambientes. Setoriza o banco de
alimentos em: (1) recepcao, (2) selecao e triagem, (3) descarte, (4) expedicao e
(5) setor administrativo. De forma mais especifica, recomenda que a recepcao
seja uma area coberta e de facil higienizagdo; a selecdo e triagem, com iguais
caracteristicas, deve possuir lavatorio e bancada de trabalho; o descarte deve
ser formado por lixeira tampada em area externa; a expedicdo deve ser coberta
e pode ser “a propria area de recepcdo, a depender de escalonamento de
horarios para entrada/saida de produtos” (ANVISA, 2019); e o setor
administrativo deve ser composto por administracdo (para manutengao de
documento e registros), sanitario/vestiario masculino e feminino e almoxarifado

(para armazenar produtos de higienizagao), e ser separado dos demais setores.

Essa estrutura minima deve ser ajustada em funcdo do tipo de alimento
manuseado, classificado em: (1) alimentos industrializados ndo pereciveis, (2)
alimentos pereciveis com baixo risco de contaminacao, (3) alimentos pereciveis
conservados sob refrigeragcao ou congelamento. Em funcao disso e de
atividades especificas a cada banco de alimentos, podem surgir a necessidade

de ambientes como: setor de fracionamento e embalagem, setor de



processamento,

setor de

armazenamento

refrigerador/congelador), conforme tabela 01.

(despensa
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seca,

ESTRUTURA FISICA POR TIPO DE ALIMENTO TRANSACIONADO

Area

Alimentos Alimentos pereciveis
industrializados ndo com baixo risco de
pereciveis contaminagdo

Alimentos pereciveis
conservados sob
refrigeracdo ou
congelamento

Setor de fracionamento
e embalagem (quando
aplicavel)

Sala arejada, com fluxo separado dos demais setores.
Piso resistente e impermeavel, de facil higienizacdo,
com ralo de escoamento de &agua. Bancadas de

trabalho impermedveis de facil higienizacdo.
Lavatorio suprido de produtos destinados a
higienizagdo das mdos. Equipamentos: balanga,
seladora

N&o se aplica

Setor de processamento
(quando aplicavel)

Sala dedicada (exclusiva), arejada, com fluxo separado dos demais setores. Piso
resistente e impermeavel, de facil higienizacdo, com ralo de escoamento de agua.
Equipamentos, mdveis e utensilios com superficies lisas, impermeaveis, de facil
higienizacdo. Lavatorio suprido de produtos destinados a higienizacdo das méos.
Cuba ou tanque exclusivo para higienizacdo de alimentos. Equipamentos:
balanga, forno, fogdo, triturador, batedeira, refrigerador, congelador, caixas ou
armarios para armazenamento de utensilios, entre outros.

Setor de
armazenamento —
despensa seca
(quando aplicavel)

Pode ser contigua a area de recepc¢do ou expedicdo e
seguir as mesmas recomendagdes desta (Tabela 1),
acrescido de espaco para pallets ou prateleiras.

N&o se aplica

Setor de
armazenamento —
Refrigerador/Congelador
(quando aplicavel)

Ndo se aplica.
Opcionalmente, o banco

Ndo se aplica

de alimentos pode
armazenar esses
alimentos em c&maras
frias ou outros
equipamentos de

refrigeracdo, para obter
maior durabilidade

Camara fria e/ou
refrigerador  industrial
efou balcdo frigorifico
efou freezer horizontal
ou vertical, a depender
do volume de alimentos

transacionados.

Logistica/Transporte

Veiculo de carga com bal fechado ou cobertura para
os alimentos.

Veiculo de carga com
bau fechado e
refrigerado

Tabela 01: Estrutura fisica por setores Guia ANVISA -2019

Fonte: ANVISA - Adaptado pelo autor

Por sua vez, o Guia Banco de Alimentos - Roteiro de Implantagao (2007),

editado pelo Ministério do Desenvolvimento Social e Combate a Fome, apresenta

recomendacées mais abrangentes e determinantes sobre o espaco fisico,

sobretudo ao analisar os fluxos de atividades e a relagdao espacial dos

ambientes entre si, questoes nao enfrentadas no documento anterior.

Conforme Quadro 01, esse guia organiza os diversos “setores” ou

ambientes do banco de alimentos em:
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ambientes que compoem o fluxo principal do banco de alimentos,
composto por (1) recepcdo/pré-higienizacdo, (2) selecdo/triagem e
higienizagdo, (3) processamento, (4) acondicionamento e (5)
identificacao, expedicao;

ambientes auxiliares ao banco de alimentos, que, apesar de fisicamente
separados, devem estar ligados ao fluxo principal e sdo compostos por
(1) descarte, (2) higienizacdo e armazenamento de monoblocos e (3)
estocagem seca e refrigerada;

ambientes que devem manter isolamento do fluxo principal do banco de
alimentos, composto por: (1) sala para administracdo/coordenacao, (2)
sanitarios/vestiarios dos funcionarios, (3) depdsito de material de

limpeza e (4) capacitagdo/cozinha experimental.

Quadro 01: Fluxos do Banco de Alimentos - Roteiro de Implantagdo  Fonte: MDS - Governo
Federal -Adaptado
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0 guia demonstra a aplicagao desse organograma e setorizagao funcional
através de organizacdo espacial de um banco de alimentos, exposto através de
planta baixa. Nesse exemplo (Figura 14), ficam mais evidentes as interligagdes
dos ambientes entre si e suas relagdes com o fluxo principal do banco de
alimentos, a exemplo da proximidade entre recepgao e expedicao a fim de
facilitar a etapa de transporte dos alimentos em veiculos de carga. Nesse
desenho, também fica evidente a necessidade de isolar o espaco de
armazenamento dos residuos, bem como a necessidade de sequenciar a
disposicao dos ambientes com o intuito de manter uma linha de fluxo desde a

entrada até a saida dos donativos no prédio.

Também sdo expostos dados sobre o dimensionamento dos ambientes
com base em “mddulos espaciais”, 0os quais ao invés de dimensdes absolutas
definem a proporgdo dos ambientes entre si. E recomendado, por exemplo, que
o setor de recepcdo tenha “um méddulo espacial” ou que setor de
selecdo/triagem e higienizacdo tenha “dois mddulos espaciais”. Tais dados
podem ser desdobrados em dimensoes absolutas a partir do projeto do banco
de alimentos exemplificado no guia, que segue modulagao estrutural (ou
“mddulo espacial”, conforme denominacdo do guia) de 4,0 x 4,0m. Os ambientes
de recepcdo e expedicdo, por exemplo, correspondem a um maddulo “espacial”
(ou estrutural), como recomendado no proprio “Roteiro de implantagdo”, por
conseguinte possuem 16m? de area construida cada. No fluxo principal do banco
de alimento, os maiores ambientes sao os locais de estocagem, selecao e
acondicionamento, que embora semi integrados, necessitam de uma
delimitacdo clara. O setor de estocagem € o que demanda maior espaco fisico,
possui 72m?* de area construida, distribuidos num espaco de 6,0 x 12,0m. E a
totalidade do conjunto exemplificado (inclusive circulagao) corresponde a 368m?

de area construida.
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Figura 14: Setorizagdo do BA - Roteiro de Implantagao 2007 Fonte: Governo Federal

E, assim como o guia anterior, caracteriza de forma individualizada cada

ambiente do banco de alimentos. Considera que:

setor de recepgdo e pré-higienizacdo deve corresponder a um “mddulo
espacial’, se destinar a atividades de recebimento dos donativos, com pré-
higienizacdo, pesagem e separacdo dos géneros em categorias e possuir
balcdo de apoio para controle de recebimento; pallets; lavadora madvel para
higienizacdo dos donativos; acesso para o setor administrativo e guiché para
controle de chegada; grelha para escoamento de agua; balangas méveis de
piso; lixeira movel; carro plataforma; ponto para higienizacdo das maos e
calcados.

espacgo de carga e descarga deve apresentar cobertura em altura suficiente
para comportar o acesso de caminh&o bau (14 x 2,6 x 4,4 m), deve ser dotado
de iluminagao que permita a limpeza e verificagao das condigoes de higiene
dos veiculos, além de apresentar area ampla para verificacdo de peso e/ou
quantidade de géneros;

setor de selecdo/triagem e higienizacdo deve corresponder a dois modulos
espaciais, ser destinado a selecdo dos produtos adequados ao consumo
humano, para sua posterior higienizacao e separagao por categorias, e

possuir ponto de higienizacao das maos, lixeira, pallets, bancadas de
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trabalho em aco inox e no minimo duas cubas (em dimensdes adequadas a
higienizacado dos diferentes produtos);

setor de descarte deve corresponder a meio madulo espacial, ser destinado
aos descartes de produtos improprios ao consumo humano, se localizar
proximo aos espacos de recepcao/pré-higienizacdo e selecdo/triagem, ter
acesso direto a area externa, para facilitar a coleta, ser revestido com
superficies impermeabilizadas e lavaveis e ter ar-condicionado e containers
plasticos para os descartes;

setor de processamento deve corresponder a um modulo espacial mais um
quarto de modulo, se destinar a transformacdo de donativos (como
desidratacdo), processamento minimo (descascar, cortar, fatiar) ou
elaboragao de conservas, doces, entre outros, ser ambiente fechado,
climatizado e com fluxo complementar em separado (devido ao grande risco
de contaminacdo) e possuir instalagcdes de gas para cocgdo, ar condicionado,
bancadas em aco inox, ponto de higienizagao das maos, bancada de ago inox
com lavatorio e no minimo duas cubas, equipamentos para processamento,
conforme as atividades a serem exercidas;

setor de acondicionamento e identificacao deve corresponder a dois
modulos espaciais, se destinar a retirada da embalagem original, para
posterior higienizacao, colocagao de novas embalagens e identificagao, nao
necessita ser confinado e precisa de ponto para higienizacao das maos,
bancada em aco inox com no minimo duas cubas, grelha para escoamento
de agua, lixeira movel, bancadas em aco inox, balanca eletrénica de mesa;
setor de estocagem seca e refrigerada deve corresponder a quatro mddulos
espaciais mais meio madulo, ser destinado ao armazenamento de alimentos
e dividido em dois ambientes, despensa seca e camara de refrigeracdo. A
despensa seca deve propiciar o armazenamento dos alimentos em
prateleiras e pallets (para evitar o contato com piso e vedacgoes) e possuir
pallets, transpallet, lixeira movel e estantes em aco inox com prateleiras
vazadas. A camara de refrigeracdo deve ter dimensdes compativeis com o
volume médio de donativos, seguir as recomendacdes técnicas do fabricante

e ser complementada por freezers e caixas térmicas de transporte;
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setor de higienizagao e armazenamento de monoblocos deve corresponder
a um modulo espacial, ser destinado a higienizacdo dos monoblocos por
esguichos de pressao, para, em seguida, serem armazenados, e possuir
separacdo entre area de higienizacdo e de guarda, para evitar contaminacao;
setor de expedicdo deve corresponder a um modulo espacial, ser destinado
a saida dos donativos para distribuicdo e ao carregamento dos veiculos de
entrega, ndo precisa de confinamento, deve possuir um balcado de apoio (com
altura entre 110cm €120 cm), ser um ambiente coberto e dotado de iluminagao
adequada para verificagdo das condicdes de higiene e limpeza dos veiculos
que transportaram os donativos;

setor administrativo deve corresponder a quatro moddulos espaciais mais
meio maodulo, ser destinado a atividades administrativas, como controle dos
géneros recebidos e distribuidos e cadastramento e avaliagdo das entidades
ou pessoas atendidas, ser subdividlo em trés ambientes, sala
administrativa/coordenacao (espago dimensionado para acomodar os
diferentes profissionais como nutricionistas, engenheiros de alimentos,
assistentes sociais, gestores e estagiarios) banheiro/vestiario dos
funcionarios e depodsito de materiais de limpeza, estar separado dos
ambientes de fluxo de alimentos. A sala para administragdo/coordenacéao do
banco de alimentos deve ter localizagdo estratégica, para propiciar visio das
atividades do banco através de painéis de vidro, ter elevagdo do piso e
possuir equipamentos como mesa de escritério e reunido, armarios, guiché
de recepcdo e mesa para computador. Os sanitarios/vestiarios dos
funcionarios devem permitir que os funcionarios acessem o edifico por este
setor (antes de entrar na area de produgdo/administracdo), se organizar em
trés areas distintas: vestiarios com armarios individuais, boxes para banho
e sanitarios (compostos por loucas sanitarias e lavatorios). O depdsito de
material de limpeza deve possuir tanque para higienizacao do material de
limpeza e estantes para armazenamento de material e produtos de limpeza.
setor de capacitacdo/cozinha experimental deve corresponder a trés
modulos espaciais, destinar-se a capacitagdo dos funcionarios e a insergao

da populacao no processo de educacional sobre alimentagao e nutrigao,



36

acolher diferentes atividades e publicos, de maneira integrada, porém
separado do fluxo de alimentos e dos demais setores funcionais do banco de
alimentos e ter layouts e equipamentos ajustaveis, conforme as atividades

desenvolvidas.

Por fim, com base nesses dois guias consultados, é possivel identificar o
programa de necessidade basico do banco e a dimensdo estimada de seus

ambientes, conforme sistematizado abaixo:

Ambiente Médulo espacial  Area estimada (mddulo 4x4m)
Recepcdo e pré-higienizacio 01 médulo 16 m*
Selegdo 02 médulos 32m?
Processamento 1,25 modulo 20 m?
Acondicionamento 02 mddulos 32 m?
Expedicdo 01 modulo 16 m?
Estocagem 4,5 modulos 72 m*
Capacitacgdo e cozinha experimental 3 médulos 48 m?
Administrativo, sanitario e DML 4,5 modulos 72 m?
Descarte de lixo 0,5 modulo 8 m?
Tabela 02: ambientes do BA - Manual Fonte: Banco de Alimentos Roteiro de Implantagao

3.2 BANCOS DE ALIMENTOS EXEMPLARES

De posse das caracteristicas basicas recomendadas aos bancos de alimentos,
foram pesquisados exemplos concretos de tais edificios, a fim de captar
variacdes tipologicas e com base nos seguintes critérios de selecdo: (a)
considerar tanto equipamentos publicos quanto privados; (b) buscar propostas
inovadoras, que se diferenciem da identidade mais comum aos bancos - os
galpdes (c) maior disponibilidade de informacdes sobre o edificio. Em

consequéncia, foram selecionadas trés unidades de bancos de alimentos:

=  North Texas Food Bank - Dallas - Texas EUA
= CRESAN Vila Maria - Sao Paulo - SP
» The Urban Food Bank - Cidade do Cabo - Africa do Sul
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Através de uma andlise sistematica pautada na metodologia da Forma
Pertinente, na qual a base classica da Triade Vitruviana - beleza, utilidade e
solidez, alia-se ao condicionante do lugar, gerando o Quarteto Contemporaneo,

elaborado por Alejandro Aravena e Edson Mahfuz,

Quadro 02: Quarteto Contemporaneo Fonte: Edson Mahfuz

3.2.1 North Texas Food Bank - Dallas - Texas, EUA

Fundada em 1982, a organizacao sem fins lucrativos, opera em sistema
semelhante ao modelo tradicionalmente exercidos no Brasil. Atuando através
de voluntariado, os alimentos provém de doacdes, compras e auxilio
governamental, parte deles ja preparados em parceria com rede de agéncias.

Mensalmente este BA serve em média 6,41 milhdes de refeicdes
saudaveis, na regido norte do estado do Texas. Para arrecadar fundos, a
organizacao realiza continuamente eventos e atividades realizados muitas
vezes na sede. No ano de 2017, uma série de propostas projetuais para a nova
sede do BA foram elaboradas, abrindo caminho de diferentes abordagens de
exploracdo desta tipologia arquitetonica. A proposta analisada foi elaborada em

parceria por Nick Cooper, Nahal Sharifi e o American Institute of Architects.
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O lugar

0 Banco fica localizado na area suburbana, na zona norte da cidade de
Dallas, estado do Texas. Com um entorno majoritariamente residencial, com
moradias no estilo condominial, dentro da tipico modelo classe média
americana com espacos amplos e construcdes horizontais. E contemplado por

vias arteriais e autoestradas.

Mapa 03: Localizagdo urbana do North Texas Food Bank - Dallas, Texas - EUA Fonte: Google Earth

Figura 15: Proposta de implantagao e forma - North Texas Food Bank Fonte: AIA

A proposta respeita a relagao de escala e proporgao espacial existente nas
construcdes do seu entorno, conectando-se através das vias ja existentes e
explorando novas conexdes, de maneira que pedestres e veiculos, consigam

perpassar o entorno da construgao, aproximando-se do lugar.
O programa

A proposta dos autores para o projeto é de que o North Texas Food Bank
seja lugar para promover a saude e o bem-estar da comunidade. Através de um
programa que busca integracdo com a comunidade, através de ambientes
externos, com espagos compartilhados como sala de aula ao ar livre; pomar;

playground; ciclovia e horta, complementados com ambientes internos, como
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espacos de uso funcional do banco, cozinha comunitaria e comércio de produtos

que visam para manutengao da unidade.

Figura 16: A proposta do North Texas Food Bank Fonte: AIA - Adaptado pelo autor

Forma

A proposta decompoe a ideia de galpoes de despensa alimentar, um
modelo de construcao tradicional norte-americano, sobretudo na regiao na qual
o projeto se localiza. Através desta forma, busca-se associar a identidade deste
Banco, com um modelo ja familiar a toda populacdo, tornando-o atrativo do

ponto de vista de escala e reconhecimento.
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Figura 17: Proposta de implantagao e forma - North Texas Food Bank Fonte: AIA

0 banco é composto por 5 blocos integrados através da cobertura, que
se destaca como elemento marcante da forma, através de um jogo continuo de
telhados de duas aguas em disposicdo assimétrica - com excecdo no primeiro
bloco, onde fica o setor multiuso, um espaco que lida diretamente com publico
diversificado. A marcacgao entre os espacgos funcionais e o multiuso, se faz
através da diferenciacdo de pé-direito, em escala menor e realcada por
generoso alpendre. Existe ainda uma passagem pelo edificio, que divide o Banco
entre os ambientes funcionais e o multiuso, ao mesmo tempo que busca

integracao interna/externa.

A marcagao das esquadrias com materiais e cores, sdao outro marco na
forma do edificio, através de grandes vazados e aberturas generosas em cada
bloco, proporcionando maior permeabilidade visual e de acessos, bem como
alinhando-se com a funcionalidade necessaria para as cargas e descargas de

donativos, nos ambientes de atividades funcionais da unidade.
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Construcao

0 edificio segue modulacdo A-Frame simples com pé direito livre de 9
metros de altura nos espacgos funcionais, e dimensao menor no ambiente
multifuncional. A materialidade do edificio perpassa através do didlogo com o
lugar, fazendo uso da remmed ealth ou taipa feita do proprio solo em blocos de
60cm de espessura, atuando como elemento construtivo e de acabamento,
servindo também nas solugdes de conforto ambiental do edificio, enraizado em

seu vernaculo e construido em seu proprio solo.

Figuras 18: Perspectiva do edificio - North Texas Food Bank Fonte: AIA

Figuras 19: Perspectiva do edificio - North Texas Food Bank Fonte: AIA

O espaco busca alta racionalizagdo construtiva, com uma estética
formada por elementos construtivos aparentes. Com telhado em material termo
acustico, apresenta placas de energia solar, para otimizagdo energética do
Banco. A construcgao ainda utiliza parte das vedagoes externas com acabamento

vegetal, buscando minimizar as interferéncias térmicas no interior dos blocos.
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3.2.2 CRESAN Vila Maria - Sao Paulo-SP

Criado em 2002, o Centro de Referéncia e Seguranca Alimentar e
Nutricional de Sao Paulo - CRESAN, atende atualmente cerca de 310 instituigoes,
com uma média mensal de 143“ toneladas de alimentos doados. O espaco além
de englobar o Banco de Alimento, atua na educagao alimentar e nutricional,
através de palestras e workshops e incentiva a geracdo de renda através da

alimentacao por meio de cursos, feiras e eventos.
O lugar

A unidade fica localizada no bairro na Vila Maria, Zona Norte da cidade.
Com um entorno acessado através de vias locais, é formado
predominantemente de sobrados residenciais de dois pavimentos. O prédio
apresenta uma proporgao de gabarito com o seu entorno, mas destaca-se pelo
amplo espago do volume construido e patios, isolados através de gradis,

limitando a aproximacao direta dos moradores da regiao com o lugar.

Mapa 04: Localizagdo do CRESAN - Vila Maria, Sdo Paulo - SP  Fonte: Google Earth Adaptado

4 Segundo dados de 2016, dados mais recentemente divulgados pela Prefeitura de S3o Paulo
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Figura 20: Sede do CRESAN Vila Maria - Sao Paulo Fonte: Google Street View

Programa

A principio, o espaco do CRESAN abrigou um supermercado. Contudo a
planta livre presente em boa parte do prédio bem como os ambientes ja fixados
na edificagdo, possibilitaram um reaproveitamento maximo da construcao,
incluindo apenas adaptacdes necessarias para a adequada implantacdo do

programa.

Suas instalagdes fisicas contam com aproximadamente 4.200 m? de area
coberta (dimensdes proximas de 70 x 60m), em um terreno de cerca de
12.000m*. O programa abriga setores (Figura 22) de recepcgdo, triagem,
armazenagem e expedicdao dos alimentos, cozinha experimental, setor de
nutricdo, setor multimidia, biblioteca, auditorio, area para desenvolvimento de

hortas/compostagem, estacionamento e patio aberto.

Figuras 20 e 21: Espacos de recepgdo e manipulacdo de alimentos no Banco  Fonte: Agéncia Soweto



Figura 22: Zoneamento do CRESAN Vila Maria

Fonte: CRESAN - Adaptado pelo autor
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O CRESAN também funciona como lugar de apoio recreativo da
comunidade, através do patio aberto que serve como lugar de lazer e atividades
de assisténcia geral, indo além de um equipamento publico voltado para a
assisténcia de populacdo na faixa de inseguranga alimentar e nutricional da

cidade.

Figura 23: Atividades externas no CRESAN Fonte: Prefeitura de Sdo Paulo

Forma

O edificio é caracterizado por um perimetro estrutural de concreto
armado na qual se desprende do seu interior ambos com pé direito elevado.
Apresenta solugdo formal que se distancia do arquétipo de galpdo, tdo usual aos

Bancos de Alimentos no Brasil.

Figura 24: Fachada sudoeste do CRESAN Vila Maria Fonte: Google Street View

Com uma identidade marcada por sua estrutura que se destaca nos
limites do edificio, elevando seus elementos estruturais a componentes
estéticos, marcando as fachadas da edificacdo, juntamente com o recuado pano

de esquadrias que através da transparéncia do vidro, agrega leveza ao volume
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interno, sendo finalizado com um conjunto de coberturas aparentes em quatro

aguas.

Figura 25: Interior do CRESAN Vila Maria  Fonte: CRESAN

Construcao

O edificio de construcdo pré-fabricada, em sistema modular, tanto em
estrutura como em vedacgoes, sendo formado por um conjunto de 4 modulagoes
estruturais: 5x5 m; 10x5m; 15x5m; 15x10m. Buscando a otimizacdo energética dos
grandes vaos, lanternins na cobertura e esquadrias laterais favorecem a
iluminacdo natural dos ambientes, ao passo que o acesso principal é definido

por arco de alvenaria.

O interior do edificio é caracterizado por estruturas e instalacdes
aparentes, que delimitam um espaco flexivel, de facil variacdo e manutencao.
Em meio a predominancia do concreto no piso e na estrutura, as trelicas
metalicas da coberta, pintadas de vermelho, remetem, embora de forma
simplificada, a arquitetura de ferro dos mercados publicos brasileiros em

meados do século XIX.
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3.2.3 The Urban Food Bank - Cidade do Cabo - Africa do Sul

Esta proposta visa aborda discussoes sobre a seguranca alimentar
através da criagdo de uma arquitetura que integra etapas do ciclo dos alimentos.
Através de uma abordagem diferenciada de Banco de Alimentos, o projeto visa
promover em um edificio, desde o aprimoramento de tecnologias de cultivo até
a formacao educativa acerca da otimizagao do reaproveitamento alimentar. A

proposta é de autoria do arquiteto sul-africano Rupert Jordi.
O lugar

O projeto situa-se no Distrito de Fringe, area da cidade em transigdo
entre os polos comerciais e agricolas, zona leste da Cidade do Cabo. A
implantagao busca estimular um novo uso, buscando trazer para dentro do
malha urbana em meio a edificios de uso variado, a coexisténcia com o meio

rural.

Mapa 05: Localizac3o do The Urban Food Bank, Fringe - Cidade do Cabo -Africa do Sul

Fonte: Google Earth - Adaptado

Programa

O projeto buscar como primeiro requisito integrar o térreo com o espaco
publico, onde alimentos produzidos no proprio edificio sdo comercializados. 0
segundo requisito, parte dos outros niveis do edificio, onde devem acomodar
centros de formacao e ateliés agricolas, com uso flexivel, para garantir a adogéo
de futuras iniciativas em um mesmo espaco. O terceiro requisito trata-se da
fazenda urbana, devendo ter dimensoes suficientes para a toda comunidade

local, servindo vitrine das praticas e estudos da agricultura na area urbana. Por
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fim, o quarto item do programa, trata-se de apartamentos privados para atender

a estadia de alguns dos agricultores.

Figura 26: Corte evidenciando o programa do edificio Fonte: Rupert Jordi - Adaptado

Forma

0 prédio é composto por dois grandes eixos estruturais, finalizados por
empenas cegas, marcando as laterais do edificio, onde também abriga as
circulagbes e equipamentos como reservatorios. Desta maneira, abre-se
margem para explorar grandes vaos vazados ao centro, permitindo uma maior
relagdo interno e externo e flexibilizacdo da ocupacdo. A estética industrial é
resultado da adogao de estruturas e vedagcoes completamente aparente,
otimizando o processo construtivo, evidenciando a proposta como um exemplar

de arquitetura sustentavel.
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Figura 27: Perspectiva Frontal Fonte: Rupert Jordi

A cobertura marca o alto do edificio com o uso de trelicas planas que
delimitam o espagco ao mesmo tempo que estruturam a coberta. O grande vao
aberto na base e topo do projeto, contrasta com a massa edifica nas laterais,

conferindo contrastes ao edificio.
Construcao

Os dois nlcleos estruturais nas extremidades, mantém o conjunto de
lajes e vigas casteladas mistas de concreto e ago, diretamente apoiadas,
complementados estruturalmente através da grande trelica plana de 3m, no alto
de edificio, que sustenta os pavimentos, em eixos de hastes de suspensdo a
cada 5m. As vedagoes fazem uso dos tijolos aparentes, trazendo para a

construcao uma racionalizacao, otimizando as vedag6es como acabamento.
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Figura 28: Corte isométrico evidenciando o conjunto estrutural do edificio Fonte: Rupert Jordi

Os pavimentos sao compostos por elementos vazados nas fachadas
noroeste e sudoeste, garantindo um maior conforto térmico no interior, ao
mesmo tempo que as fachadas leste e noroeste, filtram a luz solar através da
plantacao vertical. Na cobertura, acima das vigas, o teto em formato sanfonada

garante condicdes climaticas ideias para uma estufa.
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3.3 PROGRAMA E DIRETRIZ PARA CAMPINA GRANDE

0 programa de necessidades é uma etapa inicial e fundamental ao projeto
arquitetonico. Nele sdo delimitados, segundo Kowaltowski et al. (2011, p. 102), as
demandas a serem atendidas pelo projeto, tais como aspectos formais,
funcionais, técnicos ou do contexto, com especial atencdo aos requerimentos
dos usuarios. Em linhas gerais, o programa de necessidades tem por objetivo
nortear as decisoes de desenvolvimento do projeto. Em seu desenvolvimento,
deve-se identificar as atividades desenvolvidas no edificio, dividindo-as de
acordo com as diferentes categorias de usuarios do espago. Em seguida, essa
sao classificadas de acordo com setores e servigcos especificando as
necessidades espaciais, como quantidades, equipamentos, mobiliarios, areas
particulares, circulagbes infraestrutura técnica e servigos de apoio. Por fim,
descreve-se as areas necessarias de acordo com os setores e subsetores,

incluindo pessoas e os equipamentos.

O programa de necessidades do banco de alimentos para Campina
Grande evoluiu a partir da diretriz basica, de que esse deveria ser um
equipamento de assisténcia social mista, com assisténcia direta e indireta, de
modo que as pessoas em fragilidade alimentar ou nutricional pudesse ter
contato com o edificio e suas atividades, bem como o recebimento de donativos
com intermediacao de outras instituicoes, ampliando a rede de solidariedade.
Tais diferencas de enfoque tem implicacdes tanto no espaco fisico do edificio
quanto em sua implantagdo urbana. Frente a orientagdo escolhida, buscou-se
favorecer no desenvolvimento do programa de necessidades a qualificacao do
edificio como espaco de assisténcia social, além de suas demandas como
espaco de manipulacao de alimentos, previstas dentro das atividades de um

Banco de Alimentos

Como visto em “3.1 Recomendacdes oficiais e técnicas”, o Guia Banco de
Alimentos - Roteiro de Implantacdo (2007), do Ministério do Desenvolvimento
Social e Combate a Fome, fornece as referéncias basicas ao desenvolvimento
do programa de necessidades. E, por conseguinte, a proposta para Campina

Grande se baseia nesse documento.
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De forma complementar, para ponderar as decisoes sobre
dimensionamento dos ambientes, que estd relacionado a quantidade de
alimentos manipulados no edificio, aplicou-se no projeto, as dimensdes
minimas exemplificado no Banco de Alimentos - Roteiro de Implantacdo (2007),
que adotava o “modulo espacial’” de 4 x 4m. Por conseguinte, foi essa a

referéncia de dimensdo base adotada para o projeto de Campina Grande.

Por sua vez, os demais projetos correlatos serviram de referéncia a
identificagdo de ambientes complementares e de demandas das areas externas
descobertas, a exemplo da integracdo entre edificio e espaco publico. Nesse
sentido, foram acrescidos, com o intuito de otimizar as atividades basicas do
banco de alimentos, os seguintes ambientes: area de compostagem de residuos
organicos com horta, voltada a readequacdo dos descartes alimentares e
modelo educativo; depdsitos de equipamentos; area multiuso, com cozinha,
recepcao e sanitarios, voltada a atividades de assisténcia social e educacionais,

e espacos descobertos de sociabilizagcao e contato com a natureza.

Com resultado, foi estabelecido o fluxograma (quadro 03), e programa de

necessidades (tabela 03) dimensionado, abaixo:

Quadro 03: Fluxograma derivado do programa de necessidades Fonte: O autor
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Tabela 03: Apontamentos para o PN segundo Kowaltowski et al. (2011, p. 106), aplicado ao conjunto de
ambientes modulagdo minima do Banco de Alimentos Roteiro de Implantacio (2007) e acréscimos de
espagos Fonte: O autor
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4.1 A LOCALIZAGAO DO EDIFICIO NA CIDADE

Quanto a localizagdo urbana, o Guia Banco de Alimentos Roteiro de
Implantacao - 2007 recomenda proximidade, preferencialmente, aos polos de
captacdo de alimentos efou aos bolsbes de pobreza da cidade. E,
secundariamente, recomenda facilidade de acesso aos carros de transporte de
alimentos, “zonas livres de focos de insalubridade, odores indesejaveis, fumacga,
po ou outros contaminantes”, “longe de lixo, objetos em desuso, animais,
insetos, roedores”, nao estar sujeito a inundagoes, possuir infraestrutura
urbana basica (abastecimento de agua, energia elétrica, captagdo de aguas

pluviais e esgoto) e acessos e entorno imediato pavimentos.

E, conforme o programa de necessidades e pré-dimensionamento
proposto ao banco de alimentos para Campina Grande, estima-se que seu
terreno deve ter area minima de 912 m? ao considerar a construcdo de edificio
de 456m* de area construida e taxa de ocupagdo maxima de 50% do lote ( valor
dentro do limite de 75% de ocupacdo regulado no Codigo de Obras, para esta
area da cidade, com o objetivo de estimular a criacdo de espacos livres

publicos).

Por sua vez, o Plano Diretor de Campina Grande (Lei Complementar n°
003, de 09 de outubro de 2006), embora nao trate particularmente do programa
banco de alimentos, identifica os usos mais adequados a cada regiao da cidade.
E, ao considerar o carater publico do banco de alimentos, a Zona de Qualificacdo
Urbana, que “caracteriza-se por usos multiplos, sendo possivel a intensificacdo
do uso e ocupagdo do solo, em virtude de as condicdes fisicas serem propicias
e da existéncia de infraestrutura urbana consolidada” (PMCG, 2006) e tem por
objetivo a ampliacdo dos equipamentos publicos, espacos verdes e de lazer, se

alinha as demandas desse equipamento.

Na Zona de Qualificagao Urbana de Campina Grande, foram pesquisadas
areas livres com carateristicas compativeis as recomendacdes do Banco de
Alimentos Roteiro de Implantacdo - 2007 e com dimens6es compativeis ao

terreno estimado ao banco de alimento para Campina Grande.
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Considerando a atual configuragdo urbana, é notavel a diversidade de
pontos de fornecimento alimentar em toda as zonas da cidade, considerando-
se central de abastecimento, feiras, mercados e supermercados. Contudo, a
area central da cidade apresenta maior concentracdo desses equipamentos,
configurando-se como um potencial polo para a captacao de alimentos. Ao
mesmo tempo, a regido central de Campina Grande é proxima a bolsdes de
pobreza, situados na Zona Leste, outro aspecto essencial na escolha da

localizacao do banco de alimentos.

Na regiao central da cidade, as imediagoes da Feira Central atendam de
forma adequada a ambos os critérios, além de possuir a disponibilidade de
areas livres nas dimensbes requeridas. Foram identificadas, nessa regido,
quatro localidades, indicadas em imagem abaixo (mapa 06), e, em seguida,
essas foram analisadas de forma mais detalhada, com base nas recomendacoes

do Banco de Alimentos Roteiro de Implantacdo - 2007, através do quadro 04.

Mapa 06: Imdveis vazios ou desocupados na Feira Central de Campina Grande Fonte: SEPLAN -
Atualizado pelo autor
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Quadro 04: definicdo do imével para o Banco de Alimentos  Fonte: O autor
Por conseguinte, o terreno 4 foi considerado o mais adequado ao Banco
de Alimentos para Campina Grande, pela maior quantidade de aspectos
positivos que se alinham as necessidades desta tipologia e area minima

compativel com o programa.

Figura29: Situacdo do Imével Fonte: Seplan adaptado pelo autor



58

Esse terreno localiza-se no cruzamento entre a Rua Capitdo Jodo de Sa
e a Rua Marcilio Dias. Possui area de 991.17m? e formato trapezoidal, conforme
as dimensoes presentes na figura 29. Suas frentes estao localizadas a noroeste

(dimensao menor) e sudoeste (dimensao maior).

Atualmente é utilizado como estacionamento rotativo, que possui como
Unica construcdo guarita de controle, afora solo parcialmente pavimentado.
Além disso, o terreno foi todo nivelado com base em sua cota mais baixa
(localizada na porcdo nordeste do terreno). Por conta disso, o passeio publico
da Rua Capitdo Jodo de Sa (que acompanha o perfil da rua) esta 1,60m acima do
interior do lote, enquanto o outro passeio publico forma em relagdo ao lote uma
rampa, iniciada no nivel atual do terreno até atingir o nivel do passeio da rua

vizinha.

Figura 30: Compilado de imagens Rua Capitdo Jodo de Sa esquina com a Rua Marcilio Dias Fonte: O
autor



59

4.2 A RELAGAO ENTRE 0 EDIFICIO E O LUGAR

Inserido na area da Feira Central, uma das feiras mais importantes da
regido, é titulada desde 2017 como Patrimonio Cultural do Brasil. O lugar junto a
proposta, traduz a complexidade e singularidade de ocupacgoes, atividades e
relagoes vivas da cidade. A variedade de usos e funcionamentos, vai desde a
comercial até a producdo artesanal, num espaco onde a cultura popular se
avoluma. Desta maneira, o projeto deve buscar um maior estreitamento com a
populacao, sobretudo aqueles em situagdo socioeconomicamente
desfavorecida. Isto posto, a implantacdo da unidade deve buscar didlogo e

destaque ao seu entorno ao mesmo tempo que acolhe a populagao.

A base conceitual que traduz a proposta é otimizagdo. Em resumo, a
génese de um Banco de Alimentos, parte da necessidade de suprir um problema
critico que é a inseguranca alimentar, através do maximo aproveitamento dos
alimentos. Sendo assim, traduzir o conceito de otimizacao para as decisoes

projetuais alinha-se com o objetivo principal do uso.

Para isso, a implantacdo do projeto deve atender requisitos basicos,
como padrdes normativos estabelecidos pelo cédigo de obras do municipio (T.0.
=75%; I.A. =5,5; A. Frontal = 5m; A. Lateral = 2.5m; A. Fundos = 2.5m ), bem como uma
locagdo alinhada aos condicionantes climaticos de incidéncia solar e ventilacao,

buscando o maior aproveitamento dos mesmos (Figura 31).
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Figura 31: Condicionantes do terreno - Rua Capitdo Jodo de Sa esquina com a Rua Marcilio Dias

A partir de uma analise de localizagdo com raio de 100m (figura 32) nota-
se o entorno do terreno, uma diversidade de usos, com equipamentos dos mais

variados tipos e escalas.

Figura 32 - Equipamentos do entorno em raio de 100m Fonte: O autor
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4.3 FUNCIONALIDADE E ORGANIZAGAO ESPACIAL

Uma vez aplicada as condigdoes base da proposta, a primeira etapa da
elaboracgao do projeto inicia com a setorizagao que parte de dispor os ambientes
indicados no Programa de Necessidades, seguindo a modulagao espacial

minima indicada no Banco de Alimentos - Roteiro de implantacdo

Figura 33: Setorizagdo no terreno -  Fonte: O autor

Em seguida, ajustes na topografia sao inseridos. Buscando amenizar a
diferenca de 1.60m existente entre o nivel mais baixo do lote e a cal¢ada da Rua
Cap. Jodo de Sa, um nivel intermediario de 0.80m foi estabelecido, sendo esta a

cota principal no piso do Banco de Alimentos.
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Figura 34: Corte transversal do terreno com ajuste topografico - Fonte: O autor

Com o objetivo de otimizar a disposicao espacial, a solugao do conjunto
estrutural parte da necessidade de espaco interno livre. Desta forma, para o
maximo aproveitamento interno do projeto, adotou-se um sistema de portico
trelicado de 14m (Figura 35), alcancando um vao interno livre de 12m entre eixos
de pilares e uma sequéncia de 9 porticos, dispostos a cada 4m no eixo dos
pilares. O conjunto estrutural de pilares, vigas e trelicas parte de um preé-
dimensionamento, através do sistemas e principios para bases projetuais,
indicados no livro de Yopanan Rebello, Bases para Projeto Estrutural na
Arquitetura (2007).

Figura 35: Corte transversal do terreno e estrutura - Fonte: O autor

A implantacao do projeto faz uso de 04 pontos acessos (figura3é), sendo
dois sociais e integrados ao espaco livre publico da praca, através de caminhos
que interligam ambas as ruas, através de rampa acessivel e calcada. O espaco
livre também conta com area de estacionamento, na qual o subsolo comporta
reservatorio. O primeiro acesso, recuado do limite do lote, é de exclusividade
para carga e descarga anexado a doca. O quarto acesso, interliga-se ao patio de

servico e torre de reservatorio, através de rampa acessivel.
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A cobertura (figura 36) é composta por 9 mddulos de uma agua, com
dimensoOes padronizadas, exceto pela primeira, na qual avanga e projeta-se

acima do patio de entrada

Figura 36: Planta de locagdo e coberta Fonte: O autor

Os dois acessos sociais do banco apresentam uma integracao com a
praca, através da continuidade do piso, até o local de recepcdo, onde o visitante,
é recebido no ambiente de multiuso que dispde flexivelmente de cozinha, sala
de aula e estar, complementado por bateria sanitaria. Este espago também da
acesso a area de administracdo, bem como a area restrita aos colaboradores

do banco.

O primeiro acesso de servico, onde ocorre carga e descarga, conecta-se
ao banco através de uma doca, onde os donativos s3o recebidos e direcionados

para a recepgao, onde passam por inspecao inicial e posteriormente, vao para
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a ambiente de selecao, triagem e higienizacdo. Em seguida, dependendo das
condicdes do donativo, o alimento podera ser direcionado para o setor de
processamento; acondicionamento e identificacdo ou descarte; do setor de
acondicionamento e identificagdo, o alimento passara para o setor de estoque,
até o momento que sera direcionado para a expedicdo, para ser encaminhado
ao seu destino. Interligado ao ambiente de selegao, triagem e higienizagao,
estdo espaco de higienizacdo e depdsito de monoblocos (onde boa parte dos
equipamentos utilizados sdo higienizados e guardados) e também o acesso para
vestidrios, bem como o patio de servicos, onde abriga dml, além de

compostagem e horta.

Figura 37: Planta de locagdo e coberta Fonte: O autor
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A cobertura do edificio é o elemento de destaque que se estende por
todos os espacos do prédio, projetando-se para além das marquises da entrada
social e acima do volume fixo dos banheiros e vestiarios. Os apoios, seguem o
modulo estrutural. Com uma inclinacdo de 23% em cada agua, cada calha
direciona, as aguas pluviais para o reservatorio inferior, para posterior
tratamento e reutilizacao. A cobertura conta com lanternins em ambas laterais,
com esquadria de vidro, bem como junto a trelica plana, sendo estas filtradas

com telas metalicas anti insetos.

Figura 38: Corte AA Fonte: O autor

Figura 39: Corte BB Fonte: O autor

0 setor de multiuso abriga layout flexivel. Com paredes vazadas para o
exterior do prédio, ao mesmo tempo que delimitado por esquadrias de vidro,
para garantia de salubridade e conforto das atividades internas do ambiente.
Buscando uma melhoria do conforto, este ambiente conta com forro acustico

rebaixado.
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Buscando potencializar a vida Gtil do prédio em futuras situagdes de
adaptacdo, a disposicdo interna dos ambientes constitui-se de divisorias
modulares em painel naval impermeavel, com excecdo dos ambientes de

banheiros, vestiarios e trecho no eixo longitudinal do setor multiuso.

Esteticamente, o edificio apresenta um destaque em sua forma, através
do conjunto formado pela cobertura em uma agua, na qual repete-se
modularmente. Buscando agregar maior destaque estético, as fachadas leste e
oeste sao formada por grandes vedagoes, com esquadrias apenas nos acessos
e sheds na cobertura. Essa solugao busca uma otimizagao de conforto, barrando
a incidéncia solar direta ao mesmo tempo que amplia a iluminagao natural,

através das esquadrias elevadas, em vidro com acabamento opaco.

Figura 40: Fachada Oeste e Leste Fonte: O autor

Parte da fachada norte, juntamente com parte do leste no trecho que
delimita o espagco multiuso, apresenta vedagoes de blocos em sobreposigao
deslocada, formando pequenos vazados para filtragem de luz e permeabilidade

de ventilagao, guarnecidas em seu interior por esquadrias em vidro.

Na fachada norte, tida como principal, a cobertura em estrutura metalica
é realcada através da trelica plana e do avanco da coberta através do beiral de
1.5m. Assim como a coberta destaca a entrada do prédio, as marquises,
destacam os acessos principais, induzindo a atengdo dos usuarios para a

entrada.
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Ainda na entrada, um grande painel artistico amplia o destaque para a
fachada principal, buscando a atengao de quem circula pela rua. As amplas
esquadrias dos acessos sociais, com eixo vertical pivotantes, buscam através
da transparéncia, um maior dialogo externo com o interno do Banco de

Alimentos.

Figura 41: Fachada Sul e Norte Fonte: O autor

4.4 A IDENTIDADE E MATERIALIDADE DO EDIFICIO

Considerando os Bancos de Alimentos como um espago nao apenas de
captacdo e direcionamento técnico de donativos, mas um lugar de acolhimento
social, logo sua identidade precisa refletir para além do uso de um Banco de
Alimentos, aspectos que despertam junto a populagdao, a sensagao de
pertencimento ao lugar. Objetivando isto, priorizou-se por atribuir ao prédio,
materiais de uso comum, de facil reconhecimento pelos usuarios e transeuntes
locais, seja pelo custo acessivel, aplicacdo em construgdes simbdlicas, ou
espacos publicos da cidade. Sendo parte destes materiais indicados nos

quadros 05, 06 ,07abaixo:



Quadro 05 - Indicagao de materiais

Quadro 06 - Indicagdo de materiais

Fonte: o autor

Fonte: o autor
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Figura 07- Indicagdo de materiais Fonte: o autor

Junto ao Banco de Alimentos, um espaco livre publico também foi
estabelecido, integrando o prédio com a praca, que por sua vez, interliga as ruas
Marcilio Dias e Cap. Jodo de S3, através de patio com escada e rampa acessivel.
Parte dos acessos a praca sdo demarcados através do piso, que conduzem o
percurso, através de blocos intertravados vermelhos, até o interior da
construcdo, sendo complementados pelo verde das arvores e vegetacdes. Os

principais elementos empregados na praca estao indicados abaixo:

Quadro 08 - Indicagao de materiais e vegetagao Fonte: o autor
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Quadro 09- Indicacdo de mobilidrios externos Fonte: o autor

Quadro 10 - Indicagao de vegetagoes Fonte: o autor

Em especial, alguns elementos traduzem na arquitetura, a aproximacao
da proposta junto a identidade popular da Feira Central, trecho urbano no qual
o projeto dialoga. A exemplo do uso dos blocos aparentes, como o barro das
ceramicas; a platibanda em referéncia a coberta do mercado de carnes; a
madeira balaios em referéncia ao artesanato e bancos; a paleta de cores em

tons de vermelho, laranja e verde, como os alimentos que na feira predominam.

Em resumo, o prédio do Banco de Alimentos de Campina Grande tem sua
identidade marcada através da cobertura que se destaca, junto ao peso visual
de suas cores e do bloco aparente que permeia vedacdes do banco e canteiros

do espaco publico.



Figura 42- Maquete digital da fachada Norte

Figura 43 - Maquete digital da fachada Oeste

Figura 44 - Maquete digital em vista da esquina

Fonte: O autor

Fonte: O autor

Fonte: O autor
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Figura 45 - Maquete digital espago multiuso

Figura 46 - Maquete digital espaco da praga

Fonte: O autor

Fonte: O autor
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CONSIDERAGOES FINAIS

Nas ultimas duas décadas, os Bancos de Alimentos tém se destacado
como estratégicos instrumentos de combate a fome em escala local. Sendo
assim, pensar em sua arquitetura e funcionamento do espago, meio as
diferentes situagoes futuras, alinhadas ao lugar de implantacao, deve ser um
exercicio fundamental para além dos indicativos estabelecidos em qualquer

manual de recomendacgoes.

Uma vez que a arquitetura desta tipologia desenvolve atividades
assistenciais, fomentar o espago do banco para além dos usos basicos, é pensar
em um espago otimizado, que se abre ao seu entorno e amplia seu o
funcionamento, logo, fortalecendo a influéncia dos Bancos de Alimentos em
nossas cidades, e consequentemente ampliando as atividades e doagoes no

combate a fome.
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MARQUISE COM IMPERMEABILIZAGAO, REBOCO LISO, EMASSADO CONSTRUIDA: 564,90 M2 1/100 FACHADA LESTE 04
COM DEMAO DE MASSA ACRILICA COM SELADOR E PINTURA DE ~
DUAS DEMAOS DE TINTA ACRILICA LARANJA TAXA DF OCUPAGAO 57 % 1/1 00 FACHADA OESTE 05
PERMEAVEL 309,40 M2 1/100 FACHADA SUL

ACESSOS SOCIAIS E PRACA EM PISO INTERTRAVADO PLANO E
COLORIDO COMPLEMENTADO POR VEGETAGAO

2




PROTEGAO EM POLICARBONATO

CHAPA EM ACO GALVANIZADO FINALIZADO
COM PINTURA ELETROSTATICA H = 50 cm

TELHA TERMOACUSTICA BRANCA | = 23%

TERCA EM ACOH =10 CM EM PERFIL U

VIGA EM AGCO * 17 CM EM PERFIL |

PAREDE INTERNA EM TIJOLO APARENTE 06x25 cm

RUFO EM ACO GALVANIZADO L =30 cm

VIGA SUPERIOR EM PERFIL DE ACO | COM
H * 16 CM COM LIGAGAO EM CANTONEIRA V

TRELICA PLANA EM ACO PERFIL C; H =80 cm

VEDAGAO EM CHAPA METALICA PERFURADA
9 MM E ESTRUTURA EM PERFIL TUBULAR
QUADRADO H =80 cm

CALHAEM ACO L=25cm

VIGA INFERIOR EM PERFIL DE ACO | COM
H ~ 20 CM COM LIGACAO EM CANTONEIRA V

ESQUADRIA EM ALUMINIO E VIDRO TRANSPARENTE

\ \ PILAR EM CONCRETO ARMADO 30X30 cm

S N

DETALHE 01 - COBERTA

1 1 ESCALA 1/25

PINGADEIRAL =17 cm

VEGETACAO + SUBSTRATO

] ESTRUTURA DE FIXAGAO DA PROTECAO

MENBRANA DE ABSORGAO

BLOCO DE VEDAGAO E
ACABAMENTO 25x12,5x6 cm

LAJE IMPERMEABILIZADA i =2%

LAJE EM CONCRETO

12

DETALHE 02 - SHED WC

ESCALA 1/20

UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE - UFCG
CURSO: ARQUITETURA E URBANISMO

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

AUTOR: DANIEL FERREIRA COSTA

ORIENTADOR: FULVIO TEIXEIRA

PROJETO: PROPOSTA DE BANCO DE ALIMENTOS PARA CAMPINA GRANDE
LOCALIZAGAO: RUA MARCILIO DIAS ESQUINA COM A CAP. JOAO DE SA, S/N - CENTRO DE CAMPINA GRANDE - PB

AREAS:

TERRENO: 991,17 M?
CONSTRUIDA: 564,90 M2
TAXA DE OCUPACAO: 57 %

PERMEAVEL 309,40 M2

ESCALA: DESENHOS: PRANCHA:
1/25 DETALHE 01
1/20 DETALHE 02 05

05




